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IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do ¢stadio: Estadio Jodo Lamego Neto

Apelido do estidio: Ipatingdo

Endereco completo do estadio: Av Burle Marx, sn - Parque Ipanema

Cidade: Ipatinga

Estado; MG CEP:

Site: Telefone:

Proprietario: PMI

E-mail: Telefone:

Gestor do estadio: Prefeitura Municipal de Ipatinga/ Secretaria de Esportes.

E-mail: | Telefone:

Qualificacdio profissional do Responsavel:

Clube responséavel pelo uso:

E-mail; Telefone:

Site:

IDENTIFICACAO DO SOLICITANTE

Nome: | Telefone:

E-mail:

DATA E HORA DA VISTORIA

| Data: 26/12/2024 | Hora:




CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item deverd constar a caracterizagdo do estadio tais como:

» (Capacidade de ptiblico do estadio;

¢ Quantidade de setores;

¢ Quantidade de lanchonetes por setor;

¢ Quantidade de postos de atendimento médico;
¢ Quantidade de vestidrios para arbitros;

¢ Quantidade de vestiarios para atletas;

¢ Qutras observagdes.

Trata-se de equipamento publico destinado a pratica esportiva e eventos. Local de
reunido de publico. O estabelecimento possui as seguintes dependéncias: saguio com
02 banheiros publicos (um para cada sexo) com 02 sanitarios cada, departamento
medico, rouparia, sala de entrevistas, sala de aquecimento, 01 vestidrio para arbitros,
02 vestidrios para atletas, sala destinada a Policia Militar, copa para funcionarios,
almoxarifado, cabines para imprensa e autoridades, bilheterias e diversas outras salas
ndo identificadas. A arquibancada ndo estd dividida em setores, ao redor dela existe
uma Area para instalagdo de comércio varejista de alimentos (bares e lanchonetes) e 04
banheiros plblicos (02 para cada sexo), sendo 2 deles em péssimo estado de
conservacao

Tem capacidade para 22.500 torcedores. Compreende uma area total de 58.136,17
metros quadrados.

GUIA DE UTILIZACAO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

A elaboragdo do laudo de Condigdes Sanitarias e de Higiene parte da verificagio
da aderéncia da situaglio identificada in loco com as leis € normas vigentes. A
metodologia aplicada consiste na analise da documentagfo exigida nas regulamentagbes
de funcionamento dos estadios de futebol, € a aplicacio do Instrumento de Verificacio
das CondigBes Sanitarias e de Higiene. Aplicado o instrumento, elabora-se um

diagnéstico ¢ emite-se um parecer.



A inspegdo dos estddios tem o objetivo de verificar as estruturas fisicas,
equipamentos, processos produtivos e o cumprimento de procedimentos previstos nos
manuais técnicos e na legislacdo sanitdria pertinente. Dessa forma, o instrumento
desenvolvido para a 4rea de condigdes sanitérias e de higiene tem o objetivo de utilizar
o conhecimento cientifico e legal como metodologia de avaliagdo, e através deste &
possivel avaliar as conformidades dos ambientes nos estadios de futebol em relagio aos
padrdes sanitdrios dispostos em leis e portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir e
prevenir riscos a satide. Seu enfoque estd voltado na relevancia dos pontos levantados,
bem como, ao seu impacto e risco associados. A visio deste instrumento é orientar
quanto as melhorias e intervengdes a serem realizadas quando possiveis irregularidades
sdo encontradas, tendo o intuito de prevenir doengas e agravos a saide individual e da
coletividade.

O presente instrumento serve de base para nortear o diagnostico dos estadios de

futebol, na 4rea de Vigildncia Sanitaria, contendo todos os critérios nccessarios para a

realizagio do laudo correspondente. O mesmo esta dividido em sete subéreas:

. Instalag¢bes Sanitarias e Efluentes;

= Instalagbes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Solidos
Urbanos;

" Instalagdes e Higiene das Areas de Manipulagdo de Alimentos:

= Produciio e Manipulagdo de Alimentos:

. Agua Potavel;
= Saude;

. Vestidrios,

Os quesitos listados abaixo foram delineados a partir dos pontos principais dos
locais a serem observados, a fim de que a inspecdo visual e o preenchimento do

instrumento possam ser norteados. Os topicos e quesitos a serem observados estdo
descritos abaixo:
Tépicos a serem observados na area de Instala¢dcs Sanitarias ¢ Efluentes

e Quantidade de sanitdrios, lavatérios e mictorios;

¢ Condi¢des de limpeza dos banheiros;

¢ Presenga de sanitarios destinados a deficientes fisicos:



e Lixeiras;

* Equipamentos e instalagdcs para materiais de higiene;
* Tipo de tratamento de efluente;

* Caixas de passagem, gordura e esgoto;

¢ Presenga de ventilaggo.

Tépicos a serem observados na irea de Condicdes das Instalacdes Prediais e

Circula¢des e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos
¢ Condigdes de limpeza do estadio;
¢ Condi¢des de limpeza e conservagdio dos condicionadores de ar;

* Local para disposigéio dos residuos sélidos do estadio que aguardam coleta.

Tapicos a serem observados na drea de Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e

Manipulacido de Alimentos
* Condigdes de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques e / ou lanchonetes;
e Utensilios e equipamentos;

* Presenca de caixa de gordura ou de esgoto;

* Lixeiras;

¢ (Geladeiras, frizeres e estufas;

¢ Revestimento de pisos, paredes ¢ teto,
» Ralos;

o lluminagdo e luminarias;

¢ Presenca de telas e ventilagio;

e Lavatério com equipamento de higiene;
¢ Superficie do mobiliario,

o Area de armazenamento dos alimentos;

* Vedagido das Portas;



* Vestiarios para manipuladores.

Tépicos a serem observados na drea de Produciio e Manipulacdo de Alimentos
* Processos de limpeza e desinfecgdo de verduras ¢ legumes;
¢ Capacitagdo dos manipuladores;
¢ Destinagio dos residuos de cozinha;
¢ Armazenamento dos produtos;
¢ Local de exposi¢éo para a venda;
* Presenca do manual de boas préticas e procedimentos padronizados;

¢ Armazenamento de utensilios de cozinha.

Tépicos a serem observados na drea de Agua Potavel
¢ Tipo de Sistema de Armazenamento;
* Reservatdrios de dgua potavel (capacidade e condigdes estruturais);
* Presenca de bebedouros e sua higienizagio.

* Laudo de portabilidade e outorga;
Tépicos a serem observados na area de Sadde

¢ Local do atendimento médico

¢ Tamanho do posto médico;

¢ Quantidade de postos de atendimento;

¢ Luzes de emergéncia, ventilagdo, pias bebedouros e acesso ao telefone;

o Acessibilidade ao posto pelos torcedores (sinalizagdo e facilidade de chegar);
¢ Condigdes de limpeza do local,

¢ Medicamentos e materiais essenciais (presenca e armazenamento);

e Destibriladores (presenga, condigdes e operador capacitado);

¢ Plano de procedimentos;

e Historico de ocorréncias;
s Acesso de ambuléncias;



* Coletores para residuos infectantes e para perfurantes(identificagéo);

¢ Quantidade de ambulancias do tipo UTI.

Topicos a serem observados na drea de Vestirios

* Vestidrios para atletas e equipe técnica (Pisos, tetos, paredes, mobilidrio e

ventilagdo);

¢ Vestiarios para arbitros (Pisos, tetos, paredes, mobiliario ¢ ventilagiio);

Analise documental

De modo a auxiliar o preenchimento do instrumento de verificagdo, os

documentos listados a seguir devem ser solicitados aos gestores e/ou administradores

dos estadios antes da sua inspecdo.
Os documentos estio classificados sobre dois critérios:

a}) Documentos de cardter auxiliar: aqueles que amparam a nspecao;

b) Documentos de cariter restritivo: aqueles que na falta de sua apresentagio
podem inviabilizar a emissdo do laudo.



DOCUMENTO APRESENTADO DENTRQ DA CARATER DA
VALIDADE DOCUMENTACAO

Plano  de  Limpeza e S oNAO 0 SIM oNAO o RESTRITIVA
conservacio (Questio2,2)

Certificado  de  Empresa  §/p oNAO 0 SIM ONAO ©  RESTRITIVA
contratada para controle de

Pragas Urbanas (Questio 3.2)

Evidéncia de treinamente ou SIM oNAO o  SIM oNAO o RESTRITIVA
capacitagiio dos manipuladores

de alimentos (Questio 4.2)

Conta de dgua e esgoto SIM oNIO o SIM oNAO o RESTRITIVA
{Quecstio 5.1)

Certificado de Limpeza do  SIM oNAOC 0  SIM oNAO o RESTRITIVA
reservatorio de aguapotavel

(Questdo 5.3)

Outorga e  laudo  de SIM oNAO 0 SIM oNAO o RESTRITIVA
potabilidade. (Questiio 5.4)

Alvard  de Posto Médico SIM oNAO 0 SIM oNAO o) RESTRITIVA
emitido pela VISA.(Questio

6.1)

CRM do médico responsivel SIM ONAO o  SIM oNAO ¢ RESTRITIVA
pelo posto médico. (Questio

6.2)

Contrato ¢ licenca da empresa SIM oNAO o  SIM oNAO o RESTRITIVA
de residuos infectantes

{Questiod.14)

Contrato com empresa  SIM oNAO o  SIM oNAC o RESTRITIVA
prestadora de servicos de sadde

(Questio 6.15)

Contrato com empresa de S/M oONAO o  SIM oNAO o RESTRITIVA
ambuldncias ou oficio com

Servigo de Atendimento Médico

de Urgéncia municipal (6.16)

Observagdes sebre os documentos acima relacionados ¢ sobre outros, se apresentados:

Nao foram verificades documentos. O Centro de Controle de Zoonozes do Municipio faz o
controle de pragas. O servico médico utilizado é o SAMU.

Quando ha eventos os comerciantes de alimentos sdo convidadoes. Nae h4 lanchonete fixa do
estadio e no momento nio estds sendo servidos os alimentos no estabelecimento.

Nio ha plano de limpeza e conservacio dos ambientes.

A agua é do sistema piblico. Ndo hd controle de qualidade por parte do estabelecimento. O
equipamento de tubulacdes € protegido por uma construgiio em alvenaria, H4 vazamentos e
permite o uso por transeuntes.




O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da area de
Condig3es Sanitarias ¢ de Higiene. Cada quesito quantitativo possui até cinco opgdes de

resposta, a saber:

AT [ Atendido

AP | Atendido parcialmente

NAT | N3o atendido

NAP [ Ndo aplicdvel

NO | N3o observado

A fim de garantir o diagnéstico qualitativo e para especificar determinadas
situagdes ndo definidas nos padrdes de respostas associadas a cada quesito, todas as
perguntas possuem espagos para comentdrios adicionais, especificacbes técnicas,
analises subjetivas, explanagbes das varidveis possivelmente identificadas durante o
processo de visita ao campo, bem como, a andlise critica do vistoriador. Ainda, devem
ser adicionados documentos comprobatérios ¢ de evidéncia técnica, tais como:

fotografias, certificados, declarages, licengas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicdvel em mais de um ambiente no
mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestiarios, etc.),
o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito

de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado ndo for observado durante a visita, a alternativa
referente a essa pergunta deve ser marcada pa opgdo “NO” (ndo observado) no
instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndo observagio

deste quesito no espago referente aos comentdrios adicionais.

Niveis de Relevincia

Cada quesito avaliado possui um dos 4 (quatro) niveis de relevincia dentro da

subarea considerada. A saber:

{) Qualitativo

(1) Relevéincia Baixa
(2) Relevincia Média
(3) Relevincia Alta



Niveis de Risco

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 (quatro) niveis de risco possiveis
para as opgdes de resposta, os quais foram desenvolvidos de acordo com as situagdes
diagnosticadas nos estddios de futebol. Para cada resposta foi atribuido um valor
associado & conformidade do quesito e ao risco 3 satide humana e/ou meio ambiente

associado ao grau de ndo conformidade, a saber:

() Nio se aplica - Quando o quesito observado nio se aplica no estadio em questio;
(1) Minimo: N&o apresenta restricdes associadas.
(2) Regular: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas em curto prazo.

(3) Critico: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas imediatamente.

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto é obtida a partir intersecfio entre a relevincia de
cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida, Assim, é possivel identificar

o impacto do quesito para a satide humana e/ou ao meio ambiente, que ¢ dividido em

trés faixas:

Pouco significativo.

Medianamente significativo.
Muito significativo.
Ndo aplicéveis; ndo observadas; ou qualitativas.

Risco
Relevincia Minimo | Regular | Critico
(h (2) (3)
Baixa (1) 1:1 1.2 1:3
Meédia (2) 2;1 2;2

No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevancia 2 (dois), o que significa ser
uma relevincia média em relagdo aos outros quesitos avaliados no Instrumento de

Verificagdo das Condicdes Sanitarias ¢ de Higiene. Desse modo, a alternativa “Sim”



possui risco 1 (um) porque ndo possui restricdes associadas e por isso o impacto &
pouco significativo. A alternativa “Em parte” possui risco 2 (dois) porque possui
restrigdes associadas que devem ser resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto
medianamente significativo. A alternativa *N&o” possui risco 3 (trés) porque possui
restri¢des associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo.

1. Subdrea
o Descrigdo Resultado
ltem | Relevancia X Impacto
Quesito
Sim. AT 1
Em parte. AP 2
N&o. NAT
1.1 2 |Nao aplicavel. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao 0
observagio) NG
[Comentario:

Em cada subarea deve ser contabilizado o nimero de questdes verdes, amarelas
¢ vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificagio da magnitude do
impacto de cada restricdo e na defini¢gio das prioridades de solugdo das ndo
conformidades, a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes, e para a avaliaco
final do estddio. Adicionalmente, deve ser realizada a contabilizacdo do niimero de
questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o
numero de quesitos classificados como “atendidos”, “atendidos parcialmente™, “ndo
atendidos”, “ndo aplicdveis” ou “ndo observadas” na tabela disponibilizada na analise

parcial de cada subdrea do instrumento. A saber:

Diagndstico Quantitativo (para cada subsdrea)

Numero de questdes da subdrea
Nimero de questSes qualitativas Atendimento em relagfio ao total (ART):

Total de questdes atendidas Equacdo 1

Total de questdes ndo atendidas

Total de questdes nio aplicdveis _
Atendimento da subdrea (AS): Equaciio 2

Total de questdes atendidas com restrigio




O atendimento em relagio ao total (ART) corresponde ao percentual de
atendimento da subdrea (AS) em relacio ao total de questdes quantitativas do

instrumento, e serd obtido a partir da equacéo 1, a seguir:

(47 + (4P1)) Tg—qt ()

ART = 1
(Tg—Ql—NA) " Tt - Q!

Onde:

AT ¢ a quantidade de quesitos atendidos;

AP € a quantidade quesitos parcialmente atendidos;

7q ¢ o total de quesitos da subdrea;

(! é o niimero de quesitos qualitativos da subarea;

NA € o nimero de quesitos ndo aplicdveis ou ndo observaveis.

Tt ¢ o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengdo do diagnéstico qualitative é necessario listar e analisar todos os
tipos de restrigdes ou problemas encontrados em cada subirea, acompanhada da

respectiva andlise critica e propostas de melhorias para cada nio conformidade
encontrada.

O atendimento da subdrea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que
atentem as conformidades legais ou normativas em cada subdrea, ¢ serd obtido a partir

da equacio 2:

(ar + (4P/,)) (2)

AS =g gi=wAy




INSTRUMENTO DE VERIFICACAQ DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. InstalagGes Sanitarias e Efluentos

Item | Relevancia

Resultado
Descrigio

X Impacto

Os banheiros do estidio estio em boas condigdes de limpeza ¢ conservagdo? {Doc. Ref.: Manual
de Recomendacées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -FGV/2010),

Sim. Todos estdo limpos e conservados. XAT 1
11 2 Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. {(Especifiear no comentario) AP 2
Néo. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservacgao. NAP
(Especificar no comentario)
Nao observado. (Especificar no comentério o motive da nio observacéo) NO 0
COMENTARIO: Realizado as inadequacdes parcialmente ficande somente o piso de material grosso e
poroso, mais com condigdes de realizagio de limpeza.
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de pablico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? {Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Homens:
minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictério
| minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
| mimimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
f Mutheres:
minimo de vasos; 0,3 x (N/50);
minime de lavatorios: 0,3 x (N/150)
1.2 2 Sim, a quantidade de sanitérios atende a capacidade maxima de publico do estadio. AT 1

N#o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de X 2
tblico do estadio. AP

Néo possuem sanitarios. NAT

Nao observado. NO 0

Comentario: Todos 0s sanitérios estiveram em manutencao e foram pintados, com isso estando, os
sanitarios em bom estado de conservagio,

1.3 1

Existem banheiros para PNE (Pessoas com hecessidades especials) em numero suficiente, ou
seja, no minimo 2 sanitirlos para cada género, em cada setor do estadio? {Doc. Ref.; Manual de
Recomendacgées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2019, secao15D).

Sim, existern e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do 1
estadio. AT

Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade X AP 2
méxima de publico do estadio.

Né&o possuem sanitarios para PNE, NAP 3
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0

COMENTARIO: H4 acessibilidade para cadeirante e pessoas com necessidades gspeciais




Os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam adequadamente
providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de méos ou papel
toalha néo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagées para a Seguranga
e Conforto nos Estadios de Futebol -FGV/2010).

Sim, os banheiros estdo dotados de instatagbes e equipamentos com os materiais de
higiene. X AT 1
Sim, os sanitérios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, mas em AP 2
14 quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
N&a possuem instalagées, equipamentos e material de higiene. NAT 3
Nao possuem sanitérios, NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motive da nao observacao). NO G
COMENTARIO: Atendido inspegdo anterior
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagio de sacos plisticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrdnico, sensor ou pedal)?(Doec,
Ref.: Manua! de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/201 0).
Sim, as lixeiras atandem ao especificado. X AT 1
N&o. As lixeiras sdo de outro tipo. 2
15 AP
N&o possuem lixeiras. NAT 2
N&o aplicdvel. Nao possuem sanitarios. NAP Q
N&o observado. {Especificar no comentaric o motivo da nao abservagaog) NO 0
ICOMENTARIO: Todas as lixeiras contem saco plasticos.
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitdrios gerados no estadio? { Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas
caso néo haja rede piblica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a rede piblica de
saneamento no entorno do e¢stddio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questio 1.6 como NAT - Nio atendida e especificar essa situagao nos
comentarios,
Esta interligado a rede pdblica de esgoto. XAT 1
Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidoura} que
obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgaos responsaveis | AT 1
pelas politicas ambientais, de sadde e de recursos hidricos.
1.6

Possui solugbes alternalivas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela enfidade reguladora e pelos érgéos
responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e de recursos hidricos.

Nao possui tratamento de efluentes.

Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da nédo observacéo)

COMENTARIO:




As calxas de passagem e de gordura possuem tampas removivels para inspegido? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitério).
Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecio. X AT 1
Nao, pelo menos uma néo possui tampas removiveis para inspecéo. NAT 2
1.7
Nao observado. (Especificar no comentario ¢ motive da ndo observagao) NO 0
ICOMENTARIO:
Os banhejros sdo dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustdo eficientes para o exterior?
{Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilagdo e/ou exaustio adequada. X AT 1
Néo, os sanitarios ndo possuem ventilagdo ou exaustao adequada. NAT
Nao aplicavel. N&o ha sanitarios. NAP 0
18 N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacéo) NO o
COMENTARIO: Tem janelas e nic tem exaustor. Sao banheiros coletivos com 7 bacias sanitérias
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
Ndmero de guestdes da subérea: 8
) d 15 litativas: Atendimento em relagdo ao total
Nimero de guestdes qualitativas: 0 (ART): 0,00% de 10,81%
i 3 AS):
Total de questdes atendidas: 6 Atendimanto da subérea (AS) 0,08%
Total de questdes nio atendidas: G
Total de questdes nio aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigio: 2
Questdes Avandidas+| Questoss i:":“:: e rumm:; Quesrdesda Subirva—Quailracives
Quantidade ART = (Questdes da Subkrea—quehtatvar-Nle Anlichven Total du Questder—Qualirativas
[ questaes Questdes Atandidas + (Qutsraa atendidas com rutﬂcdu)
= (Total de questdes — Qualitativas — Vo Apliciteiy
2 questdes
0 questdes




2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

ltem | Refevancia Descrigdo Resultado
X | Iimpacto
As dependéncias do estadio, come arquibancadas e acessos estdao em boas condi¢des de limpeza
e conservagao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estddios
de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas estdo limpas e conservadas. AT 1
Em parte. Algumas 4reas necessitam intervengdes. (Especificar no comentério) X AP 2
2.1 2
N&o. Todas as dependéncias apresentam probiemas de limpeza e conservacio. NAT
Néo observado. (Especificar no comentario 0 motive da ndo observagao) NO 0
Comentario: Todo periodo de campeonato o local é mantido a limpeza organizagdo do local.
O Estadio possui plano de limpeza e conservagéo por escrito e estd implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). AT 1
Sim, mas o estadio néo estéd atendendo ao plana de limpeza (Consultar o plano). X AP 2
2.2 2 Néo, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NC 0
Comentario: Nao ha plano descrito, porem realiza em toda extensao do estabelecimento
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?
Funcionérios do estadio. X A
Empresa terceirizada. B
23 0
Diaristas. c
Outros. (Especificar nos comentarios).
Comentario: Funcionéarios da Prefeitura Municipal. Responsavel pela gestdo do estadio
Qual a freqiiéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentaria). A
Diariamente.
24 0 Semanalmente. Xc
Mensalmente. D
E

Qutro. Especificar no comentario.

COMENTARIO: Antes e depois dos jogos & semanalmente, durante a utilizagio com periodicidade.
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O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Do, Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 1 2.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos resfduos sélidos com periodicidade, AT 1
Sim. Mas a coleta dos resfduos sclidos n&o possui periodicidade. AP 2
25 Nao, o estadio no realiza a coleta dos resfduos sélidos. X NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario: Nao se aplica. Os residuos ndo sdo pereciveis. Em dias de eventos as latinhas sdo juntadas
por interessados
Qual o agente responsdvel pela ¢oleta dos residuos sélides no estadio?
Sistema de coleta da prefeitura. XA
O estadio possui um sistema préprio de gerenciamento e coleta dos residucs sélidos. B
{Apresentar o PGRS implemantado)
26 A coleta dos residuos sélidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. C
QOutro. Especificar no comentario. D
ICOMENTARIO: servigo de coleta dos residuos é de responsabilidade da prefeitura e é realizado pela
empresa tercelrizada.
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
3im, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para AT 1
cooperativas ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.
27 Néo, o estadio nao realiza coleta seletiva dos residuos. X NAT 2
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nfo observagio) NG 0
COMENTARIO:
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cacambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadlo e que sejam
separados para residuos organicos e inorgdnicos? {Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugdo
RDC n* 216/2004 da ANVISA).
Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagdes:a) prever aberturas para ventilagdo
com area minima de 1/20 da 4rea do pisob) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegdo
contra entrada de vetores;c) dispor de ponto de agua para higienizacdo ao final de cada coleta;d) dispor
de ralo para captacdo de agua de lavagem, fligado a rede de esgotoe) ter pisos e paredes revestidos de
material liso, resistente e lavavelf) ter facil acesso aos velculos de colefa e espago suficiente para
operacao dos equipamentos.
28 Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas condigbes e 1
compartam todos os residuos gerados. X AT
Nao. Nao ha locais que atendam as especificagbes e os equipamentos ndo existem NAT
a/ou ndo estido em boas condigies para o atmazenamenio dos residuos gerados.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagio) NO 0

Comentario: Os containers que guardam os residuos estdo com tampas e em bom estado de conservagao.
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28

0 estadio pqssui Plano de Operagéo, Manutengiio ¢ Controle {PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Satide n°. 3.523 de 28 de agosto de

19987

Sim, o estadio possui um PMOC implementado. AT 1
Sim, ha PMOC mas este nao é seguido corretamente. {Especificar no comentario a

pericdicidade da limpeza). AP -
Nao. N&o existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da limpeza), | NAT 3
Nao se aplica. N&o ha condicionadores de ar no estadio. X NAP 0
Néao observado. (Especificar no comentdric o motive da néo observagao) NO 0

Comentario; O estabelecimento é aberto e nas salas contem ventifadores

RESULTADO

Ndmero de questdes da g Atendimento em relagdo ao
cubdrea: total AT ¢ 0,03% de 12,16%
Nimerc de questces 3 Atendimento subdrea(AS): 0.02%
qualitativas: i
Total de questdes atendidas: 1
Total de questdes nao 2
atendidas:
Total de questdes nio 1
aplicaveis:
Total de questdes atendidos 2
com restrigdo:
Quantidade
= Queszesarendidascom rassrisies
) ART = Quasedes Atendrdas+|; A _ Quastderde Subirva-Quainetivas
= 1 questoes {Queszdesda Subirda-Quabranvap=Nio Aplicives Toral do Quastdos=Qualirasivar
}__ 3 questbes &
q Questbes Atendidas+ (Questbes atenduiascom restrrgoeS)
- 1 questoes ESS {Total de questdes ~ Qualitativas — Nio Apliciveis

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagao de Alimentos

item | Relevancia Descricac LTI
X | Impacto
Os estabelecimentos de venda efou manlpulagao de alimentos do estadio estio em boas condigdes de
limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.; Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforte nos
Estadios de Futebol -FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados, AT 1
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario} AP 2
Nao. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e NAT
ER 2 conservacao.
Nao se aplica, Ndo hd dreas de venda e manipulagéo de alimentos. X NaP 0
Nao observado. {Especificar no comentario o motivo da ndo cbservagao) NO 0

durante os eventos. Nao ha contratacdo de terceirizado.

COMENTARIO: O estadio disponibiliza a estrutura fisica para os estabelecimentos de venda efou manipulagédo
de alimentos; no entanto ndo esta sendo utilizade o fornecimento dos alimentos. O lecal permanece fechado




O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (a¢des que impegam a
atragéo, o abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugio RDC
n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Slm, mas n&o ha periodicidade. AP
3.2 Nio. X NAT
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulacio de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néc observagio) NC o
Comentario:
As caixas de gordura e de esgoto estio localizadas fora da drea de preparacio e armazenamento de
alimentos? {Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA),
Sim. XaT 1
o Néo se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP c
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
As superficies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto sdo revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da
ANVISA).
Sim, estdo em bom estado. AT 1
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolares e/ou AP 2
descascamentos.
3.4 N3o. O material empregade ¢ inadequado. X NAT
Nao se aplica. Nao hd areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP
Nao cbservado. (Especificar no comentdrio o motive da ndo observagao) NO 0
Comentério: O lacal ndo sera utilizado
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda efou manipulagédo sao sifonados e com
tampas escamotedveis {que permitam fechamento)? (Doc. Ref. ResolugdoRDCn®216/2004
da ANVISA).
Sim. X AT 1
3.5 Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacio) NO 0

Comentério: Todos os ralos para escoamento de &gua contem fampas.




A irea de preparagiio de alimentos possul lluminagio adequada ¢om luminarias protegidas contra
explosio e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n* 216/2004 da ANVISA).

Sim.
AT
Nao. NAT
3.6 - ) B . - i
Nao se aplica. Nao ha dreas de venda e manipulagdo de alimentos. X NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NC
COMENTARIO: O local ndo estd tendo uso.
As instalagdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagio que permita a higienizagio do
ambiente? (Doc. Ref.; Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. X AT
Nao. NAT
3.7 Nao se aplica. No ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacao) NO
[Comentéria: Foi regularizada rede elétrica do estadio que estavam expostas.
Existemn lavatérios exclusivos para a higienizagdo das mios na irea de manipula¢io dos alimentos e
que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nio reciclado ou outro
dispositivo de secagem das mios e coletor de papel aclonados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA)}.
Sim. AT 1
38 Nao. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. XNAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério ¢ motivo da nde observagao) NO 0
Comentario. Ndo se aplica, pois ndo esta sendo utilizado. Consta somente a pia, contendo acessdrios para
higienizagdo come sabonete, papel toalha, etc.
As dreas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sio reservados para este fim de maneira que o
funcionério que manipula o alimento (embalado ou nio) ndo seja 0 mesmo que recebe o pagamento
pelo produte? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 daANVISA).
Sim. AT 1
No. NAT
3.9
N&o se aplica. Nao hé venda e manipulagdo de alimentos no estadio. X NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motive da ndo observagéo) NC 0

\Comentario:




Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas, freezers,
estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengido de sua qualidads ¢ da seguranga alimentar ?
{Doc. Ref.: Resolugido RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimentos estéio bem armazenados e dispostos em local com temperatura AT 1
adequada.
Nao, os alimentos estdo armazenados em locais com condigées e temperaturas NAT

310 impréprias para o acondicionamento.
Né&o se aplica. Nao ha 4reas de venda e manipulacéo de alimentos. X NAP 0
Nao observade. (Especificar no comentéaric o motive da ndo observagao) NO G
Comentario: Nao se aplica, pois ndo est4 sendo utilizado.
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros} e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartéveis? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. Qs equipamentos estdo em boas condigdes de limpeza e higiene & utensilios AT 4
sdo descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.
Nao. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou ouiros NAT

3.1 problemas nos equipamentos e/ ou utensflios que comprometam a qualidade dos
alimentos.
N&o se aplica. Nao ha méveis e utensilios nas dreas de venda e manipulacéo de X o
alimentos, NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motive da ndo abservagao) NO 0
Comentario:
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagdo de saco plastico e possuem tampa
sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. X AT !
Néo. NAT

3.12 - . B . .
N&o se aplica. Nao ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentério o motive da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
As superficies dos méveis ¢ utensilios utilizados na preparacao, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuigdo efou exposicdo a venda de alimentos sdo de material liso, impermedvel,
lavavel e isentas de rugosidade, frestas ¢ imperfei¢des que comprometam a higienizagdo? {Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1

3.13 Néo. NAT
Nao se aplica. Nao ha dreas de venda e manipulagdo de alimentos. X NAP 0
Nac observado. {Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NC 0
Comentério:




As empalagens, ingredientes a/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, impermedvsl e lavivel? {Doc. Ref.: Resolugio RDC n°
216/2004 da ANVISA),

Sim. AT 1
Nao. NAT

3.14
N&o se aplica. Né&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. X NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os equipamentos de conservagio dos alimentos {relrigeradores, cémaras frigorificas e
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termdmetro {analégico,
digital ou a laser} em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolucdo RDC n® 216/2004
da ANVISA),
Sim. AT 1
Nao.

315 NAT 3
Nac se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. X NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagao) NG 0
Comentario:
Os equipamentos de exposigdo do alimento preparado possuem barreiras que evitem a contaminagio
dos alimentos pela proximidade e agdo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
daANVISA)},
Sim. AT 1
N&o. NAT

3.18 e . .
Nao ha alimentos pereciveis no estabelecimento, X NaP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motive da ndo observacio) NG 0
Comentario:
Para areas de cozinha: O local de produgéc e/ou armazenamento de alimentos é provido de entradas
de ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a renovagio de ar?
Doc. Ref.: Resclugde RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim, AT 1
Nao. XNAT

317 N&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario ¢ motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Porém nao sera utilizado o espacgo.
Para dreas de cozinha: As portas da 4rea da cozinha sdo lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de vetores & outros animais?
(Doc. Ref.;: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT

318 N&o se aplica. Ndo ha cozinha. XNAP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motive da nao observagao) NC 0

COMENTARIO: Nao se aplica, pois & cantina e ndo ha preparo de alimentos. O alimento ja vem preparado
para ser colocado em marmitex. Sendo o portéo de ferro, a forma de fechamento, porém o espago nio serd

usado.
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Para locals com cozinha: H& vestidrios

para uso exclusive dos manipuladores que contenham
bancada, armidrios, equipamentos de higiene, superficies lavdvels e em boas condigdes higiénico-
sanitirias? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

3.19 1

Sim, AT 1
Sim, mas n&o estdo em boas condigbes higiénico-sanitarias. AP 2
N&o ha vestigrios para os manipuladores, X NAT 3
N&o se aplica. N&o ha cozinha. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério 0 motivo da néo observagéo) NO 0

Comentario;

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Numero de questées da subérea: 19 Atendimento em relagido ao total 012% de | 25,68%
(ART):
Numere de questdes qualitativas: 0 Atendimento subdrea (AS): 0,06%
Total de questdes atendidas; 4
Total de questdes nao atendidas: 4
Total de questdes n3o aplicaveis: 1
Total de questdes atendidos com restrigao: 0
Quantidade
4 questaes » Quastdes stendidas com restrigier
Questdesdtendidar+! - ssshabda Subiseo e
1 questées Gl o (Quesctdor da Subirea-Quahzenvasr=Nio Aphciver " Teosalds Questévsr-Qualizativar
QTS AT | RAses atend T
3 QUEStﬁeS s (Total de questdes — Qualitativas — Yio Apiidive:s
]

G‘)



4. Produgio e Manipulagiio de Alimentos

Item | Relevincia Descri¢do Resultado
X ] Impacto
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizacao e
desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc, Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT
4.1 3 Nao s8o manipulados frutas, verduras e legumes no local. XNAP 0
Néo observado. (Especificar no comentdrio o motivo da néo observacao) NO 0
COMENTARIO: Nao ha produgdc e preparo de alimentos na cantina, a mesma vem preparada do
restaurante, porém n3o estard em utilizagao. Nao foi realizado contrato com terceirizada em alimentacao.
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgao, distribuicio e venda) sdo treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Néo. NAT
4.2 3 = . - . . .
Néo se aplica, Ndo hd manipulagio de alimentos no estadio. XNAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacgio) NQ 0
COMENTARIOQ: O espaco ndo sera utilizados.
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando o
transporte estio protegidos contra contaminantes e identificados com a designagdo do produte
{fabricante, a data de fabricagéo, ingredientes e o prazo de valldade? {Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
o T ﬁ
4.3 3 - . .
Nao se aplica. Nao s2o manipulados alimentos no local, XNAP 0
NZo observado. {Especificar no comentario o motive da ndo observagao) NO 0
COMENTARIO:
Q estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
{POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento contendo as Instrugdes
sequenciais das operacdes, o nome, o cargo e funcdo dos responsivels pelas atividades? {Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA),
Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT 1
Sim, mas o POP nao esté disponivel aos funciondrios. AP 2
4.4 2 Néo. NAT 2
Nao se aplica. Ndo sio preparados alimentos rio local. X NAP 0
Nao observado, (Especificar no comentario ¢ motivo da ndo observagio) NO 0
Comenlério:




Existe ne estabelecimento, a disposi¢do dos funcionarios do servigo de alimentagdo, o Manual de
Boas Praticas? (Doc. Ref.; Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT 1

Existe, mas o manual de boas praticas néo esta disponivel aos funciondrios. AP 2
45 1 Nao. NAT

N&o se aplica. Nao sdo preparados alimentos no local. X NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentarie o motive da nao observagéo) NO 0

Comentario:

Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? {Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sirn. AT 1
Nao. NAT 2
4.6 2
N&o ha ambulantes no interior do estadio. X NAP 0
Nao observado, (Especificar no comentario o mativo da ndo observagao) NC 0
Comentario;
RESULTADO
DIAGNOSTICC QUANTITATIVO
Maximo
possivel
) ~ ) Atendimento em relagio ao o s
Ndmero de questdes da subdrea: 6 total (ART): 0,0% de 8,11%
Ndmero de questdes qualitativas: 0 Atendimento subarea (AS): 0,0%
Total de questdes o
atendidas:
Total de questdes nio atendidas: 0
Total de questdes nio aplicavels: 6
Total de questdes atendidos com 0
restrigdo;

Quantidade e I
q?.d’ﬂﬂ tiad.dazcenr, =
_ Quenberdzondid { Y = Quertier da Sudrrea~Qualsatmay

7 (Qunttdes da Sublrea-Quukranvas-Nieapliciren Totalde Quendei-Qualitativar

ART

0 questdes

GITETaEs ABIET (Quesr&es arend:das com restrzgoeS)

L 2
0 questoes A= (Total de questdes — Qualitativas ~ Ve Aplicivets

ey T




5. Agua Potavel

ltem | Relevancia Descrigio Resulads
X ’ Impacto

A dgua utilizada no estadio & advinda de um sistema publico de abastecimento? {Doc. Ref.: Portaria
do Ministério da Sadde n° 2.914/2011).
Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. A
Sim. Além da sistema publico de abastecimento possui outro sistema de fornecimento
de 4gua. (Especificar). XB

5.1 0 Nao. E proveniente de abastecimento alternativo {caminhao- pipa; pogo artesiano, c
etc). Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do drgdoambiental,
N&o observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) D
Comentario: Possui um pogo artesiano, sem comprovagéo de outorga e née esta sendo usado pois a
bomba enconira-se com defeito.
Os reservatérics de dgua potével como caixas d’agua, torres d’adgua e cisternas estio em boas
condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, inflltragdes, desplacamentos, pessuindo tampa e
revestimento que ndo comprometa a qualidade da dgua? {Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da
ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Sadde n® 2.914/201 1).
Sim. Estdo em boas condigdes. XAT 1
Néao. NAT

5.2 3
Nao se aplica. Ndo existem reservatdrios de dgua potavel. NAP o
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Os reservatérios de agua potavel sio higienizados, no maximo, a cada 6 meses? {Doc. Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Salde n°
2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagao na validade. AT
Sim. Mas o registro de higienizagdo esta vencido ou nio foi apresentado. AP
Nao.

5.3 3 X NAT
Néo se aplica. Nao existem reservatdrios de dgua potavel. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacio) NG 0
Comentario:
Existe o laudo oficial de portabilldade da dgua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Saude n® 2.914/2011)?
Sim, e o laudo foi emitide por empresa certificada. AT 1
Sim, mas o laudo nao foi emitide por empresa certificada. AP

5.4 3 Nao, o laudo néo existe efou nfo foi apresentado, X NAT
N&o observado. (Especificar no comentério o mativo da ndo observagio) NO
Comentario:

&



E_ enviad_o a4 autoridade de salide publica os relatdérios das analises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagoes sobre o controle da qualidade da dgua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n® 2.914./ 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de enfrega. AT 1
Sim. mas o laudo esté vencido. AP
5.5 Nao & realiz ilise.
ao ¢ realizada a andlise X NAT
A é4gua utilizada no estadio é advinda apenas do sistema publico de abastecimento. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario © motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litres dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do estidio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998),
5.6 Comentario: 240.000 litros de agua
Estdo instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potdvel, em locais acessiveis,
fora das instalagdes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgio de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010),
Sim. A proporgdo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e X 1
manutengéo do equipamento cam troca regular dos fittros (anexar comprovantes). AT
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporcao de AP 5
57 bebedouros é insuficiente para atender ao pablico.
Nao existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as especificacbes NAT 3
acima.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
COMENTARIO:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
. < Méaximo
Nuamero de questées da subérea: 7 poisllr\?el
= . i to em relagdo ac
Namero de questdes qualitativas: 1 f‘:&??;;?rr;:o elag 0,02% de 9,46%
Total de questdes atendidas: 2 Atendimento da subdrea (AS):  0,02%
Total de questdes nio atendidas: 3
Total de questdes nao aplicdveis: 0
Total de questdes atendidos com 0
restrigio:
Quantidade 1 qu-m‘:nAr-m:’rda:r«}(o"'m'”“u'iu“ﬂ raaraied i T et o e
> questées ART = (QuesriezgaSubirea~Queltenvar-Nio Aplicievr Toralde Questdwr—Qualizazive:
0 questdes Questdes Atendidas + (Quesmes atendm:ascom restrapbe;-)

- 3 questbes = (Tora! de questées - Qualitativas — Nio Apiicivels

&




6. Saude

item | Relevancia Descrigdo Resultado
— — _ X | Impacto

O estadio possui instalagées de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagio para
funcionamento pelo 6rgac competente? {Doc. Ref.: Resolugdo-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/201 0).
8im, o SMU esté devidamente autorizado pelo drgdo competente. X AT 1
Sim, mas o SMU ndo possui auterizagdo de funcionamento. NAT

6.1
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Nao observado, (Especificar no comentario o motivo da nao observagio) NO 0
Comentéario: Tem a instalagéo para os servidores do SAMU do Municlpio.
Q SAMU possui, em sua diregédo técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente 4 sua localizagio e outros profissionais de area de salde e assistencial, como
enfermeiro responsdvel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugio CFM
n® 997/1980; Portaria do Minjstério da Sadde n° 2.048/ 2002)
8im, e o médico estd credenciado no CRM. X AT 1
Sim, imas o0 médico ndo esté credenciade no CRM ou nao possui médica. NAT

6.2
N&o se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N&o observade. (Especificar no comentério o motivo da nio observagdo). NO 0
Comentario:
As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em boas condi¢des de limpeza e conservagio?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados. XAT 1
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario}) AP 2
Nao. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT

6.3
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP o]
Nao observado. (Especificar no camentario o motivo da nao observagao) NQO 0
COMENTARIO:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m? para capacidade superior a
15.000 torcedores, ou tamanho compative! com ¢ documento de avaliagéio de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, a instalagédo estd em conformidade. AT 1

64 N&o est& em conformidade. X AP 2
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Comentario: area designada para o SAMU & no gramado néo possui metragem indicada. A sala é utilizada
somente para descanso dos profissionais, quando necessario.




Caso o estidio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portarla CVS

N° 02/2010).
Sim, as instalagées atendem completamente. AT 1
Nio, ha apenas um SAMU. NAT

8.5 o . .
Néo se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. X NaP 0]
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacao) NO o
COMENTARIO: Nzo se aplica, pois os primeiros atendirnentos sfo realizados na ambulincia e
encaminhado para UPA da cidade.
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagédo adequadas,
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de aco inox para lavagem das mios, bebedouros,
banheiros e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalagGes possuem todos os itens citados. X AT 1

6.6 Néo, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario guais faltam), NAT
Néo se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Na&o observado. {Especificar no comentério o motivo da néo cbservacgéo) NO 0
COMENTARIQ: Foi realizado manutengao nas instalagdes cumprindo parcialmente os requisitos.
As instalagées de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagio visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagao visivel. AT 1
N&o. O SAMU néo possui sinalizagio visivel efou ndo é acessivel (espacificar). X AP

8.7
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentério: Os profissionais do SAMU ficam espalhados no estadio, caso ocorra alguma emergéncia os
profissionais buscam e realizam o atendimento nas dependéncias direcionadas ao mesmo.
O armério para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU ests
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT 1
Néo. NAT

6.8 Nao se aplica. Nao possui SAMU efou medicamentos no local. X NAP 0
N&o chservado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagao) NO 0

COMENTARIO: Nio ha armazenamento de medicagdes no estadio, sendo armazenado no veicuio do

SAMU, de responsabilidade dos profissionais da ambulancia.

@




O SAMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulancias, portas amplas para fluxo agil
de pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Satide n® 2.048/ 2002).

Sim. o SAMU possui as especificagbes preconizadas, XAT 1
Nao. Nao atendem aos requisitos ou ndo ha estrutura complementar & ambulancia, NAT
6.9 Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Néo observado. (Especificar na comentario o motivo da nao observagéo) NO 0
Comentario:
O SAMU elaborou e implementou .o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saqde
(PGRSS) e 0 mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitirias e amblentais? {Doc.
Ref.: Resolugio RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n®° 358/2005).
Sim, o SAMU possui PGRSS, AT 1
N&o possui PGRSS implementado. NAT -
6.10 . i
Nao se aplica. Nao possui SAMU, X NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo médico de SAMU & de municipio.
O gerenciamento dos residuos de salde ¢ realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
nelo seu consetho de classe, com apresentagdo de Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado de responsabllidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n° 358/2005: Portaria CVS n° 02/2010}). *O responsdvel
pelo GRSS deve ser o representante legal doSMU.
8im, ¢ realizade pelo representante do SAMU e este é profissional de nive! AT 1
superior e hahilitado pele seu conselho de classe.,
Sim, é realizado pelo representante do SAMU - profissional de nivel superior - mas AP
6.11 este ndo apresentou a ART ou documento similar,
) N&o & realizado por profissional habilitade e / ou ndo é o representante legal do
NAT
SAMU,
N&o se aplica, Nao ha geragao de residuos de satide. X NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentérlo: O responsavel do provavel residuo € de responsabilidade dos profissionais do SAMU.
Existem e estdo identificados os coletores especificos para o residuc bioldgico com saco plastico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante {de acordc com ABNT NBR 9190)7? (Doc. Ref.:
Resolugdao RDC n°® 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n° 358/2005)
Sim, 0 SMU possui os coletares especificos, AT
Sim, os coletores existern, mas ndo estdo devidamente idenfificados. AP
6.12 Nao possui coletares. NAT
Nao se aplica. Nao ha geragao de residuos hicldgicos efou perfuro-cortantes. X NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:




Os resi_dyos de servigos de salde sdo dispostos em recipientes armazenados em um depésito
temporaflo de residuos (DTR} dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n® 306/2004 da ANVISA; Resclugio CONAMA n° 358/2005; NR 32/2005).
§im, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT
N&o, alguns guesitos n3o constam. (Especificar quais nos comentérios), AP
5.13 Nao atendem. NAT
N&o se aplica. N&o ha geragdo de residuos de servigos de salde. X NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nae observagao) NG 0
Comentdrio:
A retirada dos residuos de servigos de saide estid sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no érgdo competente? {Doc. Ref.: Resolugido RDC n° 306/2004 da ANVISA;
Resolugdo CONAMA n°358/2005),
Sim, e a licenga foi apresentada. AT
8im, mas ndo ha comprovante da licenga. AP
6.14 Nao ha contrato com empresa terceirizada efou a empresa nao possu licenga. NAT
N&o se aplica. Ndo h4 geragdo de residuos de servigos de saide. X NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacio) NO 0
COMENTARIO: E de competéncia do SAMU que leva para ser descartado
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definicdo das responsabilidades entre as partes, além de cépia da licenga de funcionhamente da
empresa contratada, expedida pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendagbes
para a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol - FGV/2010: Portaria MS n°2.048/2002).
8im, e a empresa esta registrada conforme portaria. X AT 1
Sim, mas a empresa nao est4 registrada conforme portaria. AP
6.15
N&o possui contrato. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NC 0
Comentério: O SAMU ¢é do municipio, juntamente com ¢ Estadio Lamegao, com isso s&o firmados as
responsabilidades.
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para piiblico de até 20.000, e
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio
do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaga a avaliagdo de risco em
eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? {Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14,561/2000; ;: Manual
de Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -FGV/2010).
Sim. AT 1
6.16 Nao, a quantidade disponibilizada néo atende a portaria X ap
M&o passui contrato. NAT
Né&o observado. (Especificar no comentario o motive da ndo observacdo) NO 0
Comentario: O Atendimento pelo servigo de Urgéncia. SAMU; Apenas Uma ambulancia, porem com a equipe
completa de médico, enfermeiro, técnico de enfermagem e condutor. O estadio atende pequenc volume de
torcedores 7

7




RESULTADO

DIAGNGSTICO QUANTITATIVO

Maximo
possivel
Nimero de questées d srea: Atendimento em relagio ao
q a subarea 16 total (ART): 0,18% de 21,62%
Numero de questdes qualitativas; 0 Atendimento da subarea (AS):  0,11%
Total de questdes atendidas: 6
Total de questdes nic atendidas: 0
Total de questdes nio aplicaveis: 7
Total de questdes atendides com restrigio: 3
Quantidade ART = Quencéet dtendicar, (Breme 2 Questdes Ja Subirea-Qualzatias
{Questderda Subirea-Qualktativar-Niedpliiciieus Torg i de Quistder-Qualisaives
—
| 6 quesiGes Questdes Atendidas + (@estées atend:dascom resrr:gaesJ
1 questdes (Total de questdes — Qualirativas ~ Nio Aplicavets
7. Vestiarios
Item | Relevancia Descrigdo FesUItIdo
X | Impacto
Ha pelo menos dois vestidrios exclusivos para atletas?
Sim.
m X AT !
Nao. Ha apenas um vestiario. NAT 2
7.1 2 N&o ha vestidrios para atletas. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagao) NO 0
Comentario: 02 vestiarios, Para o time local e o visitante.
Os vestidrios exclusivos para atletas té&m, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3 vasos
sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.. Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebo! “FGV/201 6},
Sim. X AT 1
Nao. (Especificar a quantidade). NAT 2
7.2 2
N&o se aplica. pois ndo ha vestidrios para atletas. NAP ¢
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nfo observagéo) NG o

COMENTARIO: : Realizado manutengdo e no momento da fiscalizagéio, constatou-se que estd em bom

estado de conservacao.




Os vestidrios exclusivos para atletas estao em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. XAT 1
Sim, mas necessitam de algumas intervengées. AP 2
Néo. Estdo em condigdes precérias de higiene. NAT

Néo se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motive da néo observacéo) NO 0
Comentdrio:

Existem vestidrios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforte nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestliarios para a equipe técnica (1 para o time 1
wisitante e 1 para o time residente). X AT

N&o. N&o possui vestiario exclusivo para equipe técnica, NAT 2
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagio) NO 0
Comentario;

Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estido em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FG\V/201 0).

Sim, estéo em boas condigdes de higiene. X AT 1
Néo. Estéo em condigbes precarias. NAT

Néo ha vestiarios exciusivo para equipe 1écnica. NAP o
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NG 0

COMENTARIO: Foi separado durante a realizacéo da manutencdo da estrutura fisica,

Os vestiarios para arbitros sdo divididos por-género {feminino e masculino)? (Doc. Ref.: {(Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/201 0).

N&o. Ha vestidrio apenas para um género. AP 2
N&o ha vestiarios exclusivo para &rbitros. NAT
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da nédo observacio) NO 0
Comentario:

N




Os vestidrios exclusivos para arbitros estio em boas condigdes de higiene? {Doc. Ref.: Manual de
Retomenda¢des para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/201 0).
Sim. Todos estdo em boas condigées de higiene. XAT 1
Em parte. Alguns apresentam condigdes insatisfatérias de higiene. (Especificar no AP 1
comentario quantos e quais apresentam-se em condi¢des insatisfatérias).

7.7 Né&o. Estéo todos em condigées precarias. NAT
N&o se aplica. Ndo hg vestiarios exclusivo para drbitros. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observacao) NO o
COMENTARIO: Precisa de alguns ajustes que ja esta sendo providenciado, estando na programacéo da
manutencio que esta ocerrendo no memento.
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
paredes sdc de material liso, resistente, impermedvel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGVI2010),
Sim. AT 4
Néo. Ha problemas com a material empregado nas superficies. (Especificar no X 2

7.8 comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatérias). NAT
Nao se aplica. Nao ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observacao) NC 0
COMENTARIOQ: Foi sanando os problemas da infiltragdo, porem ha alguns utensilios que serao trocados até
a data do inicio do campeonato.
Os equipamentos e mdveis encontrados nos vestidrios dos atletas, equipe técnica e arbitros sdo de
material resistente, liso, impermedvel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para
a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
Sim. Mas apresentam mal estado de conservagéo e/ou limpeza. X AP 2

7.9
Néo. Os equipamentos utilizados ndo sdo adequados. NAT 3
Né&o se aplica. Nao ha mévels e equipamentos. NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: Crientado para manter a iimpeza do local.




RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Atendimento em

Numero de guestdes da subarea: 9 relagéo ao total 0,10% de 12,16%
{ART):
| .. . Atendimento o
Namero de questdes qualitativas: 0 subirea (AS); 0,10%
Total de questdes atendidas: 7
Total de questées nio atendidas: 1
Total de questoes nao aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com 1
restricao:
Quantidade
Questies atendidcs com resrriss

Questdes Arendidas+| .7 Quesiowsda Subires~Quclitarives

7 questées ART = ‘(TJ-_L'::.‘.«-: :;Subiric-Quah;:am-a.r-‘—.\'h ap.‘xc::.-z 2 Toralde Questdes—Qualicarivar

1 questbes Questoes A didas + (Questéts rare::d:{_z%qs com r'e.s'rr:coe:)
-

AS - = = ' : =
Total de questdes — Qualitativas — Nao Apiicavers

1 questdes




DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das ndo conformidades encontradas

Restrigdo: Verificar nas questdes assinaladas

Providéncias: Confeccionar POPs

Prazo:

Fotos

Restricio:

Providéncias;

Prazo:

Fotos

Parecer

Cada subirea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais e normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, esse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final do
estadio.

A partir das andlises conjuntas dos diagnésticos quantitativos e qualitativos é
possivel obter a concluso final de avaliagio do estadio para a emissio do laudo de
Condi¢des Sanitdrias e de Higiene.

Para a emissio do laudo de Condicdes Sanitdrias e de Higiene dos estidios,
recomenda-se © uso, como parte da avaliago quantitativa, do percentual de
atendimento total, como preconizado na Resolugdo RDC n° 275, de 21 de outubro de
2002, conforme demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliacdo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restrigdes 51% a 75%
Nio aprovado 0as50%

Os valores de atendimento total sdo obtidos a partir do somatério de atendimento
de cada subarea.
Percentual de atendimento total:

Ly Arendimento = ARTsrzieseric + ARTaserinesry + ARy ungvang aum + ART iguz pot T ARTomaue

Aprovado X
Aprovadoe com restrigdes
Reprovado

OBS.: Se Aprovado com Restrigio. proceder as correqdes nos prazos deteriminados no quadro
de sinrese.

Observagdes e consideragdes finais

&



A avaliagio permanece no mesmo percentual devido  constante manutencio,
reparos, a boa conservacgdo do ambiente ¢ pelo fato da ndo utilizagdo do espago do bar,
que néo estd apropriado no momento.

Saliento que a inspegdo foi realizada por amostragem, podendo existir niol
conformidades, quec nfio foram evidenciados e observados durante a realizagdo da visitg

do Fiscal Sanitario.

OBSERVACAOQO: Nio sera utilizado o espaco que compete a cantina do
estabelecimento, pois nédo foi realizado contrato com terceirizada para o fornecimento de
alimentos dentro do Estddio ¢ o mesmo ndo estd apropriado para manipulagio de

alimentos. Ficando assim, a proibi¢do da manipulagiio (confecgio) de alimento dentro doj

estadio.




Data de emissio do laudo: 26/12/2024
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Responsaveis técnicos

istema(s) inspecionado(s):

Nome do Profissional: Riibia Mara Ferreira Carneiro/ Bruno Ferreira de Souza

Especialidade: Tec/ Enfermeira/ Fiscal Sanitario/ GERENTE SANITARIO

Orgdo de classe: MATRICULA - COREM

M de inscricdo no orgdo competente: M-118649-0 e 285-474/ M-141668
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