DOCUMENTO 9

GUIA DE UTILIZACAO E INSTRUMENTO DE VERIFICACAO
Condi¢des Sanitarias e de Higiene

Guia de Utilizacdo

O objetivo deste instrumento é orientar quanto as melhorias e
intervengbes a serem realizadas nos estadios de futebol em relagdo aos
padrbes sanitarios dispostos em leis e portarias, com a finalidade de eliminar,
diminuir e prevenir riscos a saude.

O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da
area de Condi¢des Sanitarias e de Higiene. Cada quesito quantitativo possui
até 5 opgdes de resposta, a saber:

AT | Atendido

AP | Atendido parcialmente
NAT { Nao atendido

NAP | Ndo aplicavel

NO | Ndo observado

A fim de possibilitar o diagnostico qualitativo: e para especificar
determinadas situagdes nao definidas nos padrées de respostas associadas
a cada quesito, todas as perguntas possuem espacos para comentarios
adicionais, especificacdes técnicas, andlises subjetivas, explanacées das
variaveis possivelmente identificadas durante o processo de visita ao campo,
bem como, a andlise critica do vistoriador. Ainda, devem ser adicionados
documentos comprobatdrios e de evidéncia técnica, tais como: fotografias,
certificados, declaragdes, licencas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicavel em mais de um
ambiente no mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas
cozinhas, dois vestiarios, etc.), o instrumento deve ser aplicado em todos os
ambientes observados, repetindo o quesito de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado nfo for observado durante a visita, a
alternativa referente a essa pergunta deve ser marcada na opcéo “NO” (nao
observado) no instrumento, bem como, vir acompanhada da devida
justificativa da n&o observacao deste quesito, no espaco referente aos
comentarios adicionais.

Os topicos e quesitos a serem observados em vistoria estdao descritos
na tabela a seguir.



Niveis de Relevancia

Cada quesito avaliado possui um dos 4 niveis de relevancia dentro
da subarea considerada. A saber:

Niveis de Risco

Qualitativo
Relevancia Baixa
Relevancia Média
Relevancia Alta

WIN= O

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 niveis de risco
possiveis para as opg¢des de resposta, os quais foram desenvolvidos de
acordo com as situacbes diagnosticadas nos estadios de futebol. Para
cada resposta foi atribuido um valor associado a conformidade do quesito
e ao risco a saude humana e/ou meio ambiente associado ao grau de nao
conformidade, a saber:

NIVEIS DE RISCO

(0) Nao se aplica

Quando o quesito observado ndo se aplica ao estadio em questao

(1) Minimo Nao apresenta restricbes associadas
(2) Regular Apresenta restricbes que devem ser resolvidas em curto prazo
(3) Critico Apresenta restricbes que devem ser resolvidas imediatamente

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto é obtida a partir intersecéo entre a
relevancia de cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida.
Assim, € possivel identificar o impacto do quesito para a saiude humana
e/ou ao meio ambiente, que é dividido em trés faixas:

- | Pouco significativo.

Medianamente significativo.

Muito significativo.
Nao aplicaveis; nao observadas; ou qualitativas.




de questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser
contabilizado o nuimero de quesitos classificados como “atendidos”,
“atendidos parcialmente”, “ndo atendidos”, "ndo aplicdveis” ou “ndo
observadas” na tabela disponibilizada na analise parcial de cada subéarea
do instrumento. A saber:

Diagnostico Quantitativo (para cada subarea)

Numero de questdes da subarea Atendimento em relagdo ao total (ART): Equacdo 1

Namero de questbes qualitativas

Total de questées atendidas

Total de questées ndo atendidas

Total de questbes ndc aplicaveis Atendimento da subdrea (AS): Equacdo 2

Total de questdes atendidas com
restricdo

O atendimento em relagdo ao total (ART) corresponde ao
percentual de atendimento da subdrea (AS) em relacdo ao total de

questbes quantitativas do instrumento, e serd obtido a partir da equacéo

1, a seguir;

ART = (AT + (AP/Z)) % Tq :QLJ (1)
(Tq—Ql—NA) Tt—Ql

Onde:

AT é a quantidade de quesitos atendidos;

AP & a quantidade quesitos parcialmente atendidos:

Tq € o total de quesitos da subarea;

QI & o nimero de quesitos qualitativos da subarea;

NA é o numero de quesitos ndo aplicAveis ou ndo observaveis.

Tt € o namero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengéo do diagndstico qualitativo é necessario listar e

analisar todosos tipos de restricdes ou problemas encontrados em cada




INSTRUMENTO DE VERIFICAGCAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes

Resultado
Iltem | Relevancia Descrigao
X Impacto
Os banheiros do estadio estdao em boas condigées de limpeza e conservagio? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT [

. Em parte. Algumas areas necessitam intervencées. (Especificar no comentario) AP 2

y 2
N&o. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservacio. NAT
(Especificar no comentario)
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de ptblico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Homens:
minimo de mictorios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictdrio em canaleta considerar 0,5m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (\n/200).
minimo de lavatdrios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)

1.2 2 Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do estadio. AT B
N&o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de AP 2 '
publico do estadio.

N&o possuem sanitarios. NAT -
N&o observado. NO 0
Comentario:

Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em numero suficiente, ou seja,
no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estidio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, segédo 15D).

Sim, existem e a quantidace de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do AT

estadio. g

Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima AP 2

1.3 1 de publico do estadio.

N&o possuem sanitarios para PNE. NAT 3
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da no observacao) NO 0
Comentario:




As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspegao? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).
Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecao. AT 4
N&o, pelo menos uma n&o possui tampas removiveis para inspegéo. NAT 2
1.7 1
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacéo) NO 0
Comentario:
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustio eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilagio e/ou exaustéo adequada. AT
N&o, os sanitarios ndo possuem ventilagdo ou exaustio adequada. NAT
N&o aplicavel. Nao ha sanitarios. NAP
18 2 N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
Numero de questdes da subarea: 8
Numero de questées qualitativas: Atendimento em relagéo ao total
8 (ART): 62% de 80%
Total de questdes atendidas: 5 AtandimeniodagubaraaiAs): 38%
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes nio aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigao: 3
ART = Questies A"”dm“"’{ou‘m““mdiu — rnma:u) Questdes da Subirea~Qualitativas
Quantidade 7 (Questdes da Sublrea=Qualitanivas—Nio Aplicivais Total de Questdes—Qualitativas
6 questaes Questdes Atendidas + (Qu(stﬁes atendidas com restrtcf)eS)
& (Total de questdes — Qualitativas — Ndo Apliciveis
1 questdes
1 questdes




O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade. AT 1l
Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos no possui periodicidade. AP 2

25 Nao, o estadio n3o realiza a coleta dos residuos solidos. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) NO 0
Comentario:
Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?
Sistema de coleta da prefeitura. A
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamento e coleta dos residuos sélidos. B
(Apresentar o PGRS implementado)

26 A coleta dos residuos sdlidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. C
Ovtro. Especificar no comentario. D
Ccmentario:
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
Sim, o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para cooperativas

: : . T AT

ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

27 Nao, o estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT 2
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) NO 0
Comentario:
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio e que sejam
separados para residuos orgénicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugio
RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagées:a) prever aberturas para ventilagao
cor area minima de 1/20 da area do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegéo
cortra entrada de vetores:c) dispor de ponto de agua para higienizagéo ao final de cada coleta;d) dispor
de ralo para captacdo de &gua de lavagem, ligado a rede de esgoto;e) ter pisos e paredes revestidos de
material liso, resistente e lavavelf) ter facil acesso aos veiculos de coleta e espaco suficiente para
operagdo dos equipamentos.

2.8 Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas condicdes e AT
comportam todos os residuos gerados.
Nao. N&o ha locais que atendam as especificagdes e os equipamentos ndo existem e/ou KT
nac estdo em boas condi¢des para o armazenamento dos residuos gerados.
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacéo) NO 0

Comentario:

11



O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que impegam a
atracao, o abrigo, o acesso e a proliferacao de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugio
RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Sim, mas n&o ha periodicidade. AP

32 Nao. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
As caixas de gordura e de esgoto estao localizadas fora da area de preparagdo e armazenamento
de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT

3.3 - . - ; . ;
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario:
As superficies do local de manipulagédo de alimentos como piso, parede e teto sio revestidas de
material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim, estdo em bom estado. AT
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores e/ou AP 2
descascamentos.

3.4 N&o. O material empregado é inadequado. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagio sio sifonados e
com tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim.
Nao. NAT

3.5 Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
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Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas, freezers,
estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutencado de sua qualidade e da seguranga alimentar ?
(Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com temperatura
adequada.

AT 1

N&o, os alimentos estdo armazenados em locais com condigbes e temperaturas
impréprias para o acondicionamento.

3.10
Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacao de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cdmara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condigdes de limpeza e higiene e utensilios séo AT
descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.
Né&o. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas NAT

3.11 nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos.
N&o se aplica. Nao ha moéveis e utensilios nas areas de venda e manipulagao de NAP 0
alimentos.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observaco) NO 0
Comentario:
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagdo de saco plastico e possuem
tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugiao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
N&o. NAT

3.12 _ . & 3 4 :
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario:
As superficies dos méveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuigido elou exposigdo a venda de alimentos sdo de material liso, impermeavel,
lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeicoes que comprometam a higienizagao? (Doc.
Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nzo.

3.13 =
Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO 0
Comentario:

6]



Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha sao lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagao para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdao RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
3.18 3 bidle.
Nao se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario:
Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em boas condigées higiénico-
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Sim, mas néo estdo em boas condigdes higiénico-sanitarias. AP 2
3.19 1 N&o ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nfo observagéo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo possivel
Numero de questoes da subarea: 19 (ﬁt:%c:hmento em relagao ao total 84.2% de 100%
Numero de questoes qualitativas: 0 Atendimento subarea (AS): 0,0%
Total de questdes atendidas: 14
Total de questdes nao atendidas: 9
Total de questdes nao aplicaveis: 3
Total de questdes atendidos com restrigao: 0
" Q“"”é‘"‘“"d‘d“*’iquumg :Md‘:,“um "m:;w} Questdes da Subirea—Qualizatives
Quantidade ART = (Questdes da Subirea~Qualitativas—-Nio Aplicivels Toralde Questdes—Qualitativas
14 guestbes
Questdes Atendidas + (Ques!ﬁes zztend:‘dzas com re:!r:‘pbes]
1 qUEStﬁes Ax (Total de questdes — Qualitativas — Ndo Aplicaveis :
0 questdes
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Existe no estabelecimento, a disposi¢ao dos funcionarios do servigo de alimentagéo, o Manual de
Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Existe, mas o manual de boas praticas nédo esta disponivel aos funcionarios. AP

45 1 Nao. NAT
N&o se aplica. N&do sao preparados alimentos no local. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observacéo) NO
Comentario:

Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.;
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. .
N3o. NAT
46 2
N&o ha ambulantes no interior do estadio. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) NO
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
" = . Atendimento em relagao ao g
Numero de questdes da subarea: total (ART): 0,0% de 8,8%
Numero de questdes qualitativas: Atendimento subarea (AS): 0,0%

Total de questdes
atendidas:

Total de questdes nio atendidas:

Total de questdes nao aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restricao:
Quantidade

0 questées

0 questdes

ART =

3 {Queszd ndidas com restrighen
Q'..-u':m.tJ-I.'.n—.\d:;f:-.:-+l\<’J deasatend - L .- }

Questdezda Subirea—-Qualitativas

(Questdesde Subfrea—Qualitativas—Nic Apliciveis Toral de Questdes—Quelitativasy

Questdes Atendidas + (Questées atendtdzascom rescw;be:)

(Total de questdes ~ Qualitativas — Ndo Aplicaveis
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E enviado a autoridade de saude publica os relatérios das analises dos parimetros mensais,
trimestrais e semestrais com informacdes sobre o controle da qualidade da agua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n® 2.914 / 2011).

Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT '_ g 1
Sim. mas o laudo esta vencido. AP

5.5 3 N&o é realizada a analise. NAT
A agua utilizada no estadio & advinda apenas do sistema puiblico de abastecimento. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) NO 0
Comentario:

Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).

Comentario:
56 0
Estao instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locais acessiveis,
fora das instalagGes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgdo de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A proporcéo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e AT
manutengéo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporcéo de AP 2
5.7 1 bebedouros & insuficiente para atender ao publico.
N&o existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as especificagdes NAT 3
acima.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
5 3 S Maximo
Numero de questdes da subarea: 7 possivel
Numero de questdes qualitativas: 2 Atendimento em relagao 85,7% de 100%
ao total (ART):
Total de questdes atendidas: 4 Atendimento da subarea (AS): 100%
Total de questdes nao atendidas:
4]
Total de questdes nédo aplicaveis:
Total de questoes atendidos com 1
restrigao: 0
Quantidade e S comrastrich
ART = Q'J"faﬁf*“ﬂd*du*(q s fm“im oI "”} Questdes da Subirea—Qualirativas
6 questﬁes - (Questdes da Subirea~Qualitativas—Nio Aplicivets Toral de Questdes—Qualitarivas
0 questdes Buasiis Abtidos s {Questaes arendza_:‘as com resrrrgéeS}
1 questdes a5 (Total de questdes — Qualitativas — Nio Aplicaveis

21



Caso o estadio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas salas
de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS N°
02/2010).

Sim, as instalacdes atendem completamente. AT
N&o, ha apenas um SMU. NAT

6.5
N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o mativo da ndo observacéo) NO 0
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagao e iluminagao adequadas, incluindo
luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das mios, bebedouros, banheiros
e acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalagdes possuem todos os itens citados. AT

6.6 N&o, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario quais faltam). NAT
N&o se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
As instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagdo visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagao visivel.
N&o. O SMU n&o possui sinalizagéo visivel e/ou néo é acessivel (especificar).

6.7
N&o se aplica. N&do possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacao) NO 0
Comentario:
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim.
Nao.

6.8 Né&o se aplica. Ndo possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:

23



Os residuos de servigos de saude sao dispostos em recipientes armazenados em um depoésito
temporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugao CONAMA n° 358/2005; NR 32/2005).

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT
N&o, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP

6.13 N&o atendem. NAT
Né&o se aplica. Nao ha geragéo de residuos de servigos de saude. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario:
A retirada dos residuos de servigcos de salide estd sendo realizada por empresa devidamente
licenciada ou credenciada no érgao competente? (Doc. Ref.: Resolugido RDC n° 306/2004 da ANVISA;
Resolugao CONAMA n° 358/2005).
Sim, e alicenca foi apresentada. AT
Sim, mas nao ha comprovante da licencga. AP

614 N&o ha contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa néo possui licenca. NAT
N&o se aplica. Nao ha geracao de residuos de servigos de saude. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario;
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
definicdo das responsabilidades entre as partes, além de cépia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo 6rgao competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendagées para
a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n° 2.048/2002).
Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. AT | T
Sim, mas a empresa néo esta registrada conforme portaria. AP

6.15
N&o possui contrato. NAT
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO 0
Comentario:
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de até 20.000, e
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio do
fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaga a avaliagio de risco em
eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manual
de Recomendagbes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT

6.16 N&o, a quantidade disponibilizada n&o atende & portaria AP

N&o possui contrato. NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) NO

Comentario:
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Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT | il

Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP 2
7.3 Nao. Estdo em condigbes precarias de higiene. NAT

Né&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da no observacéo) NO 0

Comentario:

Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagées para a

Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time AT '1:51: <

visitante e 1 para o time residente). i
7.4 N&o. Nao possui vestiario exclusivo para equipe técnica. NAT 2

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagéo) NO 0

Comentario:

Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estio em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:

Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, estdo em boas condicdes de higiene. LY
g N&o. Estdo em condigdes precarias. NAT

N&o ha vestiarios exclusivo para equipe técnica. NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO 0

Comentario:

Os vestiarios para arbitros sao divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doc. Ref.:

Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT |&

N&o. Ha vestiario apenas para um género. AP 2
76

Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros. NA_

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacéo) NO 0

Comentario:
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RESULTADO

Numero de questoes da subéarea:

Numero de questdes qualitativas:

Total de questdes atendidas:

Total de questdes nao atendidas:

Total de questoes nao aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restrigdo:

Quantidade

8 questbes

1 questbes

0 questdes

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Atendimento em

9 relagao ao total 85% de 100%
(ART):
Atendimento o

0 subarea (AS): 0.0%

7

1

1

0

Questisg atendidascom ru:n:ﬁu}

- Questdes Atendidas+ Questdes da Subbva~Qualitativas

ART

7 (Questdesda Subdrea—-Qualitasivar-Nio dApliciveir Total de Questéer~Qualitarivar
Questdes Atendidas + (Quesrées atendidas com res:n‘géeS)
2
AS =

(Total de questdes — Qualitativas — Nao Apliciveis
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Critério Quantitativo de Avaliacdo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restrigoes 51% a 75%
Nao aprovado 0 a 50%

Os valores de atendimento total sdo obtidos a partir do somatério de
atendimentode cada subarea.

Percentual de atendimento total:

% Atendimento = ART soniegefi + ART gsaconsery T ART pangvend atim + ART + ART sate

Agua pot

PARECER

CondicOes Sanitarias e de Higiene

Aprovado (><)
Aprovado com Restricao* ( )
Reprovado ( )

* Se Aprovado com Restricao, proceder as corregbes nos prazos determinados.

Responsaveis técnicos
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i
Sistema(s) inspecionado(s): i

Nome do Profissional: Departer

"J’f’,ﬂmn

Especialidade: : peus

Orgdo de classe: FVW perst ,é AL ./ /{W;\“};ﬁ

N° de inscri¢do no orgdo competente, o 88 a!Bese“d! amen'to e
fe de sa“

) L
an Vighanes 2 02461292
Ded

Assinaturas:

VIGENCIA

G i
Data de emisséo:%ﬁ/ﬂyj%&?

Prazo de validade:ﬂiﬁ/o ?”/J&ZQ
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