= PREFEITURA MUNICIPAL DE TOMBOS
|8 SECRETARIA MUNICIPAL DE sAUDE TOMBOS
" COORDENADORIA DE VIGILANCIA SANITARIA

Alvara VISA/SMS/TOMBOS n2 001/2025
Validade: 06/01/2026

A Coordenadora da Vigilancia Sanitaria (VISA) da Secretaria Municipal de Saude de

regularidade do processo 150, em que é interessada a firma: TOMBENSE FUTEBOL CLUBE, resolve

conceder-lhe Alvara Sanitario pelo periodo de um ano, que o habilita a manter a (s) atividade (s) '

abaixo 3 PC.27 DE JANEIRO, N2140 - TOMBOS - MG, sob a responsabilidade: LANE WULISSES

ErTombos, do Estado de Minas Gerais, de acordo com a legislagdo vigente e tendo em vista a|

MENDONCA GAVIOLE, inscricdo CPF.423450576-53

Tombos, 06 DE JANEIRO DE 2025.

GERUZA DA SILVA CARMO OLIVEIRA
SECRETARIA'DE SAUDE/SMS/TOMBOS

HEE E

OBSERVACOES E.

Il H 1. A taxa de expediente devida foi recolhida por meio de DAM no valor de RS . —1]
2.Este  documento deverd ser afixado no  estabelecimento, em local vistvel a0  pdblico. “SUS
3, O presente alvard deverd ser renovaco de acorde com a Lei 1576 de 31/01/2014 do Cédigo Sanitdrio Municipal. ’

4. O presente documento poderd ser cassado, a qualquer momento, por irre ularidades no estabelecimento. . PR ;
i ¥ s AGHR ¥ 4 Sistema Unico de Sadide




ANEXO IV

LAUDO DE CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE



Sumadrio

TDENTIFICACAO DO ESTADIO ..o ettt 4
IDENTIFICAGCAO DO SOLICITANTE . .....oovooovoooteeeeeeee e st e eeriond 4
DATA E HORA DA VISTORIA............... e e 4
CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO ... e, 5

GUIA DE UTILIZACAQO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAQO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE .....coooviiiiiiot e 6

Topicos a serem observados na drea de InstalacOes Sanitarias e Efluentes.................. 7

Topicos a serem observados na area de Condicdes das Instalagles Prediais e

Circulages & Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos ... 7

Tdpicos a serem observados na area de InstalagSes e Higlene das Areas de Venda ¢

Manipulagio de ALMENTOS ..ot et et sssrae s eres 7
Tépicos a serem observados na drea de Produgdo e Manipulagdo de Alimentos......... g
Tépicos a serem observados na area de Agua Potavel ........oocovvevieersiereececei 8
Tépicos a serem observados na area de Satde ..o 9
Tépicos a serem observados na drea de Vestiarios ... veiiinnniesncnsnnn, 9
ANAHSe dOCUMENtAl. ........c.oooiiiiiii e e b, 9
Niveis de REIEVANCIA 1..ooviicecece sttt rae e 11
INIVEIS G RISCO v iviereriiierecers ettt et c e ese a0 12
Matriz de IMPACTD ..o et 12

INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE

1. InstalagGes Sanitarias € EfIUEntes .....oooooiiiieeeece e 15

2. Condigdes das InstalagSes Prediais e CirculagSes ¢ Gerenciamento de Residuos
SOHAOS UIDan0oS . ...cooviiiice et b ae e 18

3. Instalactes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagfio de Alimentos .............. 20

4. Produgfio e Manipulaciio de ALIMENTOS ......ocooviiieiei e 26




B, SAUAC vt oeeeeeceeetetee e eess et s ettt eb R er et e bbb e 30
7. VESHATIOS 111 ee oottt e et e e ese e s e et b et a bbb e r s bn bR b 34
DIAGNOSTICO E PARECER .....cvvorerreiemieceinecnecminnisssseanersssssiosss o ssessss s 38
Quadro Sintese das ndo conformidades encontradas.........coeiin 38
o T < SO OO OSSO OISR P P PP PIOPPP P 38
Observacdes e consideragdes finais ... 39
Data de emisso do [AUAO ...oveeic s 39
Prazo de validade do 1audo ... 39
RESPONSAVELS TECTIOOS . ... cocurieiinsiisirsiirs s e b s s 39
ANEXOS DO LAUDD oottt sanas e 40




IDENTIFICACAQ DO ESTADIO

Nome do estadio: Maﬁ& /}nz?&?q:ff“ e ) f;fuf/’ﬁ/,f
Anelido da estadio: ‘*’ﬁ"f?‘ff@fz ’31;3,1 VY}; ?,e?/j/ v {,/é//é.ﬁé ! fumbéff/éiif )
Endereco completo do estadio: ;/,ﬁ{/u& 27 ))ﬁ’”o"y/fot 1Y A,
Cidade“—”’f’/mﬁ@?/\ J

{Bstado: A%, V CEP. F0¥49 ~&d0
Slteoﬁ%”i@w}ﬂf [(‘ f/ rmwl LA Telefone: (3.2 | .5 757~ wad YO

5
8

Proprietério:
F-mail: Telefone:

Gestor do estadio:
E-mail: | Telefone:
Qualificacdo profissional do Responsavel:

Clube responsavel pelo uso:
E-mail: Telefone:
Site:

IDENTIFICACAO DO SOLICITANTE
Nome: L7 i Lo ) pmwzfﬁ Telefone:, 7.2 5 75/ - T8

E-mail:

DATA E HORA DA VISTORIA
[Data:_ 05105 2005 [Hora: 15 00




CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item devera constar a caracterizagfo do estadio tais como:

e Capacidade de piiblico do estadio; £, 555

¢ Quantidade de setores; o %

e Quauniidade de lanchoneies por seiur; @OZ » )
¢ Quantidade de postos de atendimento médico; ¢ 4 (ﬁm jw éﬂm{w
s Quantidade de vestidrios para arbitros, {}JZ

e Quantidade de vestiarios para atletas; /)2

o Qutras observagdes.
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GUIA DE UTILIZACAO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAQO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

A elaboragfio do lando de Condigdes Sanitdrias ¢ de Higiene parte da verifica¢do

da aderéncia da situagfio identificada i leco com as lels & normas vigentes. A
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ocumdntacdo cxigida nas regulamentagdos
de funcionamento dos estadios de futebol, e a aplicagio do Instrumento de Verificagio
das Condigbes Sanmitérias e de Higiene. Aplicado o instrumento, elabora-se um

diagnostico ¢ emite-se um parecer.

A inspeciio dos estadios tem o objetivo de verificar as estruturas fisicas,
equipamentos, processos produtivos e o cumprimento de procedimentos previstos nos
manuais técnicos ¢ na legisiagiio sanitiria pertinente. Dessa forma, o instrumento
desenvolvido para a area de condicOes sanitarias e de higiene tem o obietivo de utilizar
o conhecimento cientifico e legal como metodologia de avaliaglio, ¢ através deste €
possivel avaliar as conformidades dos ambientes nos estidios de futebol em relagdo aos
padrBes sanitirios dispostos em leis e portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir ¢
riscos & zatdc. Scu cnfoguc ostd voltado na relovineia dos pontos levantados,
bem como, a0 sen impacto e risco associados. A visdo deste instrumento € orientar
quanto as melhorias e intervengdes a serem realizadas quando possiveis irregularidades

siio encontradas, tendo o intuite de prevenir doengas ¢ agravos & satde individual e da

() presente instrumento serve de base para nortear o diagnéstico dos estadios de
futebol, na area de Vigilancia Sanitaria, contendo todos os critérios necessarios para a

realizacdo do laudo correspondente. O mesmo estd dividido em sete subdreas:

" Instalages Sanitarias ¢ Efluentes; DY aa
= Instalacdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Solidos
Urbanos; 5JE/WN
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= Produgfo e Manipulagiio de Alimentos; NMAG
" Agua Potavel, O m &6 A ‘?"\E\

@ Satde e; f)\ AN

- Vestiarios. 5 LN




Os quesitos listados abaixo foram delineados a partir dos pontos principais dos

locais a serem observados, a fim de gue a inspegfio visual e o preenchimento do
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descritos abaixo:

Topices a serem observados na drea de Instalacbes Sanitarias e Efluentes
e Quantidade de sanitérios, lavatérios e mictérios; 5 YN ;’\J@‘C&@i) w@’)
s Condigdes de limpeza dos banheiros, D T
o Presenca de sanitdrios destinados a deficientes fisicos; O [ M
o Lixeiras; M € 1 TAME AS
¢ Kquipamentos e instalacBes para materiais de higiene, 5 \ i
s Tipo de tratamento de efluente; O VAN
e Caixas de passagem, gordura e esgoto, 5 b AN

e Presenga de ventilagdo. S UM

Tépicos a serem observados na drea de Condicles das Instalacdes Prediais e

Circulacbes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanes
e Condigdes de limpeza do estadio; oTEmA
e Condicdes de limpeza e conservagfio dos condicionadores de ar; O'"T\' MmAa

e Tocal para disposigio dos residuos solidos do estadio que aguardam coleta. 5 M

Tépicos a serem observados na drea de Instalacbes e Higiene das Areas de Venda e

Manipulacio de Alimentos

e Condigdes de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques e/ ou lanchonetes; /L)DQA’ ~

_ L UD&%
e Utensilios e equipamentos;/g O 9 %’(AD@ X

o Presenca de caixa de gordura ou de esgoto; 6 V‘v‘\



Lixeiras, 2 '\‘ A

Geladeiras, frizeres e estufas; D v
Revestimento de pisos, paredes e teto, M
Ralos; 5\ N\

Tluminagdo e luminarias; O VAN

Presenga de telas e ventilagdo; 2 e
Lavatdrio com equipamento de higiene; = \ AW
Superficie do mobiligrio, f)n\ AN

Area de armazenamento dos alimentos; A/ Ao
Vedagio das Portas; AJ AC

Vestidrios para manipuladores. S VM

Tépicos a serem observados na drea de Produgiio e Manipulaciio de Alimentos

@

Processos de limpeza e desinfecgfo de verduras e legumes; Sim
Capacitagdo dos manipuladores; = AN

Destinacgio dos residuos de cozinha, %> LM

Armazenamento dos produtos; MA G

Local de exposicio para a venda, = \ M

Presenca do manual de boas praticas e procedimentos padronizados; 3 A

Armazenamento de utensilios de cozinha, D\ AN

Tépicos a serem observados na drea de Agua Potavel

Tipo de Sistema de Armazenamento; £ A FARS
Reservatorios de dgua potavel (capacidade e condigdes estruturais); 51M

A _—
B ) //_\ [, -ﬂ W .
Presenca de bebedouros e sua higienizagdio. MAC (V@\'W L‘“““\ K/@L

Laudo de potabilidade e outorga; 2 \ M\
8



Tépicos a serem observados na drea de Saide
e Local do atendimento médico W\ L ﬁm\@\’ MAWG \9)

e Tamanho do posto médico; —

s Quantidade de postos de atendimento; _

o Luzes de emergéneia, ventilagio, pias bebedouros e acesso ao telefone;

e Acessibilidade ao posto pelos torcedores (sinalizagio e facilidade de chegar); -

e Condigdes de limpeza do local; -

s Medicamentos e materiais essenciais (presenca e armazenamento); —

o Desfibriladores (presenga, condigdes e operador capacitado), —

e Plano de procedimentos; ~

e Historico de ocorréncias; -~

o Acesso de ambuléncias; & [

s Coletores para residuos infectantes e para perfurantes (identificagdo); ~

e Quantidade de ambuléncias do tipo UTL () A

Tépicos a serem observados na drea de Vestidrios

s Vestisrios para atletas e equipe técnica (Pisos, tetos, paredes, mobilirio e
ventilagdo); 5 Y\

s Vestidrios para arbitros (Pisos, tetos, paredes, mobiliario e ventilagdo); S i

Analise documental

De modo a auxiliar o preenchimento do instrumento de verificagdo, 0s

documentos lstados a seguir devem ser solicitados aos gestores ¢/ou administradores

maTen -‘Mﬂﬂf\ﬂﬂﬂ

Os documentos estdo classificados sobre dois critérios:

a) Documentos de cardter auxiliar: aqueles que amparam 2 inspeg&o;




b) Documentos de carater restritivo: aqueles que na falta de sua apresentagdo
podem inviabilizar a emisséo do laudo.

DOCUMENTO

APRESENTADO

DENTRO DA

VALIDADE ~DOCUMENTAGCAOQ

CARATER DA

Plano de Limpeza 2
conservacio (Questao 2.2)
Certificado de Empresa
contratada para confrole de
Pragag Tlrbanas {(mestio 3.2}
Evidéncia de treinaments ou
capacitacio des manipuladores
de alimentos (Questdo 4.2)
Conta de 4gua e esgoto
{Questio 5.1)
Certificads
reservatorio de agua potivel
(Questio 5.3)

Cutorga e laudo
potabilidade. (Questio 5.4)
Alvarda do Posto Médico
emitido peia VISA. (Questio
6.1)

CRM do médico responsivel
pelo posto médico, (Questiio
6.2)

Contrato e licenca da empresa
de residuos infectantes
(Questio 6.14)

Contrato com empresa
prestadora de servigos de safide
{Questio 6,15}

Contrato com empresa de
ambulincias ou oficio com
Servico de Atendimento Médico
de Urgéncia municipal (6.16)
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SIM@m NAOO

SIMe@ NAOO
SIME NAOCO

SIMg NAO O

Dikigh NAOC

SiM&@ NACO

SiME NAOO
SIM®@ NAOO
SiMg) NAOO
SiMep NAOO

SIM&) NAOO

SIM NAOO

SiAdey NAOO

SIMo NAOO

SIMo NAOO

Sivi NaGo

SIMO NAOO

SIMO NAOO

SIMo NAOO

SiMo NAOo

SIMO NAOO

SiMey NAOO

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA

RESTRITIVA
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Observacdes sobre os documentos acima relacionadaos e sobre outros, se apresentados
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O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da area de
Condicfes Sanitérias ¢ de Higiene. Cada quesito quantitative pessul até cinco opgles do

Tl s

P T
iC3p05@E, d 3aoii

AT | Atendido

AP | Atendido parcialmente

NAT | N&o atendido

NAP | N&o aplicavel

NO | N&o observado

A fim de garantir o diagnéstico qualitativo e para especificar determinadas
situagdes ndo definidas nos padrées de respostas associadas a cada quesito, todas as

r

perguntas possuem espagos para comentirios adicionais, especificagfies técmicas,

v dlinon JF R oF S sasivelmente identificadas duranic
Wil \Jl.ll.\.l 1uv1u,u1va.ua.3 LELLL Gt U

processo de visita ao campo, bem como, a andlise critica do vistoriador. Ainda, devem
ser adicionados documentos comprobatorios ¢ de evidéncia técnica, tfais como:

fotografias, certificados, declaragfes, licengas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicavel em mais de wm ambiente no
mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestidrios, etc.),
o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito

de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado nfo for observado durante a visita, a alternativa
referente a essa pergunta deve ser marcada na opgfio “NO” (ndo observado) no
instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndio observagio

i v et Al et A i oA s AT A s
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Niveis de Relevincia
Cada quesito avaliado possui um dos 4 {quatro) niveis de relevéneia dentro da
subdrea considerada. A saber:
(0) Qualitativo

(1) Relevincia Baixa

(3) Relevancia Alta




Niveis de Risco

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 (quatro) niveis de risco possiveis
para as opgdes de resposta, os quais foram desenvolvidos de acordo com as situagdes
diagnosticadas nos estddios de futebol. Para cada resposta foi atribuido um valor
associado a conformidade do quesito e ao risco & sande humana e/ou meio ambiente
associado ao grau de ndo conformidade, a saber:

(0) Ndo se aplica - Quando o quesito observado nfo se aplica no estadio em
questio;

(1) Minimo: Nio apresenta restrigdes associadas.

(2) Regular. Aprescuia tesitiydes que devein sei 1es0lvidas €1 Gwiv prazo.

(3) Critico: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas imediatamente.

MAdale An Toeeae - ~dn
ivigiil i& W

€ iilipacio

A saida da matriz de impacto ¢ obtida a partir intersegfo entre a relevancia de
cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida. Assim, € possivel identificar
o impacto do quesito para a satide humana e/ou ao meio ambiente, que € dividido em

trés faixas:

Pouco significativo.

Medianamente significativo.

= Muito significativo.

Nio aplicéveis; ndo observadas; ou qualitafivas.

Risco
G = Minimo | Regular | Critico
Relevincia a) ?) 3)
Baixa (1) 1;1 12 1:3
Média (2) 2.1 23
Alta (3) 311

No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevéncia 2 (dois), o que significa ser
uma relevincia média em relagdio aos outros quesitos avaliados mo Instrumento de

Verificagio das Condicdes Sanitarias e de Higiene. Desse modo, a alternativa “Sim”



possui risco 1 (um) porque nfio possui restrigdes associadas e por isso o impacto €
pouco significativo. A alternativa “Em parte” possui risco 2 (dois) porque possui
v A mm mmmmnsndan mivn Aavrnen man wanalendos ama Arrad s even s Thamn ameramamén 1vamanda
i BLlL&-‘U\-'D dAoouUviauas \iUU U Vadil Ol LWwOUL ¥V IUAD will VULty PI.CLLAU, l.UEU aPlU.’!\M—LLﬂ. LI.-leJCtI.\JlU
medianamente significativo. A alternativa “N&o” possui risco 3 (trés) porque possui
restrigdes associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo.

1. Subdrea
_ Resuitado
Descrigdo
item | Relevancia X Impacto
Quesito
Sim AT i
Em parte. AP
N&o. NAT
1.1 2 No aplicavel. NAP 0
' Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo NO Q
observagio)
IComentario:

Em cada subarea deve ser contabilizado o niimero de questdes verdes, amarelas
e vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificagdo da magnitude do

impacto de cada restricio ¢ na defini¢io das prioridades de solugdc das no

PROSR o 1. ~1 A ~ O e m~eenll
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final do estadio. Adicionalmente, deve ser realizada a contabilizagiio do nimero de
questdes qualitativas ¢ quanfitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o

atmero de auesitos classificados como “atendidos”, “atendidos parcialmente”, “ndo

bmin A2 A~ Cn X n mnliadvraia?? Ave P damncmrndne?? can balhala Aoanmilelionda s AnAlinna
Lviiuiuuvos 11av HIVE Y wilO uu LU UUSWL ¥ auadd g LauUwid U».I»D_EJ'ULLI Uilisduia 11 dlidiiioh
parcial de cada subsrea do instrumento. A saber:
Diagnéstico Quantitative (para cada subdrea)
Nimero de questdcs da subarca
Nimero de questdes qualitativas Atendimento em relagdio ao total (ART):
Total de questdes atendidas Equagiio 1

Total de questdes ndo atendidas

Total de questdes ndo aplicaveis !
Atendimento da subdrea (AS): Equacfio 2

Total de quesides atendidas com restrigio

13




O atendimento em relacio ao total (ART) corresponde ao percentual de
atendimento da subirea {AS} em relagio ao total de questBes quantitativas do

Y- Pat ot

Abadnd - e -
11).BL1 !.t..!.!.l\d..ll..‘u9 \J CN-J.!(.!. Ooa0 Cl- Pm i G u\iuuyau 1, 0O ausuu.

(AT + (Ap/z)) " Tq— Ql

ART = 0T = NA)  Te— ol

(1)
(mde:

AT é a quantidade de quesitos atendidos;

AP é a quantidade quesitos parcialmente atendidos;

Tq é o total de quesitos da subarea;

Q! ¢ o nitmero de quesitos qualitativos da subarea;

NA é o niimero de guesitos néio aplicaveis ou ndo observaveis.

7t é o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtencdio do diagnéstico qualitativo ¢ necessario listar e analisar todos

os tipos de restrig:ées ou problemas encontrados em cada subdrea, acompanhada da

A
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encontrada.

O atendimento da subirea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que

atentem as conformidedes legais cu normativas em cada subdrea, e serd obtide a partir
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INSTRUMENTO DE VERIFICACAQ DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. InstalagBes Sanitarias e Efiuentes

Resultado
Item | Relevincia Descrigio
X | Impacto
Os banheiros do estidio estdo em boas condices de limpeza e conservacio? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estio limpos e conservados. ‘f,{ 1
41 3 Em parte. Algumas &reas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
' NZo. Todos dos banheiros apreseniam problemas de limpeza e conservagao.| .t
{Especificar no comentario) b5
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO
Comentario:
A quantidade de sanitarios masculinoffeminino no estadio atende a capacidade de publico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Homens:
minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: U,3 x (N/aU);
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)

1.2 2 Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade méxima de publico do estadio. @K 1
Nao, a quantidade de sanitérios atende apenas parcialmente a capacidade méxima de AP 2
publico do estadio.

N&o possuem sanitérios. NAT

Néo observado. NO 0
Comentario:

Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em numero suficiente, ou
seia. no minimo 2 sanitarios para cada género. em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, secdo 15D).
Sim. existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade méxima de publico do N/ 1
estadio.

Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parciaimenie a capacidade maxima AP 2

1.3 1 de publico do estadio.

Nao possuem sanitarios para PNE. NAT 3
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentério:
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Os banheiros estio dofados de instalagdes e equipamenios para que sejam adequadamenie
providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel
toalha nao reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagoes para a Seguranca
e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, os banheiros estdo dotados de instalagies e equipamenios com os materiais de M 1
higiene. s
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, masem| ,p 2

14 quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
N&o possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT 3
N&o possuem sanitarios. NAP 0
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comeniario:
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizag3o de sacos plasticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico. sensor ou pedal)?(Doc.
Ref.: Manual de Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGVI2010).
Sim, as lixeiras atendem ao especificado. E’i 1
N&o. As lixeiras s8o de outro tipo. AP 2

1.5
N&o possuem lixeiras. NAT 2
Néo aplicavel. Ndo possuem sanitarios. NAP 0
N3o observado. (Especificar ne comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitérios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitério; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solucdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas
caso nio haja rede piibiica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a rede pubiica de
saneamento no entorno do estadio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugbes alternativas de
esgotamento, tavor marcar a questao 1.6 como NAI - Nao atendida e especificar essa situagao nos
comentarios.
Esté interligado a rede piblica de esgoto. N 1
Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos drgaos responsaveis | AT 1
pelas politicas ambientais, de saude e de recursos hidricos.

1.6

Possui solucBes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos orgéos
responsévels pelas politicas ambientais, de satide & de recursos hidricos.

N&o possui tratamento de efluentes.

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo)

Comentario:




Ae paivas de nassanam a da nnrdur.: nnssiam famnas ramovivais nara mamonn? lnnr- Ref+ ARNT

8160/1999 - Slstemas Prediais de Esgoto Saruténo)

Sim, todas possuem tampas removiveis para inspeg&o. )!T\ 1
NZo, pelo menos uma néo possui tampas removiveis para inspe¢éo. NAT 2
1.7 1
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo elou exaustdo eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. NR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuem ventilagao efou exaustdo adequada. ‘ﬁ 1
N&o, os sanitarios ndo possuem ventilagdo ou exaustdo adequada. NAT 3
N&o aplicavel. Ndo ha sanitérios. NAP 0
1.8 2 Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNASTICO QUANTITATIVO
Mé&ximo
possivel
Ndmero de questdes da subarea: 8
- o P Atendimento em reiagdo ao total
Namero de guestdes qualitativas: 0 (ART): 0,0% de 11,8%
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento da subrea (AS): 0,0%
Total de questbes ndo atendidas: 0
Total de questdes nio aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigéo: 0

Quantidade
0 questdes
0 questdes
0 questdes




2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagbes e Gerenciamento de Residuos Soélidos Urbanos

ltem | Relevéncia Descricdo Relsultado
A | impacio
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdo em boas condictes de limpeza
o~ 2l iMian PBaf . Maminl o DacamenmdaaSas mmes ~ Cmmrsmmmmm a P famvbn wman Cadledias
- wWilowl '“yﬂ-iﬂl ‘HUU- IS Has ITIGELINAGRT WG i\“;v\llllﬁll\dﬂgvﬁﬂ ,&‘IIH “ Uﬁsulﬂii?ﬂ T WV WY (WD ket D
de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todas estdo limpas e conservadas. y‘\ 1
Em parte. Algumas &reas necessitam intervencdes. (Especificar no comentario) AP 2
2.1 2
N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagio. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
O Estadio possui plano de limpeza e conservagéo por escrito e esta implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). yf\ 1
Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano). AP 2
2.2 2
N&o, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT
Nio observado. (Especificar no comentario o miotivo da ndo observagéo) NO 0
Comentério:
Qual o agente responsével pela limpeza do estadio?
Funcionarios do estadio. B
Empresa terceirizada. B
3 o .
2 Diaristas. c
Qutros. (Especificar nos comentarios). D
Comentario:
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). A
Diariamente. %
2.4 0 Semanalmente. Cc
D

Mensaimenie.

Cuiro. Espediiicar 110 comeniario.

Comentario:
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O esiadio reaiiza a coiera dos resiGuos soiidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realizada a coleta dos residuos solidos com periodicidade. Pq 1
Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos ndo possui periodicidade. AP 2

2.5 Nio, o estadio ndo realiza a coleta dos residuos solidos. NAT
Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacao) NO 0
Comentario:
Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?

T

Sisiema de coleta da prefeitura. X
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamenio e coleta dos residuos sélidos. B
(Apresentar o PGRS implementado)

2.8 A soleta dos residucs sélides é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. c
PNehmn Tamasiliame om ;e o——— 2A A ™
UL, L_GPﬁ\JIHUﬂ| IV GULIGH IS V. (¥
Comentario:
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
Sim, o estadio realiza a coleta selefiva dos residuos e o0 encaminha para cooperativas B;( 1
ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

27 Nio, o estadio nfo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT 2
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Ha azbrige de residuos e equipamentos {cagambas e lixeiras) dimensionados para ©
acondicionamiento cormeto dos residuos solidos gerados nas dependéncias do estadio & que sejam
separados para residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugdo
ROC n” z16/z004 da ANVISA].
Os abrigos de residuos devem atender &s seguintes especificacbes:a) prever aberturas para ventilagdo
com &rea minima de 1/20 da &rea do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegéo
contra entrada de vefores;c) dispor de ponto de égua para higienizagéo ao final de cada coleta, d) dispor
Ao raln nars anmtanina da Amnn A Isusmom licsds A radoe Aa as~ntnial far niaas o naradas ravacticlas da
de ralc para captagic de dgua ot lavagem, #Gadl 2 808 08 SSGTIG;S 197 PSS © BareeSs revestios de
material liso, resistente e lavavelf) ter facil acesso aos velculos de coleta e espago suficiente para
operacéo dos equipamentos.

2.8

Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas condicbes e N 1
comportam todos os residuocs gerados. .

N&o. N3o ha locais que atendam as especificagdes e os equipamentos ndo existem e/ou

néo estdo em boas condigdes para o armazenamento dos residuos gerados. L

N3o cbservado. (Especificar no comentéric o motive da ndo observacgéo) NO 0

Comentario:




I 0 estidio nossul Dlans ds Onerasia Manutengis o Controle (PMOC) para condicicnaderss de ar

em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Saide n° 3.523 de 28 de agosto de
199872
Sim, o estadio possui um PMOC implementado. AT 1
Sim, ha PMOC mas este ndo é seguido corretamente. (Especificar no comentario a AP 2
periodicidade da limpeza).

2.9 1 N&o. Nao existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da limpeza). MI’ 3
N&o se aplica. Ndo ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacio) NO 0
Comentario:

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Niamero de questdes da & Atendimento em relagio ao
subarea: - total (ARI):

Ndmero de questdes ’ i . o
qualitativas: Atendimento subérea (AS): 0,0%

Total de questdes atendidas:

™~

00%  de R2%

Total de questSes nic
atendidas:

TFadal e e A e o oW

iViail us queatu&a iiav
aplicaveis:

Total de questdes atendidos
com restrigdo:

o O o w

Quantidade esshasdrendidasil Quezties atendidascom rastrizads
Quesrdes Arendidas+
ART = -

(Quessdes da Sudirea—Qualitanvas—NioAplicives Torai de Questdes—Quall

/., QuestdesdaSubirea—Qualuarive

0 questdes

sl .., . {Questdes arendidas com restricdes
Questdes Atendidas+ | < ==
es 1 {

0 questdes ; 2
AS = - s - —— =F FPRE
{Tota! de questdes — Qualitativas — Nio Aplicave:s
0 qguestbes

3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagdo de Alimentos

Resultado

Item | Relevancia Descrigdo
X | Impacto

D= astahalacimentos de venda elon maninulacin da alimentns do estidin estin em hoas
condigbes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Segurancga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estéo limpos e conservados. }4"‘\ 1

Em parte. Algumas dreas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP

N&o. A maioria dos estabeiecimentos apresentam problemas de limpeza e |\ 1 —
3.1 2 conservacéo. AL

N&o se aplica. Ndo ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO c

Comentario:
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O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que impegam a
atragio, o abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugédo
RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.

Sim, mas néo hé periodicidade.

3.2 Nao.
N&o se aplica. N3o ha areas de venda e manipulacio de alimentos.
N3o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
As caixas de gordura e de esgoto estio iocaiizadas fora da area de preparagdo e armazenamento
de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. Mud 1
Néo. NAT

3.3 - B T . - ;
Nio se aplica. Nao hé areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagdo) NO 0
Comentario:
As superficies do loeal de manipulacio de alimentos como niso, parede e teto sdo revestidas de
material liso, impermeével, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim, estdo em bom estado. /)Q‘: 1
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores efou AP 2
descascamentos.

3.4 N&o. O material empregado é inadequado. NAT
N&o se aplica. Ndo h4 areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo) NO 0
Comentério:
Ts raios presenies no inenor 4o esiabeiccimenio de venda eiou manpuiagao Sav sijunados e
com tampas escamoteéveis (que permitam fechamento)? {Doc. Ref.: Resolugiio RDC n° 216/2004
da ANVISA),
Sim. oy
N&o. NAT

3.5 N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagzo) NO 0
Comentario:
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A area de preparagao de aimentos possul lluminagao adequada com juminanas protegidas contra
explosido e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. Ar 1
N&o. NAT

Sk N3o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO 0
Comentario:
As instaiagdes eiéiricas esio emputidas ou protegidas por tubuiagdo que permita a nigienizagao
do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim %t 1

3.7 z ; ey . = .
N3o se aplica. N&o ha dreas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO 0
Comentario:
Evictam lavatdrice avslueivas para 2 higienizagie dac mice na rex de manipulagis dos alimentcs
e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro
dispositivo de secagem das méos e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim

3.8 Nao. 7::"'
N&o se aplica. N&o hé &reas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentério:
As areas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros séo reservados para este fim de maneira
que o funcionario que manipula o alimento {(embalado ou ndo) ndo seja 0 mesmo que recebe o
pagamento pelo preduto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. 5{ 1

29 Néo. NAT
NZo se aplica. N&o ha venda e manipulagéo de alimentos no estédio. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observacéo) NO 0

Comentéario:
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Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas,
freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengéo de sua qualidade e da seguranga
alimentar ? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimenios estdo bem armazenados e disposios em local com temperatura Ni
adequada.

N&o, os alimentos estdo ammazenados em locais com condicbes e temperaturas
impréprias para o acondicionamento.

3.10 :
N&o se aplica. Ndo hé areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cdmara frigorifica, vitrines
expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizados ou descartiveis? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estio em boas condigdes de limpeza e higiene e utensilios séo 1
descartaveis ou devidamente higienizados e coretamente armazenados. BQ
N&o. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas NAT _.._,_

3.1 nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos. '
NZo se aplica. Ndo ha moveis e utensilios nas areas de venda e manipulacéo de NAP - - o
alimentos.
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagido) NO 0
Comentario:
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagao de saco plastico € possuem
tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugéo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. b{ 1
Néo. NAT

3.12

“ Nio se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0

N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
As superficies dos mdveis e utensilios utilizados na preparacio. embalagem. armazenamento.
transporte, distribui¢io efou exposicdo & venda de alimentos sio de material liso, impermeavel,
lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfei¢des que comprometam a higienizagdo? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
sim. 3( 1

313 NZo. NAT
NZo se aplica. Ndo h4 areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario:




As embalagens, ingredientes elou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, impermeével e lavavel? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).

Sim. )( 1

No. NAT [FS

3.14 - - _ - . Hl
Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Os equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termdmetro (analdgico,
digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. 2R 1

3.15 Néo. NAT 3
No se aplica. Ndo hé areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os eauipamentos de exposicio do alimento oreparado possuem barreiras aue evitem a
contaminagio dos alimentos pela proximidade e agéo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugio RDC
n° 216/2004 da ANVISA).
sim. X 1

3.16 . xop: G :
N3o ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Baia dicas de cozinha: O iocal e pioUuGaT S/0uU alNGZEiaienio ue anineiios ¢ piovido de eiliaduas
de ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a renovagéo de ar?
(Doc. Ref.: Resolugéio RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. - 4 1

Nao se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:




Para areas de cozmha As portas da érea da cozmha sao Itsas, de facil h|g:en|zag§o possumdo

e oo o E

Fambnm afia [ -~ ol I P ] -~
lﬁullaulénnv S uiluﬁ T FIE‘FI\'IG frivi= vGuagﬁU palﬂ illlrﬁull Glulﬁua G Vewiss © Uul.lw-: ulilnlﬂla

(Doc. Ref.: Resolug@o RDC n° 216/2004 da ANVISA).

sim. X 1
318 3 Néo. NAT

Nzo se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO 0

Comentario:

Para larcaie com enzinha: Ha vaetidring nara usn syerlicivn dne mﬂn:nnlnﬂnrne qua contanham

bancada, armarios, equapamentos de h:giene, superficies lavaveis e em boas condlgoes higiénico-
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. wt 1
Sim, mas n&o estdo em boas condigdes higiénico-sanitarias. AP 2

3.19 1 No ha vestiarios para 0s manipuladores. NAT 3
N&o se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:

DESIN TAND

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Mamers do quesiSes da subdrea: Atzndimentc om relagdc ac olal 8 o
19 (ART): 0,0% de 27,9%

Ndmero de gquestdes qualitativas: 0 Atendimento sub4rea (AS): 0,0%

Total de questdes atendidas: o

Total de questbes ndo atendidas: 0

Total de questdes ndo aplicaveis: 0

Total de questdes atendidos com restrigdo: 0
~ Questies Arendidas o Semcer -.'ﬂ.‘.’.::.‘."“‘,.'ﬁ’:f".::":: Guestdas fa SubirvaQualiativa

Quantidade ART = (Questdesda Subirga~-Quelkirantas-—NioAplicives 0 Tora!de Questdes—Qual

0 questdes

0 questées = {Total de guestdes ~ Qualitatvas — Nio Aplicdvers
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4. Produgéo e Manipulagdo de Alimentos

R L Resuitado
ltem | Relevancia Descrigédo va|
| Impacto
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagio e
desinfeccio durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
N&o. NAT
4.1 3 N&o sdo manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP 0
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Y :
Comentario: \jAD, DO IEOG2 MO g (}& W oo §<~¢N?ﬂ
Os manipuladoras de alimentos (agentes envolvidos nas etanas de preparacio, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgao, distribuicdo e venda) s#o treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
4.2 3 - B s : i . o
Nio se aplica. N&o ha manipulagédo de alimentos no estadio. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os alimentos previamente preparados mantidos na &rea de armazenamento, ou aguardando ©
transporie eslav pIviegides coniia coiiaiminanies ¢ ideniificados coin @ Uesighagac 4o RIoUUio
(fabricante, a data de fabricagio, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
No. NAT |
43 3 - — -
N&o se aplica. Ndo s&o manipulados alimentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
{FOF}, daiado e assinado peio responsavei iécnico do esiabeiecimenio coniendo as insirugoes
sequenciais das operagdes, o nome, 0 cargo & funcido dos responsaveis pelas atividades? (Doc.
Ref.: Resolugic RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT 1
Sim, mas o POP néo esta disponivel aos funcionarios. AP 2
4.4 2 Néo. NAT 2
N3o se aplica. Ndo sdo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0

Comentario:

1o
(N

&

T



Sim. X 1
Existe, mas o manual de boas préticas ndo esta disponivel aos funcionarios. AP 2

4.5 1 Nao. NAT 2
N3o se aplica. N&o so preparados alimentos no iocal. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:

Evieto |n€nrrnnrgkna= da qugnhﬂnrln a radastramantn dne amhulantae oam diae da |nﬂnc7 "'\n.r- Paf :

Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGW2010)

sim. 2 1
Nao. NAT 2
4.6 2
N&o ha ambulantes no interior do estédio. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo ’
possivel |
Numero de auestoes da subarea: 6 Atendmlt'into emrelagdo ao 0.0% de 8.8% I
woLal (Arki ).
Ndmere de questdes qualitativas: 0 Atendimento subarea (AS): 0,0%
Total de questdes 0
atendidas:
Total de questes ndo atendidas: v}
Toiai de questdes ndo apiicaveis: ]
Total de questdes atendidos com 0
restri¢do:
Quantidade

Questd
ART=—

0 questdes

0 questdes
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5, Agua Potavel

" ;s Resuitado
Item | Relevancia Descrigédo
X | Impacto
A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria
do Ministério da Satde n® 2.814/2011).
Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. X
Sim. Além do sisterna plblico de abastecimento possui outro sisterna de fornecimento B
de daua (Fenacificar).
5.1 0 N&o. E proveniente de abastecimento alternativo (cammhao- pipa; pogo ariesiano, c
etc). Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do drgdo ambiental.
NZo observado. (Especificar no comenidrio o motivo da ndo ohservagao) D
Comentario:
Os reservatérios de agua potavel como caixas dégua, torres dagua e cisternas estdo em boas
rnnrht-nne livrae de rachadurae vazamentos, |n'l-'|li-r=t-nne daenlacramantag, ngssn_l!nd_g tamna a
revestlmento que ndo comprometa a quahdade da agua? (Doc Ref.: Resolugédo 'RDC n° 21 6!2004 da
ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da Saude n° 2. 914/2011).
Sim. Estio em boas condigGes.
Néo.
B.2 3
No se aplica. N3o existem reservatorios de agua poiavel.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
Os rosorvatérics de Agus potive! sic higicnizades, ne méxime, & Sada S meoscs? (Do, Ref
ABNT/NBR 5626/1998; Resolugiio RDC n°® 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Saude n°
2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagdo na validade. \5( l 1
Sim. Mas o registro de higienizag&o esté vencido ou n&o foi apresentado. AP .
53 3 N&o. NAT i
No se apiica. N&o existem reservatorios de agua potavel. NAP 0
Niao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO )
Comentario:
Existe o laudo oficial de potabilidade da &dgua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Saude n°® 2.914/2011)?
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada. M 1
Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada. AP
54 3 No, o laudo ndo existe e/ou ndo foi apresentado. NAT
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagao) NO 0

Comentéario:




£ enviado a autoridade de saide publica os relatérios das andlises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informacdes sobre o controle da qualidade da agua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:
Portaria n° 2.914 1 2011).

Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega.

Sim. mas o laudo esté vencido.

5.5 NZo & realizada a anélise.
A agua utilizada no estadio é advinda apenas do sistema plblico de abastecimento. NAP 0
N3 cbservado. (Especificar no comentéric ¢ motivo da néo cbservagéo) NO 0
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio?
{(Doc. Ref : ABNT NBR 5626/1993)

56 Comentario:
Estio instalados bebedouros de material lavdvel, providos de dgua potavel, em locais acessiveis,
fora das instaiagbes sanitdrias, para uso dos frequentadores, na proporgac de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n°® 02/2010).
Sim. A proporgdo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e @t[ 1
manutencéo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgéo de AP 2

5.7 bebedouros é insuficiente para atender ao ptblico.
N&o existern bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as especificagbes NAT 3
acima.
NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0

Comentario:

RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
. o p— Maximo
Namero de questdes da subarea: 7 possivel
Numero de questoes qualitativas: 1 fotfa?‘zr;].';to S relecan a0 0,0% de 8,8%

Total de questdes atendidas:
Total de questdes ndo atendidas:

Total de questdes ndo aplicaveis:
Total de questoes atendidos com

restrigdo:

| 0 questdes

0 Atendimento da subéirea (AS): 0,0%
0
0
0
Questdes Aran st s f SaTIEieE BrEndidar com Tesirinnes
Quantidade AR ) E
[Quesries da Subirec~Qualranvas-Ni
0 questdes
0 questﬁes Questdes Atendidas + ( Questies atendidascom !'esf.“ie;fr_’s)

AS=

2
{Toral de guestdes — Qualitativas — Nao Aplicivels




6. Satde
Item | Relevancia Descrigéo Reaukado
X | Impacto
O estadio possui instalages de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizacéo para
funcionamento pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugao-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).
Sim, 0 SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgéo competente. \5{ 1
Sim, mas o SMU ndo possui autorizagio de funcionamento. NAT !
6.1 3 N&o se aplica. N&o possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
O SMU possui, em sua dire¢io técnica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina
corfespondente 3 sua iocalizagdo e ouiros profissionais de area de saude e assisienciai, como
enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugdo CFM
n° 997/1980; Portaria do Ministério da Salde n° 2.048/ 2002)
Sim, e 0 médico esta credenciado no CRM. ja‘\ 1
Sim, mas o médico ndo esta credenciado no CRM ou n&o possui médico. NAT
6.2 3
Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
Nio observada. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacgao). NO 0
Comentario:
As insialagoes 4o Seivigo Medico de Urgencia esiao ein boas Condigoes de Hinpeza & GoiServagao?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. }i 1
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP 2
Nao. Todos os locais apresentam problemas de limpeza conservacao. NAT
6.3 2
Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
Nio cbservado. (Especificar ne comentaric o motivo da néo chservacéo) NO 0
Comentario:
As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m* para até 15.000 torcedores e 25 m? para capacidade superior a
15.000 torcedores, ou famanho compativel com o documento de avaliagdo de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, a instalagBo esté em conformidade. X 1
N&o esta em conformidade. AP 2
6.4 2
N&o se aplica. N&o possui SMU. NAP 0

Comentario:




Caso o estadio tenha capacidade de piblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS
N° 02/2010).

Sim, as instalagbes atendem completamente. ai( 1

N&o, ha apenas um SMU.

6.5 )
N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
As instaiagbes de Servico Medico de Urgencia possuem ventilagac e iiluminagaoc adequadas,
incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das méios, bebedouros,
banheiros e acesso ao telefone? {Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalagdes possuem todos os itens citados. \ﬁt 1

6.6 N3o, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentario quais faltam). NAT
N&o se aplica. N&o possui SMU. NAP 0
N&o observada. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentério:
As instalacdes de Servico Médico de Urgéncia possuem sinalizacdo visivel e sdo acessiveis aos
torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagio visivel. }d: 1
Nio. O SMU n#o possui sinalizagdo visivel e/ou néo € acessivel (especificar). AP

8.7 ———
N3o se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO 0
Comentario:
O arméario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta
fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. @q 1

6.8 NZo se aplica. Ndo possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
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O SiiU possui uma entrada, com acesso coberto para ambuiancias, portas ampias para fiuxo agii de

pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saude n° 2.048/ 2002).

Sim, o SMU possui as especificagdes preconizadas. AT 1
N&o. Nio atendem aos requisitos ou ndo ha estrutura complementar a ambulancia. | NAT

6.9 No se aplica. N&o possui SMU. M 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagio) NO 0
Comentério:
0 SMU elaharou e implementau o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servicos de Saide
(PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitirias e ambientais? (Doc.
Ref.: Resolugio RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolucao CONAMA n° 358/2005).
Sim, o SMU possui PGRSS. AT 1
No possui PGRSS implementado. NAT

6.10 Nao se aplica. N&o possui SMU. Tk, 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacgao) NO 0
Comentario:
O gerenciamento dos residuos de sadde é realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
peio seu conseino de ciasse, com apreseniagdo de Anotagdo de Responsabiiidade Técnica (ART),
certificado de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n® 358/2005; Portaria CVS n° 02/2010). *O responsével
pelo GRSS deve ser o representante legal do SMU.
Sim, & realizado pelo representante do SMU e este & profissional de nivel superior
e habilitado pelo seu conselho de classe.
Sim, & realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas

6.11 este ndo apresentou a ART ou documento similar.
N&o & realizado por profissional habilitado e / ou ndo é o representante legal do
SMU.
N&o se aplica. Ndo ha geracio de residuos de satde.
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Tristem € c5ia0 iGentiicados 05 culSloies eSpECiiicos para o residuo biolGgico Coini Saco pasiico
branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolugio RDC n° 306/2004 da ANVISA: Resclucio CONAMA n° 358/20085)
Sim, 0 SMU possui os coletores especificos. AT 1
Sim, os coletores existem, mas néo estdo devidamente identificados. AP

6.12 N&o possui coletores. TAT
Nio se aplica. N3o ha geragéo de residuos biologicos e/ou perfurocortantes. TP 0
N3o cbservado. (Especificar no comentério ¢ motivo da néo observacgéo) NO 0

Comentario:




Os residuos de servicos de saide sdo dispostos em recipientes armazenados em um depésito
temporério de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005; NR 32/2005).

Sim, os residuos estio armazenados em conformidade. AT 1
Nio, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP
6.13 N&o atendem. NAT
NZo se aplica. Ndo ha geragio de residuos de servigos de saude. B& 0
Nao cbservado. (Especificar no comentério o motive da néc observagéo) NO 0
Comentario:
A retirada dos residuos de servicos de saGde estd sendo realizada por emarasa devidamente
licenciada ou credenciada no érgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da
ANVISA: Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada. AT 1
Sim, mas néo ha comprovante da licenca. AP
6.14 N&o ha contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa nao possui licenga. NAT
N&o se apiica. Ndo ha geragdo de residuos de servigos de salde. AR, 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motive da néo observagéo) NO 0
Comentario:
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua
dafinicio das respensabilidades entre as pariss, além de cépia da licenga de funcionamente €2
empresa contratada, expedida pelo érgdo competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendacodes
para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010; Portaria MS n° 2.048/2002).
Sim, & a empresa esta regisirada conforme portaria. AT 1
Sim, mas a empresa nao ests registrada conforme portaria. AP
6.15
N&o possui contrato. T
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo) NO 0
Comentario: N
X \ . ,
— - n ' M 4 i
Torm 000° e g@%@“ﬁm Ao~ UL
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avancado (tipo D) para poblico de até 20.000, e
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio
da fornacaedar de servica médica de urgéneia ou quantidade que satisfaca a avaliagia de risca em
eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manual
de Recomendacdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. % 1
6.16 N&o, a quantidade disponibilizada ndo atende 2 portaria AP s

N&o possui contrato. NAT | =

Nio observado. (Especificar no comentdrio o motivo da nao observacéo) NO

Comentario:




RESULTADO

Nimere de guestdes da subérea:
Namero de questdes qualitativas:
Total de questdes atendidas:

Total de questdes nio atendidas:

Total de questdes no aplicaveis:

Total de questdes atendidos com restrigdo:

HUAINITTTATT
Maximo
- ) possivel
18 :g;??gn%_r;;to em relagdo ao 0,0% # 23.5%
0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
0
0
0
0

Quantidade
0 questdes Qusstoas Atimdidas+ (Quesrt':-ss atendidas com rés:r':v:-éfs-}
AS= - —
0 questdes h
0 questdes
7. Vestiarios
ltem | Relevéncia Descricdo Readitido
X | impacto
Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?
Sim. AL 1
N&o. Ha apenas um vestiario. NAT 2
71 2 N&o h& vestiarios para atletas. NAT
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentério:
Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3 vasos
sanitirios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
sim. S 1
N3o. (Especificar a quantidade). NAT 2
7.2 2
N#o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nao observagio) NO 0
Comentario:




- 3 - o .
Qe vastidrios exclusives para atletas estac em boas condigdes de higiene? (Do

Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Daf -

Siiw e e 0

AMamial &
Tl -

Sim. X !
Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP 2

7.3 Nao. Estdo em condicdes precarias de higiene. NAT
N3o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atietas. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo cbservagéo) NO 0
Comentario:
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o time AT 1
visitanie & 1 para o time residente).

7.4 N&o. Ndo possui vestiario exclusivo para equipe técnica. M 2
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os vestidrios exclusivos para equipe técnica estio em boas condicdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendacdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, estdo em boas condicdes de higiene. AT 1

. MN&o. Estdo em condigbes precarias. RAL
NZo ha vestidrios exclusivo para equipe técnica. NAP 0
Nio observada. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
Os vestiarios para arbitros $ao divididos por género {feminino e mascuiino)? (Doc. Ref.: {Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim.
Nio. Ha vestiario apenas para um género.

7.6

Nao ha vestiarios exclusivo para arbitros.

NZo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao)

Comentario:

(%)
n
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Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo em boas condicbes de higiene. )({' 1
Em parte. Alguns apresentam condiges insatisfatérias de higiene. (Especificar no AP 1
comentério quantos e quais apresentam-se em condicdes insatisfatorias).
7.7 N3o. Estio todos em condigbes precarias. NAT
Nio se aplica. Ndo ha vestidrios exclusivo para érbitros. NAP 0
N&o observade. (Especificar no comentério o motivo da néo observagao) NO 0
Comentério:
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
paredes sio de material liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol - FGVI2010).
sim. L !
N&o. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no NAT 2
78 comentario quantos e quais apresentam-se em condicdes insatisfatorias).
N3o se aplica. Ndo ha vestidrios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentério:
Os equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e arbitros séo de
' maieriai resisiente, liso, impenmeavel e de facii limpeza? {Doc. Rei.: Manuai de Recomerndagoes para
a Seguranga e Conforto nos Estéadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. @t 1
Sim. Mas apresentam mal estado de conservagao efou limpeza. AP 2
7.9
N&o. Os equipamentos utilizados ndo s&o adequados. NAT 3
N&o se aplica. Ndo ha méveis e equipamentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:

i
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RESULTADO

Ndmero de questdes da subérea:

Ndmero de questdes qualitativas:

Total de questdes atendidas:
Total de questbes ndo atendidas:

Total de questdes ndo aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restricdo:

Quantidade

0 quesides

0 questdes

ART =

Méximo possivel

Atendimento em
9 reiagéo ao total 0,0% de 13,2%
(ART):
Atendimento
subdrea (AS):

0,0%

o o o o o

Questdes Atendidar+{~

7\, Quest desda Subirea—i

. iy uestdes atendidas com restricoes:
Questdes Atendidas + (Q = = }
AS = =

{Total de questdes — Qualitativas — Nao Aplicareis
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das ndo conformidades encontradas

Restricéio:

Providéncias:

Prazo:

T o
Fot6s

Restricdo:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Parecer

Cada subarea do Instrumento gera um percentual de atendimento as

arnformidadass lacaic o anermafivne nuynlindas nao Aracttne Tlecoa farma aoaa nareandaaal
CULLUITIRGULS sVpain U O aua Y as dvauahas 00 (JuosiiUs. /0554 101G, €550 PLITinii

pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auwxiliador na avaliagdo final do
estadio.

A partir da andlise conjunta dos diagndsticos quantitative e qualitativo ¢ possivel
obter a conciusfo final de avaliagio do estadio para a emissdo do laudo de Condigbes
Sanitarias e de Higiene,

Para a emissfio do laudo de Condigdes Sanitarias e de Higiene dos estadios,
recomenda-se o uso, como parte da avaliagdo quantitativa, do percentual de
atendimento total, como preconizado na Resolugéio RDC n° 275, de 21 de outubro de

2002, conforme demonstrado abaixo:

Critérie Quantitative de Avaliacio:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restrigdes 51%a75%
N#o aprovado 0a50%

. frtal oF dor of
(s valores de atendimeonto total sio obtid

de cada subarea.

Percentual de atendimento total: ]:

% Atendimento = ARTSanit&Eflﬁ e ARTRS&Cmtsm + ARTMQH&VEMI‘_ Alim + ARTﬁ:guu.'pot + ARTSaﬁde

Aprovado | ><
Aprovado com restrices

Reprovado

OBS.: Se Aprovado com Restricfo, proceder as corregdes nos prazos determinados no quadro
de sintese.




Observagies e consideractes finais

o bl pB Sabidilado ponr & Joge

Data de emissdo do laudo: 0.3 / 04 /320 %)

Prazo de validade do laudo: S oo

Responsiveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s): // /55 /,fW/ﬁ/ s f}z}o

Nome do P rofissional; 6@\/\?\//7\ MT?\I\MT\/ H (M}\@U\\{ M ﬁ/‘) t)g MM(?\

ESF&. cialidade: ngjf’uz 6{"%{}% 1

Orgdo de classe: f‘f\fﬁ' '()"i( ﬁ,\

N2 de inscrigdo no drgdo competente:

Asginaturas: S‘m‘m Ya ria - Q‘Emmz )
2risy s g0 Fstun Mﬁg'.sé?éf“.""i',?:fb‘é'iﬁe

Tombos MG
CPF 042.111.945.23

Lt 2e e

&
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ANEXOS DO LAUDO

Plantas ou outros documentos mnecessarios 3 fundamentacfio das conclusdes e
elucidagdes de fatos descritos no corpo do Laudo.

e
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