ANEXO IV

LAUDO DE CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE
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IDENTIFICACAO DO ESTADIO

Nome do estadio: Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira

Apelido do estadio: Ronaldio

Endereco completo do estadio: Av. Mansur Frayha, s/n®, Vila Olimpica

Cidade: Pogos de Caldas

Estado: MG

CEP: 37704-370

Site: www.pocosdecaldas.mg.gov.br

Telefone: (35) 3697 -
2081

Proprietario: Prefeitura Municipal de Pogos de Caldas

E-mail: www.pocosdecaldas.mg.gov.br

Telefone: (35) 3697 -
2081

Gestor do estadio: Secretaria Municipal de Esporte e Lazer

E-mail: secretariadeesportes67@gmail.com

Telefone: (35) 3697 -
2081

Responséavel: Zelia Maria Testi Moreira

Clube responsével pelo uso: Associagdo Atlética Caldense

E-mail: secretariadeesportes67@gmail.com

Telefone: : (35) 3697 -
2081

Site: www.pocosdecaldas.mg.gov.br

IDENTIFICACAO DO SOLICITANTE

Nome: Prefeitura Municipal de Pogos de Caldas [ Telefone: (35) 3697 - 2081

E-mail: www.pocosdecaldas.mg.gov.br

DATA E HORA DA VISTORIA

"| Data: 24/03/2025 | Hora: 10:00




CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

Neste item devera constar a caracteriza¢do do estadio tais como:

® Capacidade de publico do estadio;
Quantidade de setores;

Quantidade de lanchonetes por setor;

G e e

Quantidade de postos de atendimento médico;
Quantidade de vestiarios para arbitros;

Quantidade de vestiarios para atletas;

@ e 6

Outras observagdes.

Capacidade de publico do estadio — 7.600

Quantidade de setores -> 02 setores

Quantidade de lanchonetes por setor -> 02 lanchonetes
Quantidade de postos de atendimento médico -> 0 (zero)
Quantidade de vestidrios para arbitros -> 02 vestidrios

Quantidade de vestidrios para atleta -> 02 vestiarios







GUIA DE UTILIZAGCAO DO INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DE
CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

A elaboragdo do laudo de Condigdes Sanitérias e de Higiene parte da verificagdo
da aderéncia da situagdo identificada in loco com as leis e normas vigentes. A
metodologia aplicada consiste na andlise da documentagdo exigida nas regulamentagdes
de funcionamento dos estadios de futebol, e a aplicagido do Instrumento de Verificacdo
das Condigbes Sanitarias ¢ de Higiene. Aplicado o instrumento, elabora-se um

diagndstico e emite-se um parecer.

A inspecdo dos estadios tem o objetivo de verificar as estruturas fisicas,
equipamentos, processos produtivos e o cumprimento de procedimentos previstos nos
manuais técnicos e na legislagdo sanitdria pertinente. Dessa forma, o instrumento
desenvolvido para a 4rea de condigdes sanitdrias ¢ de higiene tem o objetivo de utilizar
o conhecimento cientifico e legal como metodologia de avaliagdo, e através deste ¢
possivel avaliar as conformidades dos ambientes nos estddios de futebol em relagdo aos
padrdes sanitarios dispostos em leis e portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir e
prevenir riscos a satiide. Seu enfoque esta voltado na relevincia dos pontos levantados,
bem como, ao seu impacto e risco associados. A visdo deste instrumento é orientar
quanto as melhorias e intervengdes a serem realizadas quando possiveis irregularidades
sdo encontradas, tendo o intuito de prevenir doengas e agravos a saude individual e da

coletividade.

O presente instrumento serve de base para nortear o diagnostico dos estadios de
futebol, na area de Vigildncia Sanitaria, contendo todos os critérios necessarios para a
realizagdo do laudo correspondente. O mesmo esta dividido em sete subareas:

) Instalagdes Sanitarias e Efluentes;

Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Solidos
Urbanos;

Instalagdes e Higiene das Areas de Manipulagio de Alimentos;
Producdo e Manipulagdo de Alimentos;

Agua Potével;

Saude e;

Vestiarios.



Os quesitos listados abaixo foram delineados a partir dos pontos principais dos
locais a serem observados, a fim de que a inspegdo visual e o preenchimento do
instrumento possam ser norteados. Os topicos e quesitos a serem observados estdo

descritos abaixo:

Tépicos a serem observados na drea de Instalagdes Sanitdrias e Efluentes

@ Quantidade de sanitarios, lavatorios e mictorios;

G

Condigdes de limpeza dos banheiros;

Presenca de sanitarios destinados a deficientes fisicos;
Lixeiras;

Equipémentos e instalagdes para materiais de higiene;
Tipo de tratamento de efluente;

Caixas de passagem, gordura e esgoto;

e & @ & &6 @

Presenca de ventilagéo.

Topicos a serem observados na drea de Condigdes das Instalacdes Prediais e

Circulacdes e Gerenciamento de Residuos Solidos Urbanos
@ Condigdes de limpeza do estadio;
@ Condigdes de limpeza e conservagdo dos condicionadores de ar;

@ Local para disposicdo dos residuos solidos do estadio que aguardam coleta.

Tépicos a serem observados na drea de Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e

Manipulagio de Alimentos
@ Condi¢des de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques ¢ / ou lanchonetes;
@ Utensilios e equipamentos;

® Presenga de caixa de gordura ou de esgoto;
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Lixeiras;

Geladeiras, frizeres e estufas;
Revestimento de pisos, paredes e teto;
Ralos;

[luminagdo e luminarias;

Presenga de telas e ventilagio;,
Lavatorio com equipamento de higiene;
Superficie do mobiliario;

Area de armazenamento dos alimentos;
Vedacdo das Portas;

Vestidrios para manipuladores.

Toépicos a serem observados na area de Produgdo e Manipulagio de Alimentos

D
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Processos de limpeza e desinfecg@o de verduras e legumes;
Capacitagdo dos manipuladores;

Destinacgédo dos residuos de cozinha,

Armazenamento dos produtos;

Local de exposigdo para a venda;

Presenca do manual de boas praticas e procedimentos padronizados;

Armazenamento de utensilios de cozinha.

Tépicos a serem observados na drea de Agua Potivel

®

®

®

[

44

Tipo de Sistema de Armazenamento;
Reservatorios de agua potavel (capacidade e condigdes estruturais);
Presenca de bebedouros e sua higienizagéo.

Laudo de potabilidade e outorga;



Topicos a serem observados na drea de Saude
& Local do atendimento médico

Tamanho do posto médico;

Quantidade de postos de atendimento;

Luzes de emergéncia, ventilagdo, pias bebedouros e acesso ao telefone:

G & G 6

Acessibilidade ao posto pelos torcedores (sinalizagdo e facilidade de chegar);
Condigdes de limpeza do local,;

Medicamentos e materiais essenciais (presenga e armazenamento);
Desfibriladores (presenga, condigdes e operador capacitado);

Plano de procedimentos;

Historico de ocorréncias;

Acesso de ambulancias;

Coletores para residuos infectantes e para perfurantes (identificagéo);

G &6 & @ 6 & 6 6

Quantidade de ambulancias do tipo UTI.

Topicos a serem observados na drea de Vestidrios

@ Vestidrios para atletas e equipe técnica (Pisos, tetos, paredes, mobilidrio e

ventilagdo);

@ Vestiarios para arbitros (Pisos, tetos, paredes, mobiliario e ventilagdo):

Andlise documental

De modo a auxiliar o preenchimento do instrumento de verificagdo, os
documentos listados a seguir devem ser solicitados aos gestores e/ou administradores

dos estadios antes da sua inspegdo.
Os documentos estdo classificados sobre dois critérios:

a) Documentos de carater auxiliar: aqueles que amparam a inspegio;



b) Documentos de cardter restritivo: aqueles que na falta de sua apresentagdo
podem inviabilizar a emissdo do laudo.

DOCUMENTO APRESENTADO DENTRO DA CARATER DA }
VALIDADE  DOCUMENTACAO
Plano de Limpeza e SIM ow Co SIM o o RESTRITIVA
conservacio (Questio 2.2)
Certificado de Empresa SIM .. o SIM .. o RESTRITIVA

contratada para controle de

Pragas Urbanas (Questio 3.2)

Evidéncia de treinamento ou SIM .. a  SIM o o RESTRITIVA
capacitaciio dos manipuladores

de alimentos (Questio 4.2)

Conta de agua e esgoto SIM o o SIM e o RESTRITIVA
(Questio 5.1)

Certificado de Limpeza do SIM .. o SIM . o RESTRITIVA
reservatorio de agua  potavel

(Questao 5.3)

QOutorga e laudo de SIM .. o SIM o RESTRITIVA
potabilidade. (Questio 5.4)

Alvara do Posto Médico SIM ... o SIM e o RESTRITIVA
emitido pela VISA.  (Questdo

6.1) : )
CRM do  médico responsivel SIM ... o SIM . o RESTRITIVA
pelo posto médico. (Questdo

6.2)

Contrato e licenga da empresa SIM o o SIM o o RESTRITIVA
de residuos infectantes

(Questao 6.14)

Contrato com empresa SIM .. o SIM . P RESTRITIVA
prestadora de servi¢os de saide

(Questao 6.15)

Contrato com empresa de SIM .o o SIM o RESTRITIVA

ambulincias ou oficio com
Servico de Atendimento Médico
de Urgéncia municipal (6.16)

Observacies sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:

Em anexo
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O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da éarea de
Condi¢des Sanitdrias e de Higiene. Cada quesito quantitativo possui até cinco opgdes de

resposta, a saber:

AT [Atendido

AP |Atendido parcialmente

NAT |N&o atendido

NAP |N&o aplicavel

NO |Nao observado

A fim de garantir o diagnostico qualitativo e para especificar determinadas
situagdes ndo definidas nos padrdes de respostas associadas a cada quesito, todas as
perguntas possuem espagos para comentarios adicionais, especificages técnicas,
“andlises subjetivas, explanagGes das varidveis possivelmente identificadas durante o
processo de visita a0 campo, bem como, a analise critica do vistoriador. Ainda, devem
ser adicionados documentos comprobatérios ¢ de evidéncia técnica, tais como:

fotografias, certificados, declaragdes, licencas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicivel em mais de um ambiente no
mesmo estddio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestiarios, etc.),
o instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito

de acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado ndo for observado durante a visita, a alternativa
referente a essa pergunta deve ser marcada na opgdo “NO” (ndio observado) no
instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndo observagdo

deste quesito no espago referente aos comentarios adicionais.
" Niveis de Relevincia

Cada quesito avaliado possui um dos 4 (quatro) niveis de relevancia dentro da
subarea considerada. A saber:

(0) Qualitativo

(1) Relevancia Baixa

(2) Relevancia Média

(3) Relevancia Alta

11



Niveis de Risco

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 (quatro) niveis de risco possiveis

para as opgdes de resposta, os quais foram desenvolvidos de acordo com as situagGes

diagnosticadas nos estadios de futebol. Para cada resposta foi atribuido um valor

associado & conformidade do quesito e ao risco a saude humana e/ou meio ambiente

associado ao grau de ndo conformidade, a saber:

(0) Nao se aplica - Quando o quesito observado nao se aplica no estadio em questio;

(1) Minimo: Nao apresenta restri¢des associadas.

(2) Regular: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas em curto prazo.

(3) Critico: Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas imediatamente.

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto € obtida a partir interse¢do entre a relevincia de

cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida. Assim, & possivel identificar

o impacto do quesito para a saide humana e/ou ao meio ambiente, que € dividido em

trés faixas:

Pouco significativo.

~|Medianamente significativo.
-Muito significativo.

Nio aplicéveis; ndo observadas; ou qualitativas.

Risco
Relevéncia Minimo | Regular | Critico
1) 2) 3)
Baixa (1) 12 13
Média (2) 22
Alta (3)

No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevincia 2 (dois), o que significa ser

uma relevancia média em relagdo aos outros quesitos avaliados no Instrumento de

Verificagdo das Condigdes Sanitarias e de Higiene. Desse modo, a alternativa “Sim”

12



possui risco 1 (um) porque ndo possui restrigdes associadas e por isso o impacto é
pouco significativo. A alternativa “Em parte” possui risco 2 (dois) porque possui
restrigoes associadas que devem ser resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto
medianamente significativo. A alternativa “N&o” possui risco 3 (trés) porque possui
restri¢des associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto

muito significativo.

1. Subdrea
- Resultado
. Descrigéo
Item | Relevancia X Impacto
Quesito
Sim. AT
Em parte. AP
N3o. NAT
1.1 ) NZo aplicavel. NAP
N3o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo NO
observagao)
Comentario:

Em cada subdrea deve ser contabilizado o nimero de questdes verdes, amarelas
e vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificagdo da magnitude do
impacto de cada restricdo e na definicdo das prioridades de solucdo das ndo
conformidades, a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes, e para a avaliagdo
final do estadio. Adicionalmente, deve ser realizada a contabiliza¢gdo do niimero de
questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser contabilizado o
namero de quesitos classificados como “atendidos”, “atendidos parcialmente”, “ndo
atendidos”, “ndo aplicaveis” ou “ndo observadas” na tabela disponibilizada na analise

parcial de cada subarea do instrumento. A saber:

Diagnéstico Quantitative (para cada subirea)

Numero de questdes da subarea

Numero de questdes qualitativas Atendimento em relagiio ao total (ART):

Total de questdes atendidas Equagdo 1

Total de questdes ndo atendidas

Total de questdes ndo aplicaveis
Atendimento da subarea (AS): Equacio 2

Total de questdes atendidas com restrigdo




O atendimento em relagdo ao total (ART) corresponde ao percentual de

atendimento da subarea (AS) em relagdo ao total de questdes quantitativas do

instrumento, e serd obtido a partir da equagdo 1, a seguir:

(1)
Onde:

AT ¢ a quantidade de quesitos atendidos;

AP ¢ a quantidade quesitos parcialmente atendidos;

Tq ¢ o total de quesitos da subarea;

QI é o nimero de quesitos qualitativos da subarea;

NA € o nimero de quesitos ndo aplicaveis ou ndo observaveis.

Tt é o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengdo do diagnéstico qualitativo é necessario listar e analisar todos os
tipos de restrigdes ou problemas encontrados em cada subarea, acompanhada da

respectiva andlise critica e propostas de melhorias para cada ndo conformidade
encontrada.

O atendimento da subarea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que

atentem as conformidades legais ou normativas em cada subarea, e serd obtido a partir
da equagdo 2:

(2)
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INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes

Resultado
Item | Relevancia Descrigdo
X Ilmpactu

Os banheiros do estadio estdo em boas condigées de limpeza e conservacdo? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados.

11 g Em parte. Algumas areas necessitam intervencdes. (Especificar no comentario)

- Nao. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservacgao.

(Especificar no comentario)
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)
Comentario:
A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de publico do
estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Homens:
minimo de mictorios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictorio em canaleta considerar 0,6 m = 1 mictério
minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
minimo de lavatdrios: 0,7 x (N/200).
Mulheres:
minimo de vasos: 0,3 x (N/50);
minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150)

1.2 2 Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade méaxima de publico do esladio.
Nao, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de
publico do estadio.
N&o possuem sanitarios.
N&o observado.
Comentario:
Nao é competéncia da Vigilancia Sanitaria
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em nimero suficiente, ou
seja, no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010, segdo 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do
estadio.
Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade méaxima

1.3 1 de publico do estadio.

Néo possuem sanitarios para PNE. NAT 3
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagao) NO 0
Comentério:

Nao é competéncia da Vigilancia Sanitaria




Os banheiros estdo dotados de instalagoes e equipamentos para que sejam adequadamente
providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel
toalha ndo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga
e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, os banheiros estido dotados de instalagdes e equipamentos com os materiais de
higiene. ’
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, mas em AP 5
1.4 quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
N&o possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT | 3
Nao possuem sanitarios. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagédo de sacos plasticos, além de serem providas de
tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico, sensor ou pedal)?(Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, as lixeiras atendem ao especificado. AT
Nao. As lixeiras sao de outro tipo. AP
1.5
Nao possuem lixeiras. NAT 2
Néo aplicavel. Ndo possuem sanitarios. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.: ABNT NBR
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal
7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes somente podem ser aceitas
caso nao haja rede pilblica de esgotamento sanitario na proximidade. Caso exista a rede publica de
saneamento no entorno do estaddio e o mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questdo 1.6 como NAT - Ndo atendida e especificar essa situagao nos
comentarios.
Esté interligado a rede puablica de esgoto. AT
Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos érgéos responsaveis AT
pelas politicas ambientais, de saude e de recursos hidricos.
1.6

Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que
NAO obedecem as normas editadas pela entidade reguladora e pelos dérgaos NAT
responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e de recursos hidricos.

N&o possui tratamento de efluentes. NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO

Comentério:
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As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspegao? (Doc. Ref.: ABNT
8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecéo.
No, pelo mjenos uma néo possui tampas removiveis para inspegao.
1.7 1
Nao observhdo. (Especificar no comentério o mativo da ndo observagéo) NO 0
Comentariol
Os banheiros sido dotados de sistemas de ventilagéo e/ou exaustio eficientes para o exterior?
(Doc. Ref. 'IFR 24.1.26b - Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras do Municipio).
Sim, possuém ventilagdo e/ou exaustéo adequada. AT
N&o, os sarlitérios ndo possuem ventilagdo ou exaustao adequada. NAT
Nao aplicavel. Nao ha sanitarios. NAP
1.8 2 Nao observlado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario
Ventilagdo fmbiente

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVC

Maximo
possivel
Nimero de questdes da supérea: 8
: = sl Atendimento em relagdo ao total
Nimer t :
u o de questdes qualitativas 0 (ART): 0,0%de11,8%
Total de questoes atendidas: 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes nao aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigao: 0
ART = qu“w‘m“ﬁ(-gg > ‘—mﬂ' = ) Quastdes da Subivaa=Qualizativas
Quantidade [Questies da Subkrea—Qualitativar-Nio Aplichvels —  Toral deQuestiws~Qualizasivar
0 questoes Questbes Arendidas + (UL tendidas omestrighes,
= T (Total de questbes — Qualitativas — Nio Aokl
0 questdes
0 guestdes
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2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagées e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

Item | Relevéncia Descrigédo Resultado
N X | Impacto

As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estdo em boas condigdes de limpeza

e conservacdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios
de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todas estdo limpas e conservadas. .

Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario)
2.4 2

N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e conservagéo.

Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)
Comentario: Segue em anexo Procedimento Operacional Padrao - POP

0O Estadio possui plano de limpeza e conservagdo por escrito e esta implementado?

Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). AT

Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano). AP

2.2 2 . R : :
N3&o, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario: Segue em anexo Procedimento Operacional Padrao - POP

Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?

Funcionarios do estadio. X

Empresa terceirizada.
23 0

Diaristas.

|| m]| »

Outros. (Especificar nos comentarios).

Comentario:

Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?

Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario).

Diariamente. X

24 0 Semanalmente.

Mensalmente.

m|O|O|lo]| >»

Outro. Especificar no comentario.

Comentario:
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O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.:
Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).

Sim. E realikada a coleta dos residuos sdlidos com periodicidade.
Sim. Mas a|coleta dos residuos sélidos n&o possui periodicidade.

2.5 Néo, o estéFio no realiza a coleta dos residuos sélidos.
Nao observhdo. (Especificar no comentario o motiva da ndo observagao)
Comentario
Qual o agefite responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?
Sistema de [coleta da prefeitura. XA
OrestadioppssurunTsistera proprivdegerencianmento e toteta dus Tesiduos sohidos: B
(Apresentar o PGRS implementado)

2.6 A coleta do$ residuos solidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. C
Outro. Espdcificar no comentario. D
Comentario|
Ha coleta |seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei
12.305/2010).
Sim, o estadglio realiza a coleta seletiva dos residuos e-0.encaminha para cooperativas AT
ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.

27 Nao, o estaflio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT X2
Nao observado. (Especificar no comentario o-motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario|
Ha abrigo |de residuos e equipamentos (cagcambas e lixeiras) dimensionados para o
acondlciorTamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio e que sejam
separados |para residuos orgénicos e inorgénicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugéo
RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Os abrigos |de residuos devem atender as seguintes especificagbes:a) prever aberturas para ventilagéo
com &rea mlinima de 1/20 da érea do piso;b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegéo
contra entrada de vetores;c) dispor de ponto de dgua para higienizagdo ao final de cada coleta;d) dispor
de ralo parg captagdo de agua de lavagem, ligado & rede de esgoto;e) ter pisos e paredes revestidos de
material lisp, resistente e lavavelf) ter facil acesso aos velculos de coleta e espago suficiente para
operagdo dos equipamentos.

2.8

comportam

odos os residuos gerados.

Sim. O Ioca"atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas condigdes e

AT

Nao. Ndo hé locais que atendam as especificagdes e 0s equipamentos ndo existem e/ou

ndo estdo etn boas condigdes para o armazenamento dos residuos gerados.

NAT

Nao obserdeo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao)

NO

Comentario|
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O estadio possui Planc de Operagéao, Manutengio e Controle (PMOC) para condicionadores de ar
em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da Salde n°. 3.523 de 28 de agosto de

19987

Sim, o estadio possui um PMOC implementado.

Sim, ha PMOC mas este ndo é seguido corretamente. (Especificar no comentario a
periodicidade da limpeza).

2.9 1 Nao. Néo existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da limpeza). NAT 3
N4&o se aplica. Ndo ha condicionaderes de ar no estadio. NAP X0
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo possivel
Numero de questdes da 9 Atendimento em relagao ao 0,0%de 8.8%
subarea: total (ART):
Humerardemuasions 3 Atendimento subdrea (AS): 0,0%
qualitativas:
Total de questdes atendidas: 0
Total de questdes nao 0
atendidas:
Total de questdes ndo 0
aplicaveis:
Total de questdes atendidos 0
com restrigdo:
Quantidade
questdes
questdes
questdes
3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagio de Alimentos
Item | Relevancia Descrigdo Resultado
X | Impacto
Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagdo de alimentos do estadio estdo em boas
condigbes de limpeza e conservagio? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados.
Em parte. Algumas &reas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario)
3.1 2 N&o. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e

conservagao.

Néo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos.

Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao)

Comentario: Ha 02
(duas lanchonestes




terceirizadas

T (Questder da Sudirea-Quakiativas-Nio Aptickeeit T Toralde Questdes—Qualitativos

. Questdes atendidas com restri
Questdes Atendidas + ( 5 , 95”)
{Total de questdes — Quelitativas — Nio Aplicivels

S =
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O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que impegam a

atracéo, o

abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugio

RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT
Sim, mas njio ha periodicidade. - ) ' AP

3.2 Néao. NAT
Nao se aplia. N&o ha 4areas de venda e manipulagsio de alimentos. NAP
N&o observido. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario} Segue em anexo '
As caixas de gordura e de esgoto estdo localizadas fora da drea de preparagdo e armazenamento
de alimentgs? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT

3.3 - } . . » :
Néo se apli¢a. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
Né&o observpdo. (Especificar no comentario 0 motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario|
As superfi¢ies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto sdo revestidas de
material lisio, impermeavel, lavavel e de facil higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVISA).
Sim, estdo {am bom estado.
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores elou
descascamentos. ; :

3.4 N&o. O matlerial empregado & inadequado.
N&o se apli¢a. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.
N&ao observpdo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagao sao sifonados e
com tampas escamoteaveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004
da ANVIS
Sim. AT
Nao. NAT.

3.5 N&o se aplita. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario|
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A drea de preparagéao de alimentos possui iluminagéo adequada com luminarias protegidas contra
explosio e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

N&o. NAT

e Nio se aplita. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP
No observhdo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario|
As instalagdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagdo que permita a higienizagédo
do ambien*e? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
olm.
Né&o.

< = - — . - )
N&o se aplita. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.
No observhdo. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO
Comentario
Existem lavatérios exclusivos para a higienizagdo das méos na area de manipulagdo dos alimentos
e que congenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro
dispositivd de secagem das méos e coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.:
Resolugido[RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.

3.8 Nao.
No se apli¢a. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos.
Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO
Comentario|
As dareas dr recebimento de dinheiro, cartées e outros sdo reservados para este fim de maneira
que o funcionario que manipula o alimento (embalado ou ndo) ndo seja o mesmo que recebe o
pagamentd pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.

3.9 N&o.
N4o se apli¢a. Nao ha venda e manipulagéo de alimentos no estadio.

N&o observado. (Eépeciﬁcar no comentario o motivo da ndo observagao)

Comentario|
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Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas,
freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengéo de sua qualidade e da seguranga

alimentar ? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).

Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com temperaturg
adequada.

AT

N&o, os alimentos estdo armazenados em locais com condigdes e temperaturag NAT

impréprias [para o0 acondicionamento.

3.10
N&o se apllca. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao obseryado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentarig:
O estabeldcimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica, vitrines
expositorgs, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e
higienizadps ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condigdes de limpeza e higiene e utensilios sdo
; A o AT
descartavers ou devidamente higienizados e corretamente armazenados.
Nao. Ha prpblemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas NAT
3N nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos.
Nio se apllca. Nao ha moveis e utensilios nas areas de venda e manipulagéo de NAP
alimentos.
Nao obseryado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentarig:
As lixeirag no interior do estabelecimento comportam a utilizagdo de saco plastico e possuem
tampa sej\ acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.12 - s : = s
Nao se apllca. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP
N4&o obseryado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentarig:
As superficies dos méveis e utensilios utilizados na preparagéo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuigdo e/ou exposigéio a venda de alimentos sédo de material liso, impermeavel,
lavével e isentas de rugosidade, frestas e imperfeigdes que comprometam a higienizagdo? (Doc.
Ref.: Resadlugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
a NAT
3.13 Nao.

Nio se apllca. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.

NAP

Nao obseryado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo)

NO 0

Comentarig:
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As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou
prateleiras de material liso, resistente, inpermeavel e lavavel? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°®

216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.14
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulag&o de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os equipamentos de conservagio dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e
congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro (analégico,
digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT K
3.15 Nao. NAT|
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0 |
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO 0 ]
Comentario: |
|
)
Os equipamentos de exposigio do alimento preparado possuem barreiras que evitem a |
contaminagéo dos alimentos pela proximidade e agdo do consumidor? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC
n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT
3.16 - . 2 |
N&o ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP 0
1
No observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
!
Para areas de cozinha: O local de produgéo e/ou armazenamento de alimentos & provido de entradas |
de ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a renovagéao de ar?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA). 1
Sim.
3.17 ho: ,
N&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0 |
Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0 |

Comentario:
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Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha sdo lisas, de facil higienizagdo, possuindo
fechamento eficiente que propicie boa vedagéo para impedir entrada de vetores e outros animais?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

N&o. . NAT

Nao se aplica. Nao ha cozinha. NAP

N&o obseryado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentarig:

Para locais com cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham
bancada, armarios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em boas condigbes higiénico-
sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugido RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Sim, mas rfdo estdo em boas condigées higiénico-sanitarias. ‘
Nao ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3
Nao se aplica. Nao ha cozinha. NAP 0
N&o obseryado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentarig:

RESULTADO |

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO




Namero de questdes da subdrea:

Numero de questdes qualitativas:

Total de questdes atendidas:

Total de questbes ndo atendidas:

19

2 s ;!qm‘“’mm’ SoM
Quastdar *H i z """"}_x Quentderda Subbrea~Quatitativa
(Quastivs da Subirsa—Qualivan Niodplicives ﬁgtl_&t@wﬂ%?uqlud:m
XImO possive

Atendimento em relagdo ao total 00% de 27.9%

(ART): Quastbes & 5 glustbes uzmddda.sromr!strrﬁes

Atendimento subarea (A$)T ~—{roral de Qulles — Gualitarvas — Nio Aplicivets

ART =

Total de questdes ndo aplicaveis:

Total de questdes atendidos com restricdo:

Quantidade

questoes
questdes

questdes
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4. Produqéo e Manipulagédo de Alimentos

. Resultado

Item | Relevéncia Descrigdo X I r—
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagéo e
desinfecgio durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. ' AT
Néo. NAT

4.1 3 Né&o sdo manipulados frutas, verdur'as e Iegu'm‘es‘no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentdrio o motivo da ndo observagéo) NO 0

Comentario:

Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, recepgio, distribuigdo e venda) sdo treinados e capacitados de acordo
com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT

4.2 3 = . = 3 = - o
Néo se aplica. Ndo ha manipulagao de alimentos no estadio. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéio) NO 0
Comentario:
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando o
transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a designagio do produto
(fabricante, a data de fabricagdo, ingredientes e o prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugido RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Nao. NAT

4.3 3
N&o se aplica. Nao sdo manipulados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO [ 0
Comentario:
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados
(POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento contendo as instrugoes
sequenciais das operagdes, o nome, o cargo e fungio dos responsaveis pelas atividades? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funciondrios.
Sim, mas o POP néo esta disponivel aos funcionarios. AP 2

4.4 2 Nao. NAT 2
Né&o se aplica. N&o sdo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
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4.5

4.6

Existe no estabelecimento, a disposigéo dos funciondrios do servigo de alimentagio, o Manual de
Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

Existe, mas{o manual de boas praticas nao esta disponivel aos funciondrios. AP 2
Nao. NAT 2
Néo se apliga. Nao séo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observlado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario

Existe infofmagées da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.:

Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim

Nao.

Nzo ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
N&o observhdo. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximao
possivel



R RN B L
Atendimento em relagdo ao

Nuamero de questdes da subdrea: 6 . o
total (ART): 0.0% de  88%
Namero de questdes qualitativas: 0 Atendimenta subarea (AS): 0.0%
Total de questdes 0
atendidas:
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes nao aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos 0
com restrigao:
Quantidade :
DIV Lomsmsbivmlnaro RS Quastiesda Sublrea-Quaticats
{Quavthey da Subbrya~Qualtativas—~Nio Aplickveiy Taratde Quarpdes-Qualirarivas
0 questbes _ :
Questbes Atendidas +{th6¢: afmddzarmmmtﬂgba}
0 questdes A= : ~

(Total de questBes — Qualitativas — Nia Aplicivels
0 questdes
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5. Agua Potavel

. Resultado
Item | Relevancia Descrigao
X | Impacto
A égua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria
do Ministério da Saude n® 2.914/2011).
Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. A
Sim. Além do sistema puablico de abastecimento possui outro sistema de fornecimento B
de agua. (Especificar). R o bk,
5.1 0 Nao. E proveniente de ahastecim_ei'jto alternativd (caminhdo- pipa; pogo artesiano, c
etc). Anexar o laudo de potabilidade da dgua e outorga do 6rgéo ambiental.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) D
Comentario:
Os reservatdrios de dgua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estao em boas
condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragdes, desplacamentos, possuindo tampa e
revestimento que ndc comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA; ABNT/NER 5626/1998; Portaria do Ministério da Sadde n® 2.914/2011).
Sim. Estdo em boas condicGes. AT
Nao. NAT
52 3 s
N&o se aplica. Ndo existem reservatérios de agua potavel. NAP
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
Os reservatoérios de agua potavel sdo higienizados, no maximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.:
ABNT/NBR 5626/1998; Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Sadde n°
2.914/2011). ’ .
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagéo na validade. AT
Sim. Mas o registro de higienizag@o esta vencido ou néo foi apresentado. AP
53 3 Nao. NAT
N&o se aplica. Ndo existem reservatérios de agua potavel. NAP
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Existe o laudo oficial de potabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do
Ministério da Saude n® 2.914/2011)?
Sim, e o laudo foi emitido por empresa certificada. AT
Sim, mas o laudo nao foi emitido por empresa certificada. AP
5.4 3 Nao, o laudo néo existe e/ou néo foi apresentado. NAT
N&ao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO
Comentario:
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E enviado a autoridade de satde publica os relatérios das analises dos parametros mensais,
trimestrais e semestrais com informagdes sobre o controle da qualidade da dgua, advinda de
abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.:

Portaria n° 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT
Sim. mas o laudo esta vencido. 3 AP
5.5 3 Nao é realizada a analise. NAT
A 4agua utilizada no estadio é advindé'apenas do sistema publico de abastecimento. NAP
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio?
(Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).
56 0 Comentario:
Estdo instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locals acessiveis,
fora das instalag®es sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgéo de um para cada 500
pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A proporgao de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de limpeza e AT
manutengdo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgdo de AP 9
5.7 1 bebedouros ¢ insuficiente para atender ao publico. '
Nao existem bebedouros e / ou os existentes ndoc atendem a todas as especificagoes NAT : 3
acima.
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagéo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
) = — Maximo
Numero de questdes da subarea: 7 possivel
; - i g Atendimento em relagdo ao o o
Numero de questdes qualitativas: 1 total (ART): 0,0% de 8,8%
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questées ndo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com 0
restricdo: T
Quessiar Avndisars (TeiDiet atendidas com enicier; dorda Subriren—Qualitativas
Quantidade ART = > 2 Quasdesde urires
(_Quuﬂnmsuaiwn—@umnummumi_uﬁ Forél de Questler-Qualitativay
0 questdes
Questhes atendidas com restripdes
0 questdes - Questdes Atendidas + 2 "'05_)
(Totat dequestdes — Qualitativas — Ndo Apltcivels
0 questbes




6. Saude

Item | Relevdncia Descrigdo Resultado
X [ _Impacto_
0 estadio possui instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui autorizagédo para
funcionamento pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo-RDC ANVISA n° 189/2003; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).
Sim, o SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgao competente. AT
Sim, mas o SMU né&o possui autorizagéo de funcionamento. NAT
Bl 8 N4o se aplica. Nao possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario o”motivo‘da ndo observagao) NO 0
Comentario:
0O SMU possui, em sua diregdo técnica, rﬁédlco credenciado no Conselho Regional de Medicina
correspondente a sua localizagdo e outros profissionais de area de salide e assistencial, como
enfermeiro responsével, técnicos em enfermagem e auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugido CFM
n® 997/1980; Portaria do Ministério da Saiade n° 2.048/ 2002)
Sim, e o médico esta credenciado no CRM. AT
Sim, mas o médico ndo esta credenciado no CRM ou ndo possui médico. NAT
6.2 3
N&o se aplica. N&o possui SMU. NAP
N&o observado. (Especificar no comentario 0 motivo da ndo observagéo). NO 0
Comentario:
As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em boas condigbes de limpeza e conservagao?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) AP
N3o. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT -
6.3 2
Nio se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do
estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m* para capacidade superior a
15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de avaliacéo de risco em eventos
emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Groun
Sim, a instalacdo esta em conformidade. AT
3 i AP 2
6.4 2 N&o estd em conformidade.
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Comentario:
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Caso o estadio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas
salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS

N° 02/2010).

Sim, as insthlag6es atendem completamente.

N4o, ha apgnas um SMU.

6.5
Nao se apli+a, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP 0
Nao observlado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario|
As instalatdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem ventilagdo e iluminagdo adequadas,
incluindo IEZES de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das mios, bebedouros,
banheiros ¢ acesso ao telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, as insthlagdes possuem todos os itens citados. AT

6.6 Né&o, possuém apenas alguns itens citados (especificar no comentario quais faltam). NAT
Nao se apli¢a. Nao possui SMU. NAP 0
Nio observido. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario|
As instalages de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagéo visivel e sao acessiveis aos
torcedores|e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to Safety at Sports Grounds,
2008)
Sim. Todostem acesso e o local de atendimento possui sinalizagéo visivel.
Nao. O SM\{J n&o possui sinalizagdo visivel e/ou ndo é acessivel (especificar).

6.7
Nao se apli¢a. Ndo possui SMU. NAP 0
Nao observhdo. (Especificar no comentario o motivo da néio observagéo) NO 0
Comentario
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta
fechado e IFmpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT
Nao. NAT

&8 Nio se apli¢a. N&o possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
N3o observido. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0

Comentario
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O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambuléncias, portas amplas para fluxo 4gil de

pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Salide n°® 2.048/ 2002).

Sifm, 0 SMU possui as especificacoes preconizadas.

AT
N&o. N&o atendem aos requisitos ou ndo ha estrutura complementar & ambulancia. NAT
B9 N&o se apli¢a. Ndo possui SMU. NAP 0
Nao observido. (Especificar no ¢omentario o' motivo da ndo observagio) NO | 0
Comentario
O SMU elalhorou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Saude
(PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e ambientais? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sirmo- St poussuir PEGRSS: AT
N&o possui PGRSS implementado. NAT
BN Nao se aplita. Nao possui SMU. NAP
Néao observpdo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario
O gerenciamento dos residuos de satide é realizado por um profissional de nivel superior, habilitado
pelo seu conselho de classe, com apresentagdo de Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART),
certificado| de responsabilidade técnica ou documento similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005; Portaria CVS n° 02/2010). *O responsdvel
pelo GRSS|deve ser o representante legal do SMU.
Sim, é realizado pelo representante do SMU e este & profissional de nivel superior AT
e habilitado|pelo seu conselho de classe. ‘
Sim, é realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas AP
6.11 este ndo apresentou a ART ou documento similar.
Nao € realiZado por profissional habilitado e / ou ndo é o representante legal do NAT
SMU.
Nao se apli¢a. Nao ha geragdo de residuos de salude. NAP
Nao observhdo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario,
Existem e Tstéo identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco plastico
branco leitpso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.:
Resolugédo|RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005)
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT
Sim, os colgtores existem, mas ndo estdo devidamente identificados. AP
8.42 Nao possui [coletores. NAT
Nao se apli¢a. Nao ha geracdo de residuos bioldgicos e/ou perfurocortantes. NAP
N&o observpado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0

Comentario

32



Os residuos de servigos de saide sdo dispostos em recipientes armazenados em um
temporario de residuos (DTR) dotade de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref.:

Resolugdo RDC n° 306/2004 da

ANVISA; Resolugio CONAMA n® 358/2005; NR 32/2005).

depdsito

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT

Néo, algunp quesitos néo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP

6.13 Nao atendem. NAT |
N3o se aplica. Ndo ha geragéo de residuos de servigos de saude. NAP
Nao obseryado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO 0
Comentarig:
A retirada ]dos residuos de servigos de saude esta sendo realizada por empresa devidamente
licenciadal ou credenciada no érgio competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da
ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).
Sim, e a licenga foi apresentada. AT
Sim, mas rfdo ha comprovante da licenga. AP

6.14 NZo ha corjtrato com empresa tercerizada e/ou a empresa néo possui licenga. NAT
Nao se aplica. Nao ha geragéo de residuos de servigos de saude. NAP 0
N3o obseryado. (Especificar no comentario 0 motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
0 estadio possui contrato com empresa prestadora do Servico Médico de Urgéncia que possua .
definigdo das responsabilidades entre as partes, além de copia da licenga de funcionamento da
empresa contratada, expedida pelo érgao competente? (Doc. Ref.: ; Manual de Recomendagoes
para a Sequranga e Conforto nos Estadios de Futebal - FGV/2010; Portaria MS n® 2.048/2002).
Sim, e a erpresa esta registrada conforme portaria. AT
Sim, mas g empresa néo estd registrada conforme portaria. AP

6.15
N&o possu| contrato. NAT
NZo obsentado. (Especificar no comentario o motivo da nado observagao) NO
Comentarig:
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de até 20.000, e
acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio
do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que satisfaga a avaliagdo de risco em
eventos eritido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manual
de Recomgndagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT

6.16 Nao, a quantidade disponibilizada nao atende a portaria AP
N&o possu| contrato. NAT
N&o obsenfado. (Especificar no comentdrio o motivo da nao observagao) NO

Comentarig:
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RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
possivel
Numero de questdes da subdrea: 16 Atehdinanta i relagio no 0,0% de 23,5%
: total (ART):
Numero de questdes qualitativas: 0 Atendimento da subarea (AS): 0,0%
Total de questdes atendidas: = = )
Total de questdes ndo atendidas: L0
Total de questdes ndo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigéio: 0
Quantidade
0 questdes
0 questdes
0 questdes
7. Vestiarios
Item | Relevancia Descrigdo Resultado

X | Impacto

Ha pelo menos dois vestidrios exclusivos para atletas?

Sim. AT
Nao. Ha apenas um vestiario. NAT

7.1 2 Nao ha vestidrios para atletas. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO
Comentario:

Os vestidrios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3 vasos
sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Segurancga e Conforto nos Estddios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT [
N&o. (Especificar a quantidade). NAT i 2 7

"2 2 Nao se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO 0

Comentario:
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Os vestidrios exclusivos para atletés éstﬁé_erﬁ boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

“Sim. - AT
Sim, mas ne¢cessitam de algumas intervengdes. AP
7.3 2 N&o. Estdo lem condigtes precérias de higiene'.f : NAT
Néo se apli¢a, pois néo ha vestiarios para atletas. - NAP 0
Nao observiado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentarig

Existem vesstiarios excluéWoé para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Segurangale Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

_a_

Sim. Apregentam, pelo menos, 2 vestidrios péra a equipe técnica (1 para o time AT
sisit ) b : ).
7.4 1 Nao. Ndo ppssui vestidrio exclusivo para equipe técnica. NAT
Néo observpdo. (Especificar no comentério o motivo da n&o observagao) NO 0
Comentariof

Os vestiarips exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, estdo +m boas condigdes de higiene. AT

25 5 N&o. Estédo iem condigdes precdrias. NAT
Nao ha vesliérios exclusivo para equipe técnica. NAP
N&o observhdo. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO' 0
Comentario|
Os vestiarips para arbitros séo divididos por género (feminino e masculino)? {Doc. Ref.: (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. AT
N&o. Ha ve:ftiério apenas para um género. AP

"2 2 N&o ha vesﬂin‘os exclusivo para arbitros. NAT
N3o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) 7 _NO

Comentario
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Os vestiarios exclusivos para arbltros estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos|estdo em boas condigdes de higiene.

Em parte. Alguns apresentam condices insatisfatorias de higiene. (Especificar no
comentario [quantos e quais apresentam-se em condicdes insatisfatdrias).

Néo. Estéo fodos em condigdes precérias. ‘ NAT

Nao se aplita. Ndo hé vestiarios exclusivo para arbitros. NAP 0
N&o observdo. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentariol

paredes sdo de material liso, resistente, impermedvel e de fécil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de

Nos vestié%os e banheiros dos atletas, equipe técnica, érbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos e
Recomendpgdes para a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol - FGV/2010).

Sim. AT

Nao. Ha pfoblemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no .
comentario jguantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatorias). NAT

Nio se apli¢a. Ndo ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentariol

Os equiparentos e mévels encontrados nos vestidrios dos atletas, equipe técnica e arbitros sdo de
material resistente, liso, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para
a Seguranga e Conforto nos Estddios de Futebol - FGV/2010).

Sim. _ AT

Sim. Mas apresentam mal estado de conservagéo e/ou limpeza. AP

N&o. Os eqlipamentos utilizados n&o sdo adequados. NAT | 3
N&o se apli¢a. Ndo ha maéveis e equipamentos. NAP 0
N&o observhdo. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentariof
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RESULTADO

Numero de questdes da subdrea:

Numero de questdes qualitativas:

Total de questGes atendidas:

Total de questdes ndo atendidas:

Total de questdes ndo aplicaveis:

Total de questdes atendidos com
restrigdo:

Quantidade

0 questdes

0 questdes

0 questdes

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel
Atendimento em

relagdo ao total 0,0% de 13,2%
(ART):

Atendimento

subdrea (AS): 0.0%

ART = emmmaw{ﬂmmw Questdurda MMM‘W

{Que mmm:«@wwm«wmumu Torul de gu W

AS =

MM&W@&-& (Quwm nwmcmrmnoﬂnz

(Fotal de quastdes — Qummum Wﬂmﬂmx
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das ndo conformidades encontradas

Restricido:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Restricio:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Parecer

Cada sub4rea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais ¢ normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, esse percentual
"pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final do
estadio.

A partir da analise conjunta dos diagnésticos quantitativo e qualitativo é possivel
obter a conclusio final de avaliacio do estddio para a emissdo do laudo de Condigdes
Sanitarias e de Higiene.

Para a emissio do laudo de CondigSes Sanitdrias ¢ de Higiene dos estadios,
recomenda-se o uso, como parte da avaliagio quantitativa, do percentual de
atendimento total, como preconizado na Resolugdo RDC n° 275, de 21 de outubro de
2002, conforme demonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliacdo:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restri¢oes 51%a75%
Nao aprovado - 0a50%

Os valores de atendimento total sfo obtidos a partir do somatorio de atendimento
de cada subarea.
Percentual de atendimento total: r [

Aprovado X
Aprovado com restrigoes
Reprovado

OBS.: Se Aprovado com Restrigao, proceder as corregdes nos prazos determinados no quadro
de sintese.
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Observagdes e consideragoes finais

Foi realizado inspegdo in loco, solicitado as adequagGes de alguns itens ndo considerados essenciais para
a aprovagio do presente.

Data de emissdo do laudo: 28 de Margo de 2025

Prazo de validade do laudo: 28 de Margo de 2026

Responsaveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s): Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira

Nome dos Profissional da inspe¢do.: Marco Anténio de Campos

Especialidade: Autoridade Sanitdria

Orgdo de classe: Fiscal

N? de inscri¢do no orgdo competente: mat. 3651

‘Assinaturas:
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ANEXOS DO LAUDO

Plantas ou outros documentos necessarios a fundamentagio das conclusdes e
elucidagdes de fatos descritos no corpo do Laudo.

1. Laudo de Potabilidade de agua,
Procedimento Operacional Padréo - POP;

2.
3. Registro dos servigos periddicos de limpeza e higiene dos reservatorios;
4. Declaragio contas de agua. ;
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PROCEDIMENTO

OPERACIONAL
PADRAO

Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira “ RONALDAQ”

Responsavel : Sebastido Bento

( Gerente de Equipamentos Esportivos )
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

Numero: POP - 01
Data da validagdo: 20/03/2025
Data da Revisdo: 20/03/2025
TECNICA DE LIMPEZA DE BANHEIROS E VESTIARIOS
EXECUTANTE: Auxiliar de Servigos Gerais
AREA: Higienizacao

OBJETIVO: Consiste em remover a sujidade, substancias aderidas, paredes, lavatérios,
mictorios, instalagbes sanitarias e piso dos banheiros. Promove o controle de
microrganismos, evitando transmiss&o de doengas, controla odores, mantém uma boa
aparéncia e garante o conforto dos usuarios.

Passos:
1- Limpar pias:
2- Limpar vasos sanitarios:
3- Limpar pisos e paredes:
1.a. Separar o material necessario:
- panos de limpeza
- detergente liquido
- cloro
- sab&o em pé
- esponja sintética
- rodo e vassoura
-mangueira
-balde
- luvas de autoprotecgéo
- botas
1.b. Colocar o EPI;

1.c. Umedecer a esponja e espalhar o sab&o em p6 sobre ela:
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1.d. Esfregar a esponja com sab&o em p6 na parte interna e externa da pia;
1.e. Passar a esponja com detergente liquido na torneira;
1.f. Enxaguar a parte interna e externa da pia com agua limpa.

2- Limpar instalacbes sanitarias:

2.a. Encher metade do balde com agua e detergente liquido;
2.b. Dar descarga no vaso sanitario;

2.c. Esfregar o tampo do vaso por cima e por baixo, com a escova sintética, usando
solucdo detergente;

2.d. Espalhar sapolio na esponja junto com detergente;
2.f. Esfregar o assento do vaso, por dentro e por fora com esponja;
2.g. Esfregar a parte externa do vaso usando esponja com detergente e sapdlio;

2.h. Enxaguar o tampo, o assento, a borda e a parte externa do vaso com agua
limpa;

2.i. Jogar solug@o detergente e cloro dentro do vaso, esfregando-o com vassoura
de vaso, iniciando pela borda interna do vaso e terminando na saida de agua;

2.j. Dar descarga no vaso sanitario continuando a esfregar a parte interna com
vassoura de vaso, até a agua ficar limpa;

2.l. Lavar a alavanca ou botdo de descarga com esponja umedecida em agua e
detergente; '

2.k. Retirar o detergente com agua limpa.

3- Lavar o piso e paredes (azulejos)

3.a. Encher metade do balde com agua e detergente liquido;

3.b. Pegar vassoura com agua e detergente liquido esfregar nos azulejos das
paredes; '

3.c.Esfregar com vassoura o piso juntamente com sabéo e cloro;
3.d.Enxaguar as paredes e pisos jogando dgua com a mangueira;
3.e.Puxar com rodo a agua para ralo;

3.f. Passar pano com rodo nas paredes e piso para secar;
3.g.Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.

Observagdo: - Este procedimento devera ser realizado diariamente e sempre que
necessario.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

NUmero: POP - 02
Data da validagéo: 07/11/2018
Data da Revis&o: 07/11/2019
RECOLHIMENTO DE LIXO
EXECUTANTE: Auxiliar de servigos gerais
AREA: Higienizagao

OBJETIVO: Consiste em recolher todos os residuos do estadio, acondicionando-os de
forma adequada e manuseando-os de forma segura. E o procedimento que deve ser
-feito antes de todos os outros procedimentos.

Passos:
1.a. Separar o material para retirada do lixo:

- saco de lixo plastico;

- contéiner com rodinhas;
- botas

- luvas de autoprotegéo.

1.b. Colocar o EPI;
1.c. Recolher saco de lixo que se encontra na lixeira, amarrando bem as bordas;
1.d. Colocar um saco novo na lixeira:

1.e. Levar o lixo recolhido para area externa do estadio no contéiner onde sera
removido;

1.f.Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.

Observacéo. Lavar as lixeiras sempre que necessario.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

Numero: POP - 03
Data da validagéo: 07/11/2018
Data da Revisdo: 07/11/2019
TECNICA DE LIMPEZA COZINHA

EXECUTANTE: Auxiliar de servigos gerais
AREA: Higienizagao

OBJETIVO: Consiste em remover a sujidade e substancias aderidas de paredes, pia e
piso. Promove o controle de microrganismos, evitando transmissio de doengas,
controla odores, mantém uma boa aparéncia e garante o conforto dos usuarios.

Passos:

1- Limpar pia;
2- Limpar pisos e paredes:

1.a. Separar o material necessario:

- vassoura;

- pano;

- balde;

- esponja;

- mangueira;

- detergente;

- sabdo em po;

- cloro;

- botas;

- luvas de autoprotegzo.

1.b. Colocar o EPI;

1.c. Umedecer a esponja e espalhar o sabdo em p6 sobre ela;

1.d. Esfregar a esponja com sabdo em pé na parte interna e externa da pia;
1.e. Passar a esponja com detergente liquido na torneira;

1.f. Enxaguar a parte interna e externa da pia com agua limpa.
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2- Lavar o piso e paredes_

2.a. Encher metade do balde com &gua e detergente liquido;

2.b. Pegar vassoura com agua e detergente liquido e esfregar nas paredes;
2.c.Esfregar com vassoura o piso juntamente com sab&o e cloro;
2.d.Enxaguar as paredes e pisos jogando agua com a mangueira;
2.e.Puxar com rodo a agua para ralo;

2.f. Passar pano com rodo nas paredes e piso para secar;

2.g.Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

Nuamero: POP - 04
Data da validagdo: 07/11/2018
Data da Revisdo: 07/11/2019
LIMPIEZA DAS CABINES DE RADIO E TV
EXECUTANTE: Auxiliar de servigos gerais
AREA: Higienizago

OBJETIVO: Consiste em remover a sujidade e substancias aderidas das paredes, piso,
balcéo e vidros. Promove o controle de microrganismos, evitando transmissdo de
doengas, controla odores, mantém uma boa aparéncia e garante o conforto dos
usuarios.

Passos:

1.a. Separar o material necessario:
- vassoura e p3;
- pano;
- balde;
- detergente;
- botas
- luvas de autoprotecéo.

1.b. Colocar o EPI;

1.c. Varrer o piso da cabine e recolher os detritos com a pa, jogando-os no saco de
lixo;

1.d. Pegar o balde com agua e detergente e umedecer a esponja e esfregar nas
paredes da cabine, vidro e no balc&o;

1.e. Secar as paredes da cabine, vidro & o balcdo com pano;

1.f. Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

Numero: POP - 05
Data da validag&o: 07/11/2018
Data da Revisédo: 07/11/2019

TECNICA DE LIMPEZA DAS ARQUIBANCADAS
EXECUTANTE: Auxiliar de Servigos Gerais

AREA: Higienizag&o

OBJETIVO: Consiste em remover a sujidade e substancia aderida do piso é dos
assentos das arquibancadas. Promove uma higiene e mantém uma boa aparéncia e
garante o conforto dos torcedores.

Passos:

1- Limpar arquibancadas:

1.a. Separar o material necessario:
- sab&o em pé6;
- vassoura e pa;
- saco de lixo;
- maquina lavadora de alta presséo;
- luvas de autoprotegio;
- botas

1.b. Colocar o EPI;

1.c. Varrer as arquibancadas retirando todos os detritos e recolher com uma pa,
jogando-os no saco de lixo;

1.d. Esfregar as arquibancadas com a vassoura é sab3o em p¢;
1.e. Retirar o sabdo com maquina lavadora de alta pressao;

1.f. Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.

Observagéo. A lavagem das arquibancadas com a maquina lavadora de alta presséo
s6 seré feita quando houver necessidade.
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PROCEDIMENTO OPERACIONAL PADRAO

Numero: POP - 06
Data da validagéo: 07/11/2018
Data da Revisdo: 07/11/2019

TECNICA DE LIMPEZA DO PISO E BALCOES DA ENTRADA DO ESTADIO

EXECUTANTE: Auxiliar de servicos gerais
AREA: Higienizag&o

OBJETIVO: Consiste em remover a sujidade dos balcfes e piso. Promove o controle de
microrganismos, evitando transmiss&o de doencas, controla odores, mantém uma boa
aparéncia e garante o conforto dos usudarios.

Passos:
1- Limpar piso e balcdes:
1.a. Separar o material necessario:

- vassoura;
- pano;

- balde;

- esponja;

- mangueira;

- detergente;

- sab&o em po;

- cloro;

- botas;

- luvas de autoprotegéo.

1.b. Colocar o EP!I;
1.c. Encher metade do balde com &gua e detergente liquido;

1.d. Pegar o balde com agua e detergente e umedecer a esponja e esfregar no
balcéo; '

1.e. Esfregar com vassoura o piso juntamente com sab&o e cloro;
1.f. Enxaguar os balctes e pisos jogando 4gua com a mangueira;
1.g. Puxar com rodo a agua para ralo;

1.h. Passar pano seco nos balcdes para secar:;

1.i. Limpar o material de trabalho e guarda-lo no local apropriado.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE POCOS DE CALDAS @,

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE VIGLANCIA
VIGILANCIA SANITARIA v
SANITARIA

ALVARA SANITARIO N2 45 /2025

A Vigilancia Sanitaria de Pogos de Caldas, estado de Minas Gerais, de acordo com a
legislacao vigente, e tendo em vista a regularidade do processo n? 000556/2025, concede

ao estabelecimento abaixo qualificado Alvara Sanitario.

Nome: D D MINAS IMUNIZACAO E CONTROLE DE PRAGAS LTDA - ME
Endere¢o: RUA CORONEL VIRGILIO SILVA 805 VILA JOSE CARLOS Pogos de Caldas-MG-37.701-642

Atividade: CNAE-8122-200- IMUNIZACAO E CONTROLE DE PRAGAS URBANAS-ALTO RISCO ( lll), CONFORME
RESOLUCAO SES/MG N 7426/2021.

RESP.TECNICO: DANIEL ROBERTO/ CRQ-MG/ 02413933

ALVARA SANITARIO: RENOVAGAQ

C.N.P.J./C.P.F:

Cédigo Mobiliario Inscricdo Municipal
084700 00031833 1 5.} 798.115/0001-40
Validade: 07-02-2026
Pogos de Caldas-MG, 07-02-2025 o
7_[.‘;« X
|

_ 'Edsgii Av
Coordenador de Vigi

.—':/

OBSERVACOES:

- Este documento devera ser afixado no estabelecimento. em locai visivel ao publico.
£ - O presente documento podera ser cassado, a qualquer momento, por irregularidades no estabelecimento.
3 - BEm caso de mudancga de enderego do responsavel legal e/ou técnico ou razdo social, devera ser requerido novo alvara

Cur Ny —

antario,

n

Lei Municipal Complementar n® 141/2012
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DD MINAS

DEDETIZADORA E DESENTUPIDORA
Rua Coronel virgilio Silva, 805 - Vila Nova
Pogos de Caldas - MG - 37,703-103
E-mail: ddminasdedetizadora@gmail.com
Site: www.dcminasdedetizadora.com.br
(35) 3714- o e e v

Alvara Sanitdrio n% 69/2024 - Valido até Fevereiro de 2025

~— ; i T Contro de Assisténcia Toxkolégies - CEATOX ome tasrre,
Bl L
0S. n® 2409050 Data de Emissdo: 07/03/2025 Data da Execucio: 20/02/2025 - 08:30 Tipo : Execugdo de Servigo
DADOS DO CLIENTE
Cliente: Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira . CNPJ:
Contato: Isac Telefone:- (35) 98464-7611 Celular:
Enderego: R. Hélioc Dominguete, S/N Bairro: Vila Olimpica
Cidade: Pogos de Caldas U.F.; MG CEP: 37.704-371
LOCAIS DE TRATAMENTO
SERVICOS EXECUTADOS PRAGAS A COMBATER j
Servigo GAT ( Garantia Assist. Técnica ) Barata | Formiga | Aranha | Ratos .
Servigos de Desinsetizagdo 20 de junho de 2025 EXECUTORES
Servigo de Desratizacdo 20 de junho de 2025 Rondineli José Candido
PRODUTOS UTILIZADOS
Produto Principio Ativo Reg. Min. Saide Volume(%) / Concentragio G. Quimico: Equipamento
ScredM Fipronil / Tiametoxam 327810085 2,5% (S50MI/10L) Piretdide / Neonicotinéide Pulverizador

Agdo Téxica:  Antidoto: Anti-Histaminico e Tratamento Sintomdtico

Ratokill Pé Contato Cumatetralil 327£10039 0,75%(2,5G/M?) Cumarinico

Polvilhadeira
Agdo Téyica: Vitamina K1

Rigon Girassol Brodifacoum 3.0425.0080.001-6 0,05% (25 Gr/ Por Ppi) Cumarinico

Ponto De Iscagem
Agdo Térica:  Antidoto: Vitamina K1 e Tratamento Sintomético

Ratol Bloco Parafinado Brodifacoum 3.2398.0006.001/0 " 0,05% (20-Gr/ Por Ppi) Composto de Agdo Anticoagulante  Ponto De Iscagem
Agdo Toxica: Vitamina K1 e Tratamento Sintomdtico : '

Total de Produtos Utllizados:  Scre4M - 50 MI | Ratokill P6 Contato - 100Gr | Rigon Girassol - 130 Gr | Ratol Bloco Parafinado - 80 Gr

TECNICA CONTROLE DE VETORES E PRAGAS URBANAS DESINSETIZACAQ:

O Contrale de Pragas para superficie é através da aplicagio de calda inseticita de maneira uniforme sobre as superficies, rodapés, na jungdo entre as paredes e o piso, através de
pulverizadores manuals, de forma que os insetos que os percorram sejam contaminados pelos microscépicos cristais dos inseticidas aplicados. Polvilhamento - usando-se uma
polvilhadeira pode-se aplicar o inseticida formulado em pé seco em frestas, conduites de energia elétrica, dutos de esgoto, etc. Aplicagio de Gel - formulagdo de inseticida em gel, podem

ser distintos, ou seja, existem o gel que & para controle de baratas e o gel para formigas, é aplicado em armdrios, fornas, fogdes, borrachas de geladeira e outros locais propicios a uma
infestacdo.

TECNICA DESRATIZACAO

O processo de desratizag#o é feito através de técnicas integradas. O primeiro passo & identificar qual o tipo de espécie, e depois mapear a drea e executar o tratamento fisico ou quimico
mais indicado. As principais técnicas de desratizagio empregadas: Iscagem-Semi parafinadas, P6 de Contato, Porta Iscas e Captura.

Responsdvel Técnico Cliente
Pogos de Caldas, 20 de fevereiro de 2025

Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira

"Agradecemos sinceramente a confianga que vocé deposita em nds.”
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DD MINAS

' DEDETIZADORA E DESENTUPIDORA A

Rua Corvonel Viegilio Silva, 805 Vila Nova
'ogas de Caldas MG 37,701 103

Frmeil: ddminasdedet izacio;'i‘iﬁ‘gnmi'l. com j{ ‘l I ORDEM DE SERV'CO

Site: dduinasdedet izadors, com br Y . )
(35) 3714-0287 - , %\A- ‘ng‘ Ne 2409050
‘Abvard Sanitirio N8 69/2024 - Validade Feusrano 2025 ‘}‘u_h“‘ & Data do = o Hora d 5 N
e Agendamento 20/02/2025 Agendamento &30
LOCAL DA EXECUGAO DO SERVICO

Unidade: Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira

: CNPJ/CPF: 0
Enderego:  R. Hélio Dominguete, S/N - Vila Olimpica - Pogos de Caldas - MG 37.704-371
Contato : Isac Celular: Telefone: (35) 98464-7611
PEDIDO DE COMPRA
Item |Descri¢do ) Metragem M? :
1 [Servicos de Desmsetlzagﬁo : 3 { Area Interna e Externa | Ordem de Servico N¢ do Empenho

Desinsetizagdo: Aplicacdo pelo Sistema Spray -e Fog, ou similar, de produtos incolor,

inodoro e inofensivo a sadde humana e ef‘ icaz ao combate e exterrmmo de baratas,
escorpides e insetos rasteiros

ltem |Descrigdo

) Metragem M2 _ a
2 |Servico de Desratizagio (Area Intarna e Externa ) Qrdem de Servico N do Empenho

Desratiza¢do: Controle integrado de ratos, através de iscas e armadilhas estratégicas.

SERVICOS COMPLEMENTARES DE DEDETIZAGAO

D Foi realizado servigo de Controle de Carrapatos em toda rea externa.

[T] roi realizado servigo de Controle de Pulgas em toda drea interna e externa.
OBSERVAGOES

MEDIDAS CORRETIVAS OU PR'EVENTIVA.S
RATOS EM GERAL
FORMIGAS | ARANHAS |
BARATAS | OUTROS

bECLARAGAD”

Retirar alimentos, dgua e abrigo, manter locais limpo, colocar telas nos ralos e janelas.

Prevencao, mater caixa de gorduras limpas, fechar frestas,retirar residuos de alimentos, guardar alimentos em
recipientes bem fechados, se possivel dentro da geladeira, manter jardins limpos sem entulhos e baratas.

Declaro para os devidos fins que o servigo acima mencionado foi devidamente D executado. [___] ndo executado.
Data e Hora da Execugdo do Servico =

/ /

P Assinatura do Técnico / 7
e

Rondineli José Candidio ~—

Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira
Assinatura do Responsavel da Unidade / Matricula

"Agradecemos sinceramente a confianga que vocé deposita em nés.”
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A DD MINAS ® DD MINAS IMUNIZACAO E CONTROLE DE PRAGAS LTDA-ME

‘h DEDETIZADORA & 9 Rua Coronel Virgilio Silva, 805 - Vila Nova - Pogos de Caldas - MG - 37.701-642
DESENTUPIDORA NP S
ﬂ'm Saude Amblontal B ddminasdedetizadora@gmall.com 5] warw.dd P (35) 3714-0287
o
ORDEM DE SERVICO _ N2 20252016
20/02/2025

Alvard Sanitdrio N2 69/2024
DADOS DO CLIENTE . -

Unidade:  Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira CNPJ / CPF:

Contato: lsac CELULAR  (35) 9 8464-7611 Telefone:

Endereco : R. Hello Dominguete, s/n - Vila Olimpica

E-mail :

Contrato : Prefeitura Municipal de Pogos de Caldas - MG

N¢ da Nota de Empenho :

N2 da Ordem de Servigo :
SERVICO.
TEMPQ [ PROPOSTA DE MELHORIK
Inicio da Execugao: 08:30 HS Né&o foi identificado nenhum tipo de problema aparente

Fim da Execugdo; Providenciar manutencdo de carater preventivo

Elétricas D Mofo
Funcionamento de Boia |:| Reboco Sanitario

LDCMIIAQD r . . - v s
Hidraulica Substituicdo de Caixa d'dgua

D Externa D Interna

.

[l
InfiltragBes |:| Trincas
[]

Impermeabilizagdo Vedagdo da Tampa

DESCRIGRO: ' fv i

| BEN Quant.
Descricao|

I o Volume Total M? Material
| | Reservatorios

D Alvenaria |:| Amianto
D Concreto [:] Polietileno
D Fibra de Vidro D Qutros

Servigo de Limpeza de Reservatério de Agua

Produtos Utilizados Principic Ativo 4 UN Reg. Mini. Satde Concentragdo| Volume
Cloro tablets Hidosan Efervescentes Hipoclorito de Séim‘o GR 3.08.96.0027 30% 5 GR. / 1.000 L de dgua.
™

s

OBSERVACAO ="

L O

Manter o reservatorio sempre tampado, vedando ber a tampa, evitando &entrada de poeira e insetos;
Verificar o estado de conservagdo da caixa e da tampa, corrigindo ou trocandd*?r_.\aso a mesma estiver quebrada:

DECLARAGAO /.

. 4
Declaro para os devidos fins que o servigo acima mencionado fol devidamente execut

>, ‘

Ci;l-.,——— ————— . - -
' Rondineli José Candido™ : lsag
DD Minas Dedetizadora Estéd?i Municipal Dr. Renaldo Junqueira
Assinatura Técnico Assinatura d'h;ﬁesponsével da Unidade / Matricula
B,
"Agradecemos sinceramente a confianca que vocé deposite &M nos."
i

. ..-k
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4 DD MINAS@

Wt &) | % CERTIFICADO E COMPROVANTE DE
UMUMJ.-NDSE & b
2ol “v DESENTUPIDORA EXECUCAO DE SERVICO LIMPEZA 20252016
Jgscgﬂﬂgméﬁiyo CAIXA D”AGUA pata do Servigo
E-malt H_Mm._wm.mmwmmmwﬂgss Alvard Sanitério No 69/2024 NO\ ON\ 2025

Identificacio do Cliente
Estadio Municipal Dr. Ronaldo Junqueira
R. Helio Dominguete, s/n - Vila Olimpica

Descrigdo do Servico

Certificamos para fins sanitarios, que a Limpeza e Desinfeccdo do(s) reservatério(s
estabelecimento citado acima foi executado.

Quant Volume Total ms : i .7 Sanitizante Venc.
1 #VALOR! Hipoclorito de Sédio 25% - 20/0

Vistoria Minciosa ( vna._u.m_ﬂuﬁmno:n.ﬁu@m. ) i Proposta de Melhioris Corretiva
Néo foi identificado nenhum tipo de problema aparente N&o foi identificado nenhum tipo de problema aparent :

Procedimento Operacional vmn..meﬂ_uaa % :
Para limpeza e Desinfecgao de Caixas D'agua elaborado e desenvolvido pela, DD Minas Dedetizadora fo; baseado com as normas e -
padrdes exigidos pela ANVISA, garantindo assim g Gualidade e responsabilidade.na prestacdo deste servigo,

PROCEDIMENTO:

» Esgotamento completo das caixas, através de bomba submersa
€m conta a possibilidade de néo ocorrer perda de agua, realizando
» Remocao e limpeza do lodo e detritos existentes, através de ferr.
» Hidrojateamento das paredes e fundo internos da(s) caixa(s);

» Desinfecgdo com Hipoclorito de Sédio em solugado a 3%, Para que se obtenha a

Dvie T bpts— R

Daniel Roberto L - Rondinell José Cangido .-
Responsavél Técnico - CRQ-MG 02413933 DD Minas Dedetizadora
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| DEPARTAMENTO MUNICIPAL DE AGUA E ESGOTO - POCOS DE

c
Pogos de "'d” l CALDAS MG - cnpy 17,851 361/0001-44

Pga Cel. Agostinho L. Junqueira, 77, Pogos de Caldas - MG
Laboratério : (35) 3697-0651

RES“&TAI)Q DE AE&ISES SEGUNDO PADROES DE POTNB!I,IDADE

N 'mmo mfms- BACTERIOLGGICO/FISICO-QUIMICO
ESTADIO MUNICIPAL DR. RONALDO JUNQUE[RA
ENDERECO: RUA HELIO nbMIMsumszN' :
MUNICIPIO: POCOS DE CALDAS e
: DADOS SOBREAAMOSTRA . :
[ORiGEM: ETA 5 : E s TRATADA ; _ )JCLORADA - -
| LOCAL DA COLETA: Tonﬂslmnoamnemo FEM#NINO ' 0 PR
DATA DA. coum_. 04104/2925 ‘:DAT& BA-EWDA-_NG usqﬂﬂdmg;b&h;ﬁfqﬁ&i 5
HORA: 1008 - R *_CHUVANAS 24RS.(X )SIM ( JNAD = >
LLQRORESIDUALO;OB'*- TR ORIy T 3
AMOSTRADOR: LIA = DMAE S5
Lo A 5 ANAusEs BACTERIOLOGICAS _ iy
: PARAMETROS 4 UNIDADE : vma. SRR - RESULTADO
=cowmazm-mcr‘sammmmpj % UFc:/r_'n-l'a;;l 359 48h ek S L >6500
COLIFORMES TOTAIS oo NMP 100 mi  AUSENTE . TR
'musonmu-:smmmowmmas(smm--. o NMP/100ml AUSENTE - AUSENTE
s ANALISES FISICO-QUIMICAS 7 :
"PARAMETROS UNIDADES - : V.MLP. . RESULTADO
ASPECTO oo e o Limpldo = ~ LiIMPIDO
_COR_ _Mg/lPt R R
1 ODOR PR _Inobjetavel INOBJETAVEL
T _ §,pa-§5 827
- TURBIDEZ UNT Falpi R G
ALUMINIO [T P R Db 0. 2 <0,020 -
CIBRETC e R e Tl 50
DUREZATOTAL mgCacOy/| 300 - LU R
[ LACIDEZ TOTAL SR mg/ICO; AA 00
 CEORQRESIDUAL — = uw- _me/l 02-20 0,08
FLUORETO =~ = % - ! mg/l emP.C.oaté1,2 a0
MANGANES MgL : Lo P L RN
CONDUTIVIDADE : K U874
SOLIDOS TOTAIS DISSOLvmqs e m_yi ‘ 500 _ 42,0
FERROTOTAL = RS SRS ISR I P e 0,011
Hota: 1 - Ent azul - Atendebnormuaospadruesdepomh}lidade de sgua destinade a0 consumo humana, ségundo PortariaGM/MSn' 888, de 04 de malo de 2021
.jDEEI.m vermalho Néo atende &.norma e aos padr&as de potabilidade de dgua dasﬂnada a0 ConsUMo humano, segundo Portaria GM / MS n2 888, de 04 de malo de
‘3-V.M.P, - Valores Mé&xImo Permissivels Y
4~ Caso o amostrador sela o Interessado, os resultados desta anélise se-aplicam tio snmgnte 4 amostra trazida pelo mesmo,
§-*¥%.. segundo Portaria GM / MS ne 888, de 04.de malo de 2021, do Ministério da Sadde, nfio tem valor de referncia. -
Técnicos Quimico |I; Renata M. Eugdnio Pereira - CRO-2 n9 02405110
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PARAMETRO miobo | merestvoa | pasAMEmO | méopo | meremtwaa | PARAMEmO | meEoDo REFERENCIA
COLF. TOTAIS Tubes Miliipos * | SM 9221 Bek ‘| ALUMING, | Espactrofotométrico | SMSS00AIB | FUORETO. | Espactrofotomitrco | SM4SOOFE
COLIF TERMOTOLERANTES | Tubos Mitipos | M 9228 Ba€ | - CLORETO | Espectrofotométrico SMASOOCTE | MANGANES | Espscuofotomdrco | DIN 384062
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I DEPARTAMEN TO MUNIGIPAL DE AGUA E ESGGTO POGOS DE

Pocos de Caldal I CALDAS MG ONPI 17.851361/0001:44

Pga oal Agostinho L Junqueira, 77, Pogos de Caldas~ MG
Laboratdrio; (35) 3597-0651
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HORA: 10:25. . T - CHUVA NAS 24HS: (X )SIM (- )m&o b RS 5
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AMOSTRADOR; LIA — DMAE AR
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-comﬁem‘__.cmum‘mm‘ HEC/m) ae35heagh . o o A T RO o
| COLIFORMES TOTAIS coo e NMP/100mE AUSEN‘!E_. B AUSENTE
coumnmesrsmomaames;s oola; S NMP/100mi _Ausm}.g:._g ol L NOSENER:
' S ~ ANALISES Flsico-QuiMIcAs L ;
__ PARAMETRGS __uwpADEs ] ViR T RESUITABG
ASPECTO S Ll Limpido - LIMPIDO
COR_ . Mg/ipt SR R 2t ot R
ODOR. i g Inobjetdvel - INQBJETAVEL -
T, e ~ .. 60-95 6,84
TURBIDEZ g CUNT. P 0,96
- LAUMINDG Xl B e
LCLORETD -0 - Lorooamet a8 RS
DUREZA TOTAL _ — mgCaCoL/I 300 =
ACIDEZ TOTAL m_ggco, L -
CLORO RESIDUAL g/l 0,2-2,0 1,10
_FLUORETO _ TR “emP.Catél2 |
MANGANES _mg/l_ ol e s
CONDUTIVIDADE uS R it e
'SOLIDOS TOTAIS DISSOLVIDOS mg/i 500 P
FERRO TOTAL P me/l 03 e
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4 - Caso o amostrador sefa o Interessado, os résultados desta a:iélise se apllcam tha'somented amostra tmida pelo msmu >y
§-***. segundo Portaria GM / MS ne: 858, de 04 de malo-de 2021, do Ministério da Sadde, n!otcm valor de referéncla.
Iﬁmhmmmm Renata M. Eugénio Pereira - CRQ-2 n2 02405110

Nota: 1.~ Em azul - Atende & norma e aos padrdes de potabilidade de dguia destlnm a0 consiimo humam, uegumiomm GM !Ms ne Bss. d 04 de mdlo de 2031
2 - Em vermelho = Nlo aténde A norma e aos pqdr&es de potabilidade de dgua destinada a0 consumo humano; segundo Pormla GM /ms 02 828, de 04 de malo de
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