DOCUMENTO 9

GUIA DE UTILIZACAO E INSTRUMENTO DE VERIFICACAO
Condigdes Sanitarias e de Higiene

Guia de Utiliza¢do

O objetivo deste instrumento € orientar quanto as melhorias e intervengdes a serem
realizadas nos estadios de futebol em relagio aos padrdes sanitarios dispostos em leis e
portarias, com a finalidade de eliminar, diminuir e prevenir riscos & saude.

O instrumento consiste em perguntas quantitativas e qualitativas da area de
Condigdes Sanitarias e de Higiene. Cada quesito quantitativo possui até 5 opgdes de
resposta, a saber:

AT Atendido
AP Atendido
NAT parcialmente

Naio atendido

NAD Nio aplicavel

NO

Nio observado

A fim de possibilitar o diagnéstico qualitativo e para especificar determinadas
situacdes ndo definidas nos padrdes de respostas associadas a cada quesito, todas as
perguntas possuem espagos para comentarios adicionais, especificagdes técnicas, analises
subjetivas, explanacdes das variaveis possivelmente identificadas durante o processo de
visita a0 campo, bem como, a andlise critica do vistoriador. Ainda, devem ser adicionados
documentos comprobatérios e de evidéncia técnica, tais como: fotografias, certificados,
declaragdes, licengas, dentre outros.

No caso em que o quesito analisado for aplicdvel em mais de um ambiente no
mesmo estadio (por exemplo, dois postos médicos, duas cozinhas, dois vestidrios, etc.), 0
instrumento deve ser aplicado em todos os ambientes observados, repetindo o quesito de
acordo com a necessidade.

Se algum quesito analisado ndo for observado durante a visita, a alternativa
referente a essa pergunta deve ser marcada na opgio “NO” (ndo observado) no
instrumento, bem como, vir acompanhada da devida justificativa da ndo observagdo deste
quesito. no espago referente aos comentérios adicionais.

Os topicos e quesitos a serem observados em vistoria estédo descritos na tabela a
seguir.




a)
b)

b)

c)

a)

b)
c)

a)

b)
c)
d)
e)
f)

g)

1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes

Quantidade de sanitdrios, lavatorios e mictorios;
Condigdes de limpeza dos banheiros:

Presenca de sanitarios destinados a deficientes
fisicos;

Lixeiras;

Equipamentos e instalagdes para materiais de higiene;
Tipo de tratamento de efluente:

Caixas de passagem, gordura e esgoto;

Presenga de ventilagdo.

2. Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento

de Residuos Solidos Urbanos a) Condigdes de limpeza
do estadio;

Condigdes de limpeza e conservagdo dos condicionadores
de ar;

Local para disposi¢do dos residuos solidos do estadio que
aguardam coleta.

3. Instalagdes e Higiene das Areas de Manipulagio de
Alimentos

Condigdes de limpeza nas cozinhas, bares, quiosques e /
ou lanchonetes;

Utensilios e equipamentos;

Presenga de caixa de gordura ou de esgoto;

4. Produgdo e Manipulagdo de Alimentos

Processos de limpeza e desinfecgdo de verduras e
legumes;

Capacitagio dos manipuladores;

Destinagéo dos residuos de cozinha;

Armazenamento dos produtos;

Local de exposi¢iio para a venda;

Presenca do manual de boas priticas e procedimentos

padronizados;

Armazenamento de utensilios de cozinha.

5. Agua Potavel

a)r

b)

¢)
d)

Tipo de Sistema de Armazenamento;

Reservatorios de agua potavel (capacidade e condigdes
estruturais);

Presenca de bebedouros e sua higienizagéo.

Laudo de potabilidade e outorga;

6. Sande

a)
b)
c)
d)

e)

f)
g)

h)
i)
1))
k)
D)

Local do atendimento médico
Tamanho do posto médico;
Quantidade de postos de atendimento;

Luzes de emergéncia, ventilagdo, pias bebedouros e acesso
ao telefone;

Acessibilidade ao posto pelos torcedores
(sinalizagdo e facilidade de chegar);

Condigdes de limpeza do local;

Medicamentos e materiais essenciais (presenga e
armazenamento);

Desfibriladores (presenga, condigdes e operador
capacitado):

Plano de procedimentos;
Historico de ocorréncias;
Portas amplas para acesso de ambulancias;

Coletores para residuos infectantes e para perfurantes
(identificacdo);

m) Quantidade de ambuléncias do tipo UTI.

7. Vestidrios

a)

b)

Vesti4rios para atletas e equipe técnica (Pisos, tetos, paredes,
mobiliario e ventilagio);

Vestidrios para drbitros (Pisos, tetos, paredes, mobilidrio e
ventilagdo);

Niveis de Relevancia

Cada quesito avaliado possui um dos 4 niveis de relevéancia dentro da subarea

considerada. A saber:

(89




0 Qualitativo

1 Relevancia Baixa
s Relevincia Média
3 Relevancia Alta

Niveis de Risco

Cada quesito de cunho quantitativo possui até 4 niveis de risco possiveis para as
opedes de resposta, os quais foram desenvolvidos de acordo com as situagoes
diagnosticadas nos estédios de futebol. Para cada resposta foi atribuido um valor
associado a conformidade do quesito e ao risco & satide humana e/ou meio ambiente
associado ao grau de ndo conformidade, a saber:

(0) Néo se aplica Quando o quesito observado ndo se aplica ao estadio em questdo
(1) Minimo Ni#o apresenta restrigdes associadas
(2) Regular Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas em curto prazo
(3) Critico Apresenta restrigdes que devem ser resolvidas imediatamente

Matriz de Impacto

A saida da matriz de impacto é obtida a partir intersegdo entre a relevancia de
cada quesito com o nivel de risco de cada resposta obtida. Assim, € possivel identificar
o impacto do quesito para a saude humana e/ou a0 meio ambiente, que ¢ dividido em
trés faixas:

Pouco significativo.
Medianamente significativo.
Muito significativo.

Nido aplicaveis; ndo observadas; ou

qualitativas.
Risco
, Regular Critico
Relevincia
(2)
Baixa (1) 12
Média (2) 3%
Alta (3)




No exemplo abaixo, o item 1.1 possui relevancia 2, o que significa ser uma
relevancia média em relagdo aos outros quesitos avaliados no Instrumento de
Verificagdo das Condigdes Sanitéarias e de Higiene. Desse modo, a alternativa “Sim”
possui risco 1 porque ndo possui restrigdes associadas e por isso o impacto € pouco
significativo. A alternativa “Em parte” possui risco 2 porque possui restrigdes
associadas que devem ser resolvidas em curto prazo, logo apresenta impacto
medianamente significativo. A alternativa “N&o” possui risco 3 porque possui
restrigdes associadas que devem ser resolvidas imediatamente, logo apresenta impacto
muitosignificativo.

1. Subarea
Item | Relevancia Descrigao Resultado
X Impacto
1.1 2 .
Quesito
Sim AT
Em parte AP 2
Nao NAT
Nio aplicéavel NAP 0
Nio observado. (Especificar no NO 0
comentario o motivo da ndo
observagio)
Comentario:

Em cada subdrea deve ser realizada a contabilizagdo do nimero de questdes
verdes. amarelas e vermelhas. Essa metodologia auxilia o vistoriador na identificagéio
damagnitude do impacto de cada restri¢do e na definigdo das prioridades de solugéo
das ndo conformidades, a partir do estabelecimento dos prazos pertinentes, ¢ para a
avaliagdo final do estadio. Adicionalmente, deve ser realizada a contabilizagdo do
ntimero de questdes qualitativas e quantitativas. Dentre as quantitativas, deve ser
contabilizado o nimero de quesitos classificados como “atendidos”, “atendidos
parcialmente”, “nfio atendidos”, “ndo aplicdveis” ou “ndo observadas™ na tabela
disponibilizada na analise parcial de cada subérea do instrumento. A saber:

Diagnostico Quantitativo (para cada subarea)




Atendimento em relagdo ao total (ART): Equagéo 1
Numero de questdes da subédrea

Nuamero de questdes qualitativas

Total de questdes atendidas

Total de questdes nio atendidas

) . Atendimento da subérea (AS): Equagéo 2
Total de questdes ndo aplicaveis

Total de questdes atendidas com
restricio

O atendimento em relagdo ao total (ART) corresponde ao percentual de
atendimento da subdrea (AS) em relacfio ao total de questdes quantitativas do

instrumento, ¢ serd obtido a partir da equagéo 1, a seguir:

ART ~AF+ 00y« To—gi (1)
(Tg-Ql-N4) Tt-Ql

Onde:

AT é a quantidade de quesitos atendidos;

AP é a quantidade quesitos parcialmente atendidos;
Tq € o total de quesitos da subarea;

Ql é o niimero de quesitos qualitativos da subarea;

NA ¢é o numero de quesitos ndo aplicaveis ou ndo observaveis.

Tt é o nimero total de quesitos do instrumento.

Para a obtengio do diagnéstico qualitativo ¢ necessario listar e analisar todosos
tipos de restrigdes ou problemas encontrados em cada subédrea, acompanhada da
respectiva andlise critica e propostas de melhorias para cada ndo conformidade

encontrada.

O atendimento da subéarea (AS) corresponde ao percentual de quesitos que atentem
as conformidades legais ou normativas em cada

subarea, e sera obtido a partir da equagdo 2:




AS

ar+ @A |

(Tq— QL NA)

(2)



INSTRUMENTO DE VERIFICACAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalagoes Sanitarias e Efluentes

ltem

Relevincia

. Result
Descrigdo esultado

X Impacto

Os banheiros do estadio estdo em boas condigdes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes
para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estdo limpos e conservados.

Em parte, Algumas areas necessitam intervengoes. (Especificar no comentario)

Nio. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservacdo. (Especificar no)
comentario)

Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndio observagio)

Comentario:

A quantidade de sanitarios masculino/feminino no estadio atende a capacidade de publico do estadio, segundo og
requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).

Homens: minimo de mictorios: 0,7 x (N/100), OBS: Em caso de mictério em canaleta considerar 0,5 m = 1 mictorio
minimo de vasos: 0.7 x (N/200). minimo de lavatorios: 0,7 x (N/200).

Mulheres: minimo de vasos: 0.3 x

(N/30); minimo de lavatorios: 0,3 x

(N/150)

Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de pablico do estadio.

Nio. a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de publico do
estadio.

Nio possuem sanitarios.

Nio observado.

Comentario:

Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em nimero suficiente, ou seja, no minimo 2
sanitdrios para cada género, em cada setor do estadio? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010. se¢do 15D).

Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de pablico do estadio.

Sim. mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade maxima de pablico do

AP
estadio. -

Nio possuem sanitarios para PNE. NAT 3

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0

Comentéario:




Os banheiros estio dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam adequadamente providos todos os materiais de
higiene (papel higiénico, dispositivo de secagem de maos ou papel toalha ndo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - F GV/2010).

Sim. os banheiros estio dotados de instalagdes e equipamentos com os materiais de higiene.
Sim. os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene. mas em quantidade

04 insuficiente para o atendimento ao publico. AP 2
Nao possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT 3
Nio possuem sanitarios. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagio) NO 0
Comentério:
As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagao de sacos plésticos, além de serem providas de tampa ¢ dispositivo para
abertura sem acionamento manual (eletrdnico, sensor ou pedal)?(Doc. Ref:
Manual de Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. as lixeiras atendem ao especificado.
Nio. As lixeiras sdo de outro tipo.

1.5 .
Nio possuem lixeiras. NAT 2
Nio aplicavel. Ndo possuem sanitarios. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? ( Doc. Ref.; ABNT NBR 8160/1999 - Sistemas
Prediais de Esgoto Sanitario: Lei Federal 11.445/2007; Decreto Federal 7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de
tratamento de efluentes somente podem ser aceitas caso nio haja rede pablica de esgotamento sanitario na proximidade.
Caso exista a rede publica de saneamento no entorno do estddio e 0 mesmo, ainda assim, utilizar solugdes alternativas de
esgotamento, favor marcar a questdo 1.6 como NAT - Néo atendida e especificar essa situagiio nos comentarios.
Esta interligado a rede publica de esgoto. %
Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que obedecem as
normas editadas pela entidade reguladora e pelos orgdos responséveis pelas politicas ambientais, de| AT
satide e de recursos hidricos.

1.6

Possui solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa séptica/sumidouro) que NAO

obedecem #s normas editadas pela entidade reguladora e pelos 6rgdos responsaveis pelas politicas NAT
ambientais, de satde e de recursos hidricos.

Nio possui tratamento de efluentes. NAT

Niio observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0

Comentério;




As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspegdo? (Doc. Ref.: ABNT 8160/1999 - Sistemas
Prediais de Esgoto Sanitario).

Sim. todas possuem tampas removiveis para inspego.

Nao, pelo menos uma ndo possui tampas removiveis para inspe¢do. NAT 2

Nio observado. (Especificar no comentdrio o motivo da ndo observagao) NO 0

Comentario:

Os banheiros sio dotados de sistemas de ventilagiio e/ou exaustio eficientes para o exterior? (Doc. Ref. NR 24.1.26b -
Ministério do Trabalho ¢ Emprego: Cédigo de Obras do Municipio).

Sim. possuem ventilagdo e/ou exaustao adequada.

Nao, 0s sanitarios ndo possuem ventilagio ou exaustdo adequada.

Nio aplicavel. Ndo ha sanitérios.

1.8 5 Nio observado. (Especificar no comentirio o motivo da ndo observagio) NO 0

Comentéario:

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo
possivel

Numero de questdes da subérea:
8

Atendimento em relagdo ao total

Numero de questdes qualitativas:

<o

(ARTY: JO,JED% 00% de  11.8%

Atendimento da subérea (AS): Q’OZ
Total de questdes atendidas: 0 0,0%

Total de questdes ndo atendidas: 0
Total de questoes ndo aplicaveis: 0

Total de questoes atendidos com restrigdo: 0

9

Questdes Atendidas + (.Quesrbcs a:md:ﬂznsmm rum;&n)

A (Total de questbes — Qualitativas - Nao Aplichveis



ART

w3eias atendiday com rasrind
Questdes Azmdtdar-r(g&- = “} Questdes da Subbrwa—Qualirativas

Quantidadc T (Questdes da Subkrea-Qualitativas—Nio Aplicivews Toral de Quastdes—Qualitativas

0 questoes
0 questdes
0 questoes

. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes ¢ Gerenciamento de Residuos Solidos Urbanos

Relevancia

Descri¢do

Resultado

X | Impacto

2.1

As dependéncias do estadio, como arquibancadas ¢ acessos estio em boas condigdes de limpeza e conservagio? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todas estdio limpas e conservadas.

Em parte. Algumas dreas necessitam intervengoes. {Especificar no comentério)

Nio. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza ¢ conservagao.

Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao)

Comentario:

39

O Estadio possui plano de limpeza e conservagdo por escrito ¢ esta implementado?

Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano).

Sim. mas o estadio nfo est atendendo ao plano de limpeza (Consultar o plano).

Nio, 0 estadio ndo possui plano de limpeza implementado.

Niio observado. (Especificar no comentédrio o motivo da ndo observagdo)

Comentdrio:

2.3

Qual o agente responséavel pela limpeza do estadio?

Funcionarios do estadio.

Empresa terceirizada.

Diaristas.

Outros. (Especificar nos comentarios).

Comentario:

10



Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio ¢ realizada?

Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). ( z‘t\)
Diariamente. B
24 Semanalmente. (%
Mensalmente. D
Outro. Especificar no comentdrio. E
Comentério: \A M P MMA W < d
A\ /\MW/\,OLE 6}4/«,04/\,0(,8 MmQOr @
U !
O estadio realiza a coleta dos residuos solidos gerados nas suas dependéncias? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos
Residuos Solidos - Lei 12.305/2010).
Sim. E realizada a coleta dos residuos solidos com periodicidade.
Sim. Mas a coleta dos residuos solidos niio possui periodicidade.
75 Niio. o estadio ndo realiza a coleta dos residuos solidos.
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagdo)
Comentario:
Qual 0 agente responsdvel pela coleta dos residuos s6lidos no estadio?
Sistema de coleta da prefeitura. (X)
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamento e coleta dos residuos solidos. (Apresentar o
PGRS implementado) B
2.6 A coleta dos residuos solidos é realizada por Empresa Privada e/ou Cooperativa. C
Outro, Especificar no comentario. D
Comentdrio:
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doe. Ref.; Politica Nacional dos Residuos Sélidos - Lei 12.305/2010).
Sim. o estadio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para cooperativas ou para 0
sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.
- Nio, 0 estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos.

Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagio) NO 0

Comentario:

11




2.8

Ha abrigo de residuos ¢ equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o acondicionamento correto dos
residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio e que sejam

separados para residuos orgdnicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010; Resolugio

RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagdes:a) prever aberturas para ventilagio com drea minima
de 1/20 da drea do piso:b) ter as aberturas dotadas de telas ou outra forma de protegdo contra entrada de vetores:c)
dispor de ponto de dgua para higienizagdo ao final de cada coleta:d) dispor de ralo para captagdo de agua de lavagem,
ligado a rede de esgoto:e) ter pisos e paredes revestidos de material liso. resistente e lavavel:f) ter facil acesso aos
veiculos de coleta e espago suficiente para operagdo dos equipamentos.

Sim. O local atende s especificagdes, os equipamentos estdo em boas condigdes e comportam todos
os residuos gerados.

Nio. Néo hd locais que atendam as especificagdes e os equipamentos néo existem e/ou nao estdo
em boas condigdes para o armazenamento dos residuos gerados.

Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagdo)

Comentario:

2.9

O estadio possui Plano de Operagio, Manutengdo e Controle (PMOC) para condicionadores de ar em conformidade ao
disposto na Portaria do Ministério da Saude n°. 3.523 de 28 de agosto de 19987

Sim, o estadio possui um PMOC implementado.

Sim. ha PMOC mas este ndo ¢ seguido corretamente. (Especificar no comentério a periodicidade
da limpeza).

Niio. Niio existe um PMOC, (Especificar no comentdrio a periodicidade da limpeza). NAT 3

Nio se aplica. Nio hi condicionadores de ar no estadio, p&( 0

Nio observado. (Especificar no comentirio o motivo da ndo observagdo) NO 0

Comentario:
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3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagio de Alimentos

. . Resultado
Item | Relevincia Descrigio
X Impacto
Os estabelecimentos de venda ¢/ou manipulagdo de alimentos do estidio estio em boas condigdes de limpeza e
conservacdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estiio limpos e conservados. )(
Em parte, Algumas areas necessitam intervengocs. (Especificar no comentério) AP
31 2 Nio. A maioria  dos estabelecimentos  apresentam problemas de NAT

limpeza e conservagdo.

Nio se aplica, Ndo hd dreas de venda e manipulagdo de alimentos.

NAP

Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio)

NO 0
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Comentario:

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Nimero de questdes da subdrea: Maximo possivel
Nimero de questdes qualitativas: — y laca
. 9 endimento em relagdo aoy no o
Total de questdes atendidas: total (ART): g, 45°, 00% de 8,8%
Totel da quesities sBoutendidas: 3 Atendimento subdrea (AS): 0,0%
Total de questdes ndo aplicaveis:
Total de questdes atendidos com 0 7,04 %
restrigio:
) 0
Quantidade
0
0 questdes
0
0 questoes
0 questoes ART = QW*“’““‘“*{QM“QIM;TNM ) Questdesda Subivea-Qualicativas
- {Quertdesda Subirea-Qualitativas—Nio Aplichvet Total de Questdesr~Qualitativas
Questdes Atendidas + (Questaes atendidzas com resm‘gﬁeS)
AS =

(Total de questdes — Qualitativas — Ndo Aplicaveis

O estabelecimento ¢ submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que impegam a atragao. o abrigo, o
acesso e a proliferagio de vetores ¢ pragas urbanas)? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Sim. mas ndo hd periodicidade. AP
32 3 Nio. NAT
Nao se aplica. No ha areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0

Comentario:

As caixas de gordura e de esgoto estio localizadas fora da drea de preparagiio e armazenamento de alimentos? (Doc.
Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Nio. NAT :
3.3 3 Nio se aplica. Ndo hé 4reas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério 0 motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
e
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As superficies do local de manipulagio de alimentos como piso, parede e teto sdo revestidas de material liso,
impermeavel. lavavel e de facil higienizagiio? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim, estdo em bom estado. s "
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores ¢/ou descascamentos. i AP 2
3.4 2 Nio. O material empregado ¢ inadequado. NAT
Nio se aplica. Nio ha dreas de venda e manipulagao de alimentos. NAP 0
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo abservagdo) NO 0
Comentério:
Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagdo sio sifonados ¢ com tampas
escamotedveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.: Resolugdio RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. 7( :
Nao. NAT
3.5 2 Nio se aplica. Néo ha areas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagio) NO 0
Comentario:
A 4rea de preparagio de alimentos possui iluminagao adequada com lumindrias protegidas contra explosio ¢ quedas
acidentais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. :
Nio. NAT
3.6 2 Nio se aplica. Nao ha dreas de venda ¢ manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
As instalagdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagdo que permita a higienizagdo do ambiente? (Doc.
Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nio.
3.7 3

N#o se aplica. Nfio ha areas de venda e manipulagdo de alimentos.

Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0

Comentéario:
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Existem lavatorios exclusivos para a higienizagio das mios na drea de manipulagio dos alimentos e que contenham
sabonete liquido inodoro ¢ antisséptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro dispositivo de secagem das maos e
coletor de papel acionados sem contato manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. %

38 Nio. NAT
Nio se aplica. Ndo ha dreas de venda e manipulagio de alimentos. NAP 0
Niio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
As dreas de recebimento de dinheiro, cartdes e outros sdo reservados para este fim de maneira que o funciondrio que
manipula o alimento (embalado ou ndo) no seja 0 mesmo que recebe o pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugéo
RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim,
Nio.

3.9

Nio se aplica. Nao ha venda e manipulag@o de alimentos no estadio. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario:
Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras frigorificas, freezers, estufas, vitrines
expositoras, etc) para a manutengdo de sua qualidade e da seguranga alimentar ? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n®
216/2004 da ANVISA).
Sim. os alimentos estio bem armazenados e dispostos em local com temperatura adequada.
Nio. os alimentos estdo armazenados em locais com condigdes e temperaturas improprias para 0

310 acondicionamento.
Nao se aplica. Nio ha areas de venda e manipulagao de alimentos.
Nio observado. (Especificar no comentério 0 motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cimara frigorifica, vitrines expositoras, isopor,
dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos) devidamente limpos e higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref:
Resolugdio RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condi¢des de limpeza ¢ higiene e utensilios sao descartaveis ou o
devidamente higienizados ¢ corretamente armazenados.
Ngo. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou outros problemas nos| . .

gl equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a qualidade dos alimentos.
Naio se aplica. Nio ha moveis e utensilios nas dreas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario © motivo da ndo observagdo) NO 0
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Comentario:

As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagao de saco pléstico e possuem tampa sem acionamento
manual? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Nio.
3.12 Nao se aplica. Ndo hé dreas de venda e manipulagio de alimentos.
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagio) NO 0
Comentério:
As superficies dos moveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuigdo
e/ou exposigio & venda de alimentos sdo de material liso, impermeavel, lavavel e isentas de rugosidade, frestas e
imperfeigdes que comprometam a higienizagao? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nio.
3.13
Niio se aplica, Ndo ha dreas de venda e manipulagao de alimentos.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre bases ou prateleiras de material
liso. resistente, impermeével e lavavel? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nao.
3.14 - ; -
Nio se aplica. Nio hd dreas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) M 0
Comentério: : % W
da Mr e
Lo
Os equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas e congeladores) ¢ os de
processamento térmico dos alimentos possuem termometro (analdgico. digital ou a laser) em local visivel e em bom
funcionamento? (Doc. Ref; Resolugao RDC n°216/2004 da ANVISA).
Sim.
Nio. NAT 3
3.15
Nio se aplica. Ndo hd dreas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) M 0
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Comentrio: W“” Maﬁ/v‘oﬁdﬂ mn WQW‘WL

7. %0%

Os equipamentos de exposi¢do do alimento preparado possuem barreiras que evitem a contaminagfo dos alimentos pela
proximidade e agio do consumidor? (Doc. Refl: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Nio.

3.16 Nio ha alimentos pereciveis no estabelecimento.
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagao) NO 0
Comentario:
Para 4reas de cozinha: O local de produgiio e/ou armazenamento de alimentos ¢ provido de entradas de ventilagdo com
barreiras que impegam a entrada de vetores mas permitam a renovagio de ar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004
da ANVISA).
Sim. }K
Nio. NAT

3.17
Nio se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha sdo lisas, de Facil higienizagdo, possuindo fechamento eficiente que
propicie boa vedagdo para impedir entrada de vetores ¢ outros animais? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n® 216/2004 da
ANVISA).
Sim, AT
Nio. M

3.18
Nio se aplica, Ndo ha cozinha. NAP
Niio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentério:
Para locais com cozinha: Hé vestidrios para uso exclusivo dos manipuladores que contenham bancada, armérios.
equipamentos de higiene. superficies lavéveis e em boas condicdes higiénico- sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
Sim, mas ndo estdo em boas condigdes higiénico-sanitdrias. AP 2

3.19 Nao ha vestiarios para os manipuladores. >9< 3

Y

Nio se aplica. Nio ha cozinha, NAP 0
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Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagao) NO 0

Comentéario:

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel

Nimero de questdes da subdrea: Atendimento em relagio ao total
0, 0,
19 6 7”/ 0,0% de 27,9%
@arn: L5 6 s
Numero de questdes qualitativas:
0 Atendimento subirea (AS): 2f 4% 0.0%
Total de questdes atendidas:
0
Total de questdes ndo atendidas:
0
Total de questdes ndo aplicaveis:
0
Total de questdes atendidos com restrigio:
0
ART = Q“‘“M*‘m“‘”*{ww 5 Quastdes da Subkrva-Qualitatives
) = (Guastdes da Subirec~Quaticonivas-NioAplicivels ~ Toralde Questder-Qualitasivas
Quantidade
0 questdes
0 questoes Quesibis Abenllidd + (ansmu armd‘:dzas com resmﬁas)
0 qucstﬁes A= (Total de questdes — Qualitativas — Nio Aplicavels

4. Produgio e Manipulagio de Alimentos

Resultado

[tem | Relevancia Descrigio
X Impacto

As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de higienizagdo e desinfec¢io durante o
preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim.
Naio.
4.1 3 Nio sdo manipulados frutas. verduras ¢ legumes no local.
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo abservagiio) NO 0
Comentario:

Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparago, embalagem. armazenamento, transporte,
recepgio. distribuigdo e venda) sdo treinados ¢ capacitados de acordo com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.:
Resolugio RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. }(*‘j Gl
. -
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Nio. NAT

42 3 Nio se aplica. Ndo hd manipulagdio de alimentos no estadio. NAP 0
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo observacio) NO 0
Comentdrio:
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou aguardando o transporte estdo protegidos
contra contaminantes e identificados com a designagiio do produto (fabricante, a data de fabricagao, ingredientes e o
prazo de validade? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Ndo.

4.3 3 p - - z
Nao se aplica. Nao sio manipulados alimentos no local.
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndio observagio) NO 0
Comentario:
O estabelecimenta possui documento referente aos Procedimentos Operacionais Padronizados (POP), datado e assinado
pelo responsavel téenico do estabelecimento contendo as instrugdes sequenciais das operagdes, 0 nome, o cargo ¢ fungio
dos responsaveis pelas atividades? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n? 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarios.
Sim. mas o POP ndo estd disponivel aos funciondrios.

4.4 2 Ndo. NAT 2
Nao se aplica. Nao séo preparados alimentos no local. NAP 0
Niio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observago) }( 0
Comentario: o ”

Mm}\j )‘u;,oﬂmgadm N & WWW
“QQ/\/VCQA«M&JJA

Existe no estabelecimento, & disposi¢do dos funcionarios do servigo de alimentagio, o Manual de Boas Praticas? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).
Sim.
Existe. mas o manual de boas préticas nio esta disponivel aos funciondrios.

45 1 Nio. NAT 2
Nio se aplica. Ndio sio preparados alimentos no local. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) y( 0

Comentéario:

das Ao el .

j WW@WW

Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos? (Doc. Ref.: Manual de

Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim.
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Néo. NAT 2
Nio ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
4.6 2
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nao observagiio) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo possivel
Numero de questdes da subarea: 6 Atendimento em relagdo ao
) } o 0,0% de 8.8%
Numero de questdes qualitativas: 0 total (ART): 6 : ’O%
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento subérea (AS): 0,0%
Total de questdes ndo atendidas: )
0 555%
Total de questdes ndo aplicaveis:
Total de questoes atendidos com 0
restrigio: 0

Quantidade

questaes Questies atendidas com rastrisd

ART = Qunﬁu:nuﬂdl(dn( L = e ",) Quesrderda Subirea—Qualitarivas
questﬁes (Questder da Subdrea—-Qualirativas—Nio Apliciveu Toral de Questdas~Qualirativas
questoes

Questdes Atendidas + 5

(Questées atendidas com resty ;cGeS)

(Total de questbes — Qualitativas — Nio Aplicavets

5. Agua Potavel

. . Resultado
Item | Relevancia Descrigdo
X I Impacto

A dgua utilizada no estadio ¢ advinda de um sistema piblico de abastecimento? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da

Satde n® 2.914/2011).

Sim. Anexar comprovante da companhia fornecedora. (@

Sim. Além do sistema publico de abastecimento possui outro sistema de fornecimento de dgua.

(Especificar). B
5.1 0 Nio, I proveniente de abastecimento alternativo (caminhao- pipa; pogo artesiano, etc). Anexar o

laudo de potabilidade da dgua e outorga do 6rgdo ambiental. c

Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagio) D

Comentario:

Os reservatarios de dgua potavel como caixas dagua, torres dagua e cisternas estdo em boas condigdes. livres de
rachaduras. vazamentos, infiltragdes. desplacamentos, possuindo tampa e revestimento que ndo comprometa a qualidade
da agua? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA: ABNT/NBR 5626/1998: Portaria do Ministério da

Saide n° 2.914/2011).

Sim. Estido em boas condigdes.
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Niio se aplica. Nao existem reservatorios de dgua potivel. NAP 0
32 3
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario:
Os reservatorios de agua potavel sdo higienizados, no maximo, a cada 6 meses? (Doc. Ref.: ABNT/NBR 5626/1998;
Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA; Portaria do Ministério da Satde n® 2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o registro de higienizagao na validade. }<
Sim. Mas o registro de higienizagdo esta vencido ou ndo foi apresentado. AP
Nio. NAT
53 3
Niio se aplica. Niio existem reservatorios de dgua potavel. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
Existe o laudo oficial de potabilidade da dgua disponibilizada no estadio? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saide
n°2.914/2011)?
Sim. e o laudo foi emitido por empresa certificada.
Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada.
5.4 3 Nio, o laudo ndo existe e/ou nio foi apresentado.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio)
Comentario:
I enviado 4 autoridade de satde publica os relatérios das andlises dos parmetros mensais, trimestrais e semestrais com
informagdes sobre o controle da qualidade da dgua, advinda de abastecimento alternativo, conforme o modelo
estabelecido pela referida autoridade? (Doc. Ref.: Portaria n® 2.914/2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT
Sim. mas o laudo estd vencido. AP
5.5 3 Nio ¢ realizada a anélise. NAT
A figua utilizada no estadio ¢ advinda apenas do sistema publico de abastecimento. P{E
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatorios (caixas d'agua, e cisternas) do estadio? (Doc. Ref.: ABNT NBR
5626/1998).
56 0 Comentirio: Wﬂﬂm de (000 ALrsy .

| omatsuo o 5p.000 LS .
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Estiio instalados bebedouros de material lavével, providos de agua potavel, em locais acessiveis, fora das instalagdes
sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgdo de um para cada 500 pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n°
02/2010).
Sim. A proporgio de bebedouros estd sendo atendida ¢ possuem plano de limpeza e manutengéo do|
equipamento com troca regular dos filtros (anexar comprovantes).
Sim, s bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgiio de bebedouros ¢ AP 5
5.7 1 insuficiente para atender ao publico.
Naio existem bebedouros e / ou os existentes nio atendem a todas as especificagdes acima. NAT 3
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nao observagdo) NO 0
Comentario:
RESULTADO
DIAGNOSTICO QUANTITATIVO
Maximo
Namero de questdes da subarea: 7
possivel
Atendimento em relagio ao
Nuamero de questdes qualitativas: 1 0.0% de 8.8%
ol (ARTY: £ 4L
Total de questdes atendidas: 0 Atendimento da subdrea (AS): 0.0%
]
Total de questdes ndo atendidas: 0 6,6 3 /v
Total de questdes ndo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com
ART = QU‘E‘Q'AFMfdm(Qm“mmmf’com’ J Questdes da Subkrea~Qualitarivas
i (Questdes da Subirec—Qualitativas—Nio Aplichvels Total de Questder—Qualicarives
0 restri¢do:
Quanlidade e Questdes Atendidas + (Questbesatmdfdzascnm restr!pées)
i (Total de questdes — Qualitativas — Nao Aplicivets
(0  questdes
0 questdes
0 questoes
6. SaOde
fig] Brescrich Resultado
anci escrigao
[tem elevincia ¢ X [ Impacto

O estadio possui instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) ¢ este possui autorizagiio para funcionamento pelo
6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugao-RDC ANVISA n® 189/2003: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008: Portaria

CVS 02/2010).
Sim. 0 SMU esta devidamente autorizado pelo orglio competente. AT
Sim, mas 0 SMU niio possui autorizagdo de funcionamento. NAT
o1 3 Nio se aplica. Nio possui SMU. W 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0




Comentario: F\c;‘“ CJIWJ: U j MO\- m d,l. JO/VMQA/-‘!M
UT) Mol Compsala 1 4 Comotudin ARG 1 2vpunei.

O SMU possui. em sua diregiio téenica, médico credenciado no Conselho Regional de Medicina correspondente a sua
localizagdo e outros profissionais de drea de sadde e assistencial, como enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem
¢ auxiliares técnicos? (Doc. Ref.: Resolugio CFM n® 997/1980; Portaria do Ministério da Salde n® 2.048/ 2002)

Sim, e 0 médico esta credenciado no CRM. AT
Sim, mas o médico nio estd credenciado no CRM ou néo possui médico. NAT
6.2 3 ; - y
Niio se aplica. Ndo possui SMU. W
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio). NO 0
Comentario:
As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdao em boas condigdes de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados.
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentério)
Nio. Todos os locais apresentam problemas de limpeza ¢ conservagdo.
6.3 2 - = - )
Nio se aplica, Nao possui SMU.
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio)
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a capacidade do estadio, ou seja,
minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores ¢ 25 m® para capacidade superior a 15,000 torcedores, ou tamanho
compativel com o documento de avaliagio de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.:
Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim, a instalagdo estd em conformidade.
6.4 ) Nio esta em conformidade.
Nio se aplica. Nio possui SMU.
Comentario:
Caso o estadio tenha capacidade de piiblico superior a 40.000 pessoas, existem no minimo duas salas de atendimento
médico ou mais que atendam aos diversos setores? (Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
Sim. as instalagdes atendem completamente.
Nio. ha apenas um SMU.
6.5 3

Nio se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas.

Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) NO 0
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Comentéario:

As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem ventilagio ¢ iluminagdo adequadas, incluindo luzes de
emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem das maos, bebedouros, banheiros e acesso ao telefone? (Doc.
Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).

Sim. as instalagdes possuem todos os itens citados. AT
" 3 Nio, possuem apenas alguns itens citados (especificar no comentdrio quais faltam). NAT
Niio se aplica. Nao possui SMU. y{
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentério:
As instalagdes de Servico Médico de Urgéncia possuem sinalizagfio visivel e sdo acessiveis aos torcedores e jogadores?
(Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagfo visivel.
Nio. O SMU nilo possui sinalizagdo visivel e/ou ndo ¢ acessivel (especificar).
6.7 3
Nio se aplica. Ndo possui SMU.
Niio observado, (Especificar no comentario o motivo da nao observagio)
Comentario:
O armério para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU esta fechado e limpo? (Doc.
Ref.; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT
Nio. NAT
6.8 2 Nio se aplica. Ndo possui SMU e/ou medicamentos no local. )é(
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulincias, portas amplas para fluxo égil de pacientes em macas?
(Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Saide n® 2.048/ 2002).
Sim, 0 SMU possui as especificagdes preconizadas. AT
Niio. Naio atendem aos requisitos ou nao hd estrutura complementar & ambuldncia. NAT
6.9 3
Nio se aplica. Nio possui SMU. M 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
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Comentario:

O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de Sande (PGRSS) e 0 mesmo estd
disponivel para consulta das autoridades sanitarias ¢ ambientais? (Doc.
Ref.: Resolugdao RDC n” 306/2004 da ANVISA: Resolugdo CONAMA n° 358/2005).

Sim, 0 SMU possui PGRSS, AT
Nio possui PGRSS implementado. NAT

6.10 Nio se aplica. Nao possui SMU, M
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da niio observagio) NO 0
Comentério:
O gerenciamento dos residuos de saide ¢ realizado por um profissional de nivel superior. habilitado pelo seu conselho de
classe, com apresentagdo de Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART), certificado de responsabilidade técnica ou
documento similar? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n° 358/2005; Portaria
CVS n” 02/2010). *O responsavel pelo GRSS deve ser o representante legal do SMU,
Sim, € realizado pelo representante do SMU e este é profissional de nivel superior ¢
habilitado pelo seu conselho de classe.
Sim. ¢ realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior - mas este nio

6.11 apresentou a ART ou documento similar.
Nao ¢ realizado por profissional habilitado e / ou ndo ¢ o representante legal do SMU.
Nio se aplica. Ndo ha geragdo de residuos de sande.
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndio observagiio) NO 0
Comentario:
Existem e estdo identificados os coletores especificos para o residuo bioldgico com saco plastico branco leitoso e os
coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT NBR 9190)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da
ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005)
Sim, o SMU possui 0s coletores especificos. AT
Sim, os coletores existem, mas nio estio devidamente identificados. AP

6.12 Nio possui coletores. NAT
Naio se aplica. Nao ha geragdo de residuos bioldgicos e/ou perfurocortantes. )ﬂ{
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0

Comentario:

Os residuos de servigos de satde sdo dispostos em recipientes armazenados em um deposito temporéario de residuos (DTR
dotado de piso e paredes de superficies lisas e lavaveis? (Doc. Ref:
Resolugdo RDC n® 306/2004 da ANVISA: Resolugio CONAMA n® 358/2005; NR 32/2005).

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT

Nio, alguns quesitos nido constam, (Especificar quais nos comentirios). AP

Nao atendem. NAT




6.13 Nio se aplica. Nao ha geragdo de residuos de servigos de saude. m 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentério:
A retirada dos residuos de servicos de satde esta sendo realizada por empresa devidamente licenciada ou credenciada no
érgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n® 358/2005).
Sim, ¢ a licenga foi apresentada. AT
Sim, mas ndo ha comprovante da licenga. AP

6.14 Nio ha contrato com empresa tercerizada e/ou a empresa ndo possui licenga. NAT

o8
Nio se aplica. No ha geragdo de residuos de servigos de satde. M
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo obscrvagao) NO 0
Comentério:
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que possua defini¢do das
responsabilidades entre as partes, além de copia da licenga de funcionamento da empresa contratada, expedida pelo 6rgao
competente? (Doc. Ref.; ; Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010;
Portaria MS n° 2.048/2002).
Sim, ¢ 4 empresa esta registrada conforme portaria, ><
Sim, mas a empresa ndo esta registrada conforme portaria. AP

6.15
Nao possui contrato. NAT
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) NO
Comentario:
Existe 0 minimo de duas ambuldneias UTI de suporte avangado (tipo D) para pablico de at¢ 20.000, ¢ acima disto. uma
para cada 10,000 torcedores, estando estas contempladas em contrato ou oficio do fornecedor de servigo médico de
urgéneia ou quantidade que satisfaga a avaliagdo de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc.
Ref: ABNT/ NBR 14.561/2000; ; Manual de Recomendages para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010),
Sim. AT
Nio, a quantidade disponibilizada ndo atende & portaria

o q p P »

Nio possui contrato. NAT

Nao observado. (Especificar no comentirio o motivo da ndo observagio) NO

Comentéario;

RESULTADC
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DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo
possivel
- Atendimento em relagio ao
INumero de questoes da subarea: 16 0,0% de 23,5%
total (ART):  [6,2 l%
Namero de questdes qualitativas: 0 Atendimento da subérea (AS): 0.0%
L=/
Total de questoes atendidas: 0 2.5 /0
Total de questdes nao atendidas: 0
Total de questdes ndo aplicaveis: 0
Total de questdes atendidos com restrigio: 0
idade ART = Gﬂmﬁvunmm'(mwﬁj 52 Questdesda Subirva—-Qualitativas
Qua'm' a0e " (Questder da Subiren-Qualitativas~Nio Aplickvets Tota! de Questder—Qualitarivas
0 uestoes
ques! Questdes Atendidas + (Questaes mmdféascom resrri;bes)
(Total de questées — Qualitativas — Nao Aplicavels
0 questoes
0 questdes

7. Vestiarios

Resultado

Item | Relevincia Descrigao
X l Impacto

Ha pelo menos dois vestiarios exclusivos para atletas?

Sim.

Niio. Ha apenas um vestidrio.

Nio ha vestiarios para atletas,

7l 2
Nio observado, (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao)
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatorios e 3 vasos sanitarios que permitam atender
atletas do género masculino e feminino? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios
de Futebol - FGV/2010).
Sim.
Nio. (Especificar a quantidade). NAT 2
7.2 2
Nio se aplica, pois ndo ha vestidrios para atletas. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagdo) NO 0

Comentario;
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Os vestidrios exclusivos para atletas estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim.

Sim. mas necessitam de algumas intervengdes.

7.3 2 Niio, Estdio em condigdes precarias de higiene,
Nao se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
Existem vestidrios exclusivos para a equipe téenica? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagoes para a Seguranga ¢
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestidrios para a equipe técnica (1 para o time visitante ¢ | para o
time residente).
74 1 Nao. Nio possui vestidrio exclusivo para equipe téenica, NAT 2
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentdrio:
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref':
Manual de Recomendagdes para a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. estdo em boas condigoes de higienc. >i( bhE
Nao. Estdo em condigdes precarias. NAT
" ’ Niio ha vestidrios exclusivo para equipe técnica. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacio) NO 0
Comentario:
Os vestidrios para arbitros sdo divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.: (Doe. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim.
Nio. Ha vestiario apenas para um género,
7.6 2

Nio ha vestidrios exclusivo para arbitros.

Nio observado. (Especificar no comentirio o motivo da néo observagao)

Comentéario:
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Os vestiarios exclusivos para arbitros estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para
a Seguranga ¢ Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim. Todos estiio em boas condigdes de higiene. - X

Em parte. Alguns apresentam condigdes insatisfatorias de higiene. (Especificar no comentério
quantos ¢ quais apresentam-se em condigdes insatisfatorias).

7.7 Nio. Estao todos em condigdes precarias. NAT
Nio se aplica. Ndo ha vestiarios exclusivo para érbitros. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagiio) NO 0
Comentario:
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os pisos, tetos ¢ paredes s30 de material
liso, resistente, impermedvel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos
Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim.
Niio. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no comentério|

78 quantos ¢ quais apresentam-se em condigdes insatisfatdrias). HAL 2
Nao se aplica. No hd vestidrios ¢ banheiros para drbitros e/ou atletas. NAP 0
Nio observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observagio) NO 0
Comentério:
Os equipamentos ¢ méveis encontrados nos vestidrios dos atletas, equipe técnica e arbitros sdo de material resistente, liso,
impermedavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).
Sim.
Sim. Mas apresentam mal estado de conservagio e/ou limpeza.

i Nio. Os equipamentos utilizados ndo sdo adequados. NAT 3
Naio se aplica. Ndo ha moveis e equipamentos. NAP 0
Niio observado. (Especificar no comentirio o motivo da nio observagio) NO 0
Comentario:

RESULTADO

DIAGNOSTICO QUANTITATIVO

Maximo possivel
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Numero de questdes da subdrea:

Nimero de questdes qualitativas:
Total de questdes atendidas:
Total de questdes nio atendidas:
Total de questdes ndo aplicaveis:
Total de questdes atendidos com

restrigao:

Quantidade

Quuwatdes Atendidas®

Atendimento em
relagdo ao total 0.0%
(ART): la?, [6%
Atendimento
0.0%
subarea (AS):

12167.

(ngamw com rmﬁcacx)
i

de
13,2%

Questdes da Subbea—-Qualitativas

0 questdes

0 questdes Questdes Atendidas +

T {Questdes da Subbrec-Qualitarnivas—Nio Aplickveis

Total de Quesrtdesr~Quaitrarivas

(Questées atendi

dascom restﬂq;ﬁeS)

0 questdes

(Total de questdes — Qualitativas — Nio Apliciveis
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Os valores de atendimento total sdo obtldos a partir do somatorio de atendimentode cada
subarea.
Percentual de atendimento total:

9% Atendimento = ART sui&Eftu+ ART gs&Conserv + ART yankVend Alim + ART gua pot + ART suirde

PARECER

Condigdes Sanitarias e de Higiene

Aprovado ( )
Aprovado com Restri¢do* (X )
Reprovado ( )

* Se Aprovado com Restrigdo, proceder as corregdes nos prazos determinados.

Responsaveis técnicos

Sistema(s) inspecionado(s):

Nome do Profissional: [ Wyd,@ Zmd/wqa' JQ/W/!\
Especialidade: M f:(/_ymf

Orgdo de classe:

N° de inscri¢do no orgdo competente:

Assinaturas: o :
Searataria Municipal de Saude
SETOR DE VIGILA "’\ TA SANITARIA
. (35) 3630-2 20 / 2208
Rua m:'crf,r JL:._,"HI im Antdnio, 160
Vila Fintd
Cep 37010~ 600 - Varginha - M(“_r

VIGENCIA

Data de emissdo: [ }04 JOJ O
Prazo de validade: 16 04 | s

O presente documento ndo substitui, restringe ou. ainda, se sobrepde, a qualquer
tempo. aos outros laudos necessarios ao funcionamento do estadio.
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DIAGNOSTICO

Restricdo 1:

Providéncias:

Prazo:

Fotos:

Restrigao 2:

Providéncias:

Prazo:

Fotos:

Cada sub4rea do Instrumento gera um percentual de atendimento as
conformidades legais e normativas avaliadas nos quesitos. Dessa forma, esse percentual
pode ser utilizado pelo vistoriador como critério auxiliador na avaliagdo final doestadio.

A partir da andlise conjunta dos diagndsticos quantitativo ¢ qualitativo deve-se
chegar 4 conclusdo final de avaliagdo do estadio para a emissdo do laudo de Condigdes
Sanitdrias e de Higiene.

Para a emissdo do laudo de Condi¢des Sanitarias e de Higiene dos estadios, deve
ser considerado como parte da avaliagdo quantitativa, o percentual de atendimento total
como preconizado na Resoluggo RDC n® 275, de 21 de outubro de 2002,
conformedemonstrado abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliago:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restri¢des 51% a 75%
Nio aprovado 0a50%



ANEXOS DO LAUDO

Plantas ou outros documentos necessarios a fundamentagdo das conclusdes
eelucidac¢des de fatos descritos no corpo do Laudo.

X Plarss do fomfa do Clodes Melio.
* il MWM@& o Coladio Mdas



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE VARGINHA
SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE E LAZER
SEMEL

PLANILHA DE LIMPEZA DO ESTADIO MELAO

Executamos as limpezas de
Banheiros,tribunas,vestiarios,arquibancadas,estacionamento,mo
nitoramento e bilheterias

1 2 Banheiros: primeiramente retiramos todo lixo, em seguida
jogamos dgua,sabdo e dgua sanitaria nos vasos, esfregamos com
vassoura.

Jogamos novamente mais um pouco de agua, puxamos toda
agua com o auxilio de um rodo e por fim jogamos um pouco de
desinfetante

Nos vasos e limpamos as torneiras e pias

29 Tribunas: Retiramos todo o lixo,lavamos as salas com agua e
sabdo, em seguida puxamos com o rodo, 3 vezes na semana
retiramos o p6 das mesas e janelas com um pouco de
desinfetante e panos e dos carpetes com o aspirador de pé

32 Vestiarios: Retiramos todo o lixo, lavamos com agua,sabdo e
agua sanitdria nos banheiros, esfregamos com vassoura.



Jogamos mais um pouco de agua, puxamos toda agua com o
auxilio de um rodo.

Retiramos o p6 dos armarios e mesas com desinfetante e pano

42 Arquibancadas: Retiramos o lixo, lavamos com agua,
esfregamos com a vassoura. Antes dos jogos limpamos
novamente.

E quando ndo ha jogos limpamos 1 vez na semana, por causa das
fezes de pombos.

52 Estacionamento: Retiramos todo o lixo com a vassoura e
ensacamos

62 Monitoramento: Retiramos o lixo, passamos um pano com
agua e sab3o (ndo jogamos muita dgua por causa das fiacdes)

Retiramos o p6 dos televisores com pano e desinfetante 2 vezes
na semana.

72 Bilheterias: Retiramos todo o lixo, lavamos com agua e sabao
e puxamos com o rodo.

Retiramos o po 1 vez na semana

82 Realizamos as trocas dos elementos filtrantes dos
bebedouros a cada seis meses ultima troca 14/04/2025

Edimilson Gaudéncio

Matricula 239444

VARGINHA 14 DE ABRIL DE 2025






Cediy




&) VEC - VARGINHA ESPORTE CLUBE

CONTRATO DE PATROCINIO

Por este instrumento particular, de um lado, VEC-VARGINHA ESPORTE
CLUBE, associagdo privada sem fins lucrativos, inscrita no CNPJ n°
18.987.503/0001-68, inscricéo estadual e municipal isentas, com sede estatutaria na
Rua Delfim Moreira, n° 293, Centro, Varginha/MG, CEP 37002-070, neste ato
representada por seu Presidente, THIAGO VERGUEIRQ, . SILVA PIMENTA,
051. ‘ 0 e portador do
éutro lado, SUL

pﬁéésoa juridica de

f U e na Rua F, n°
64-A, bairro Vista Alegre VarglnhalMG CEP 37002 970, neste
seu Sdcio-Administrador, RODRIGO BALDONI LOPES,
-99 e portador d
doravante denomlnado PATROCINADOR ‘tem entre si com
presente Contrato de Patrocinio, nos termos a '

epresentada por
eiro, casado,
G-7.363.536,

contratado o

empresario, insc:ri:t'b no CPF n° 286.973.

Clausula 1° Este contrato tem ca 0 Objet

Uiz de Melo, consistente na
' do PATROCINADOR.

comum acordo no Estadio Mummpal Prefet Di

utilizacdo de duas lonaslplacas com |dentid

DAS OBRIGACOES DO PATROCINADO
Clausula 22. O PATROCINADO se compromete a utilizar o patrocinio, unica e

exclusivamente, em partidas da equipe profissional como mandante.
§ 1°. O PATROCINADO declara que conhece os objetivos sociais dos
PATROCINADOR e se compromete a zelar pelo nome Sul Mineira Urgéncia e

Emergéncia Médica de forma a manter imaculadas sua imagem, promovendo todas

VEC - Varginha Esporte Clube
12 de fevereiro de 1985



€ VEC - VARGINHA ESPORTE CLUBE

as condutas comuns e inerentes aos desportistas especialmente quanto ao trato
social, apolitico e ecologicamente correto.

§ 2°. O PATROCINADO devera atentar-se para a boa divulgagdo do
PATROCINADOR, sendo vedada a publicagdo de textos referentes ao
PATROCINADOR que néo sejam previamente autorizados por estes.

0 F’ATROCINADOR atividades do

Clausula 3"

definidos na
DAS Log g MARCA§
Clausula 4‘3I Nao havera exclusmdade da logomarca \TROCINADOR,

atura e tera fim

sendo a previséo de 16 (dezessals) pamdas

DAS CONTRAPARTIDAS DE PATROCINIO

Clausula 72. Pelo patrocinio acbrdado, o PATROCINADO cedera ao
PATROCINADOR, espago no dia de jogos como mandante, no Estadio Municipal
Prefeito Dilzon Luiz de Melo, para a utilizagdo de 2 (duas) lonas/placas de
publicidade da marca do PATROCINADOR.

VEC - Varginha Esporte Clube
12 de fevereiro de 1985



[E]  VEC-VARGINHA ESPORTE CLUBE

Clausula 82 Ambas as partes deverdo manter sigilo absoluto sobre as

clausulas no presente contrato, sob pena de configurar rescisdo contratual.

DA RESCISAQ
Clausula 9. O presente contrato sera rescindido caso uma das partes

descumpra o pactuado nas clausulas deste. instrumento

Clausula 102 Com a rescisao do cé
ficara o PATROCINADO desobrigado de expor a Iogo_
0 PATROCINADOR de prestar 0 patrocmlo '

éjuer das partes,
ca do PATROCINADOR e

DA MULT b
Clausula 11“ A parte que der causa a rescisao do

hte instrumento
‘de patrocinio,

perdas e danos,

stabelecida se
stindo qualquer
vinculagao Iabo"ral‘éou -qualquek relat;éd'de faes ou ainda de
exclusividade, podendo cada parte  estabelecer .nc ntratos nos mesmos
moldes desde que respeltadas as dlsp05| 7 jas neste instrumento e a
localidade de exposi¢do da marca do [;)atr'_‘= o uniforme do clube.
Paragrafo Unico. As partes decla am ainda que ndo respondem de forma
solidaria ou subsidiaria em favor da outra em nenhuma condigdo ou circunstancia,
sendo ambas absolutamente independentes em suas decisdes, respondendo cada

uma por suas agdes em todo e qualquer tempo.

VEC - Varginha Esporte Clube
12 de fevereiro de 1985



E VEC - VARGINHA ESPORTE CLUBE

DO FORO

Clausula 132. Para dirimir quaisguer controvérsias oriundas do presente

contrato, as partes elegem como foro o da comarca de Varginha/MG.

Por estarem justos e contratados, firmam o presente instrumento, em duas

vias de igual teor.
Varginha/MG, 10 de abril de 2025

Documento assinado digitalmente

THIAGO VERGUEIRD SILVA PIMENTA
Data: 15/04/2025 16:10:06-0300
verifique em https:/fvalidar.iti.gov.br

Assinado de forma digital
O BALDONI

VEC - Varginha Esporte Clube
12 de fevereiro de 1985
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» COpasa COMUNICAGAO EXTERNA

Pagina 1/1

N° 0920/2025 ~ GRVR / GER
Varginha, 14 de margo de 2025

Excelentissimo Senhor

Milton Tavares Junior

Secretario

Secretaria Municipal de Esportes e Lazer
Varginha - MG

Referéncia / Assunto: Oficio n°® 22 / Solicita analise de agua.

Senhor Secretario,

Em atencéo ao assunto em referéncia, encaminhamos as analises realizadas no Estadio Dilzon
Melo — Melao, Municipio de Varginha - MG

Sem mais para o momento colocamo-nos a disposicao para quaisquer esclarecimentos
adicionais que se fizerem necessarios.

Respeitosamente,

MARCO AURELIO Assinado de forma digital por

MARCO AURELIO
RIBEIRO:458111566 RIBEIRO:45811156634

Dudos; 2025.03.14 11:3035
34 0300

Marco Aurélio Ribeiro
Geréncia Regional Varginha - GRVR

Av. Maria Paiva Pinto, 100, bairro Vila Paiva, Varginha ~ MG - CEP 37018-640
www.copasa,.com.br



LABORATORIO REGIONAL SUL

ﬁ s CNPJ 17,281 106/0001-03 Insc. Estadual £020001139/0014 Insc. Municipal.
J Copasa 342167/001-06:Rua Coronel Lemaos, sin - Bairro Centenario - CEP 37056-230 -
Varginha/MG:Telefone: (35) 3223-6920/3223-6905
Salicitado por Secretana Munic. de Esportes e Lazer de Varginha

RELATORIOS DE ENSAIOS ACREDITADOS - LOTE 2025-45003/0-AC Versap. 1.0
Data Coleta; 11/03/2025 Data Entrada: 11/03/2025 Data Emissao:14/03/2025
Informagées do Cliente
Cliente: Secrataria Munic. de Esportes ¢ Lazer de Varginha Contato:(35)3690.172

Coletor: Coletado Pelo Cliente

Amostra 7
Enderego: Rua Ruth Carvaiho, . Municipie/Localidade: VARGINHA [ VARGINHA VARGINHA { VARGINHA-MG

Matriz: Agua Tratada Local da coleta: Torneira vestiano arbitros

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Caleta’ 15:35h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente: 256,0°C | Temp, Amaostra 36.0°C

Sotar de Microbiologia(SMi) Analise de Bancada
Parametro [ Método I LQ I Incerteza l Limites ] Dt. Analise I Resultado
Califormes Tolals Qualitative (P/A} |[5M] 8223 B NiA NiA MIA 11/032025 Aysanto
Eschenchia coll Quatitative (PIA) [SM) 8223 B NiA N/A NiA 11/03/2025 Ausente
Ohservagoes

- [&N] Metadalogia descnila no Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater - 23% Ed. 2017
. Os dados referaptes a amostragem como temperatura ambiente. lemperatura da amosira & ensalas com os dizeres i sty sao dados formecidos pelo
chania

As amostras ensaiadas com desvios de lempearalura & validade dos parametras foram aceltas sob concassao, com previa aulanizacao do cliente
sstando esle clente de que tais dasvios padem fer afetads os resultados apresenlados
_ Areproducao deste relatdno 6 pode ser tolal & depende da aprovagac do Labaratoric Regional Sul,
. 0% resulladns apresentados referem-Se exclusivameante as amostras analisadas,
. O laboratorio nao realiza coleta de amostras para 0s pardmetros acreditados pela norma ABNT NBR IS0 AEC 17025 2017, © laboratono nao se
responsabiliza pela autenticidade/pracedéncia de amostras nao coletadas pelo mesmo.
. Amostragem raalizada pela clientg, Os rasultadas dos ensains & aplicam @s amastras conforme recebidas,

. Ermcaso de resmissao do elalofio esta versao subslitu: a8 versdes anteriores
Amosiragant raatzada palo clients. QB resultados dos ansaies 5o aplicam a8 amosiras conforme recedias,

Responsavel

ikt el fosrra Sphal e LTANA CRTARSIA SALLL
YRR

LUAMA CATARINA SALES LIMAIOSHB60TE2E Ltk
Dadorn, 07408 14 1005 A L1

l.uana Catarina Sales Lima
CRQ 02103334 - Mat. 28302
Responsavel por SMI

Qualiagua-017A rev, 202407081 Data de Impressas. 14/03/2025 Pagina 3 de 3



LABORATORIO REGIONAL SUL

A CNPJ: 17.281.106/0001-03 Insc. Estadual, 6020001139/0014 Insc. Municipal
J Copasa 342167/001-05,Rua Coronel Lemos, sif - Bairro Centenario - CEP 37056-230 -
! Varginha/Me3: Telefone: (36) 3223-6920/3223-6905

Solicitado por Secretana Munic, de Esportes Lazer de Varginha

RELATORIOS DE ENSAIOS NAO ACREDITADOS - LOTE 2025-45003/0-NC Veraan 1.0
Data Colata: 11/03/2025 Data Entrada: 11/03/2025 Data Emiss8o:11/03/2025
Informagbes do Cliente
Cliente:Secretaria Munic. de Esporles e Lazer de Varginha Contato (35)3690-172

Coletor; Coletado Pelo Cliente

Amostra 7
Enderego: Rua Ruth Carvalho, Municipio/Locahdade: VARGINHA n'VARG]NHA.VAR’GLNHAIVA-RGINHA-MG

Matriz: Agua Tralada Local da coleta: Torneira vestiario arbitres

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Galeta 15:35h | Clima: Ensolarado | Temp, Ambiente; 25.0°C

Temp. Amostra. 35,0°C

Ensaios realizados em campo Andlise de Campo
Parametro Método [ ta | incoroza | Limites | Dt Analise Resultado
Cloro Reskdual Livradin situi {SM)] 4500-Cl- C 410 NIA NIA 11/03/2625 <010 mait
Observagoes

(M) Metodolaaia desenta no Standard Methods for the Examinatian of Water and Wastewater - 23" Ed. 2017

s dadns reterentes a amastragem como emperaturs ambiente temperatura da amostra e ensains com as dizares 'in silu” s8u dados formecidos pelo
chente
. As amosttas enscaiadas com desvios de temperalurs e validade dos paramelros foram aceitas sob concessdo, com prévia autonzagao do cliente,
astando este cente de que tais desvies podem ter afetado as rasullados apresentados.
« Areproducic deste relaténo 56 pode ser total & depende da aprovagao do Laboratério Reglonal Sul,
- Os resultados apresentatios referem-se exclusivamente as amosiras analisadas.
. ¢) laboralono nao realiza coleta de amostras para 0s pardmatros acreditados pela norma ABNT NBR ISO/IEC 17025:2017. O labaratGrio nao se
rasponsamliza pela autenticidade/procedénea de amoesiras nao coletadas palo mesme.
- hmostragem realizada pelo chente. Os resultados dos ensaios se aplicam as amostras conforme recebidas.
. Em caso de reemissdo do relatorio esta versdo substilui as versdes anteriores.

- Amggragen realizada pole clente. O résultados dos ensaias 9a apicam as amostras conforme recehiBan

Responsavel

LUANA CATARINA SALES :.mm m{‘ hiatal pur LUANA CRTAINA AALLS
LIMA;: 105 5B6O7624 Dt 2075 5514 101050 07

Luana Catanina Sales Lima
RO 02103334 - Mat. 29302
Responsavel por SMI
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LABORATORIO REGIONAL SUL

m CNPJ: 17.281.106/0001-03 Insc, Estadual’ £020001139/0014 Insc. Municipal.
J Copasa 342167/001-05:Rua Coronel Lemos, s/n - Bairro Centenario - CEP 37056-230 -
Varginha/MG, Telefone: (35) 3223-8920/3223-6905
Solicitado por Secretaria Munic. de Esportes e Lazer de Varginha

RELATORIOS DE ENSAIOS NAO ACREDITADOS - LOTE 2025-46003/0-NC

Versao:1.0

Data Goleta: 11/03/20256 Data Entrada: 11/03/2025 Data Emissao: 11/03/2025

Informagdes do Cliente
Cliante:Secretaria Munic. de Esportes & Lazer de Varginha
Coletor; Coletada Pele Clente

Contato (35)3690-172

Amostra 1
Enderago: Rua Ruth Carvaiho, . Municipto/Localidade: VARGINHA/ VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG

Matriz: Agua Tratada Local da coleta: Torneira da cozinha

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 14:20h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente. 24,0°C | Temp. Amastra: 27,0"C

Ensalos realizados em campo

Analise de Campo

parametro | Método | La Incerteza Limites | Dt Analise | Resultado
Clero Residual Livretin situ) {5M] 4500-C1- © 0,10 NfA N/A 11/03/2025 1,00 Mg/l
Amostra 2
Enderego: Rua Ruth Carvalho. Municipio/Localidade: VARGINHA/ VARGINHA VARGINHA { VARGINHA-MG
Matriz: Aqua Tratada Local da coleta: Bebedouro arquibancada coberta
Dados da amostra informados pele cliente
Hora Coleta, 14:28h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente: 22,0°C | Temp. Amostra: 14.0°C
Ensaios realizados em campo _ Analise de Campo
Parametro | Método [ ta | incenteza [ Limites | Dt Analise Resultado
Cloro Residual Livien situ) [SM) 4500-C1- © 0,10 NIA N/A 11/03/2025 < 0.10 mgiL
Amostra 3

Endereco: Rua Ruth Carvalho, Municipio/Localidade VARGINHA / VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Bebadouro area descoberta azul

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 14-46h | Clima: Ensolarada | Temp. Ambiente: 24.0°C | Temp. Amostra; 30,0°C

Ensaios realizados em campo

Analise de Campo

Parametro | Método [ @ | incerteza Limites | Dt Analise Resultado
Ctoro Residual Liviagn situ) [SM] 4500-01- © 010 MIA NIA 11/03/2026 0,10 mgilL
Qualidgua-017H rev 202407081 [ata de Impressaa 14/03/2025 Pagina 1 de 3



LABORATORIO REGIONAL SUL

ﬂ CNP.), 17.281,106/0001-03 Insc. Estadual; 6020001139/0014 Inse, Municipal
J copasa 342167/001-08 Rua Coronel Lemos, s/n - Bairro Centenano - CEP 37056-230 -
Varginha/MG Telelone: (35) 3223-6920/3223-6905
Solictade por Secretana Munic, de Esportes @ Lazer de Varginha

RELATORIOS DE ENSAIOS NAO ACREDITADOQS - LOTE 2025-45003/0-NC Versao 1.0

Data Coleta: 11/03/2025 Data Entrada: 11/03/2025 Data Emissao:11/03/2025
Informacgdes do Cliente

Cliente: Secretaria Munic. de Esportes e Lazer de Varginha

Contato (35)3690.172
Coletor: Colatado Pelo Cliente

Amaostra 4

Enderego: Rua Ruth Carvalho, . Municipio/localidade: VARGINHA [ VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Bebedouro drea descobaria verds

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 15:00h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente: 23,0°C | Temp. Amostra: 27,0°C

Ensaios realizados em campo Andlise de Campo

Parametro | Método [ La Incerteza [ Limites Dt Analise Resultado
Clora Residual Livietn situ) 1SM]A500-Ci- C 010 NIA N/A THON2025 0,10 mgéL
Amaostra &

Enderego: Rua Ruth Carvalho, , Municipio/Localidade. VARGINHA ! VARGINHA VARGINHA | VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Torneira vestiario mandante

Dados da amostra informadaos pelo cliente
Hora Caoleta: 15:26h | Clima’ Ensolarado | Temp. Ambiente: 21,0°C | Temp. Amestra. 36 0°C

Ensaios realizados em campo Anaiise de Campo

Parametrg I Método ] La [ Incerteza I Limites I Dt. Analise Resultado
Cloro Residual Livra{in situ) [SM] 4500-C1- € 0,10 NIA NIA 1103/2025 “ 0,10 mgi
Amostra b

Enderego: Rua Ruth Carvalhe, Municipio/Localidade: VARGINHA I VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Torneira vestiario visitante

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 15.15h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente: 24,0°C | Temp. Amestra 35.0°C

Ensaios realizados em campo Analise de Campo

Parametro Método La 1 Incerteza Limites Dt. Analise 1 Resultado

Cloro Resiual Livre(in situ) [SM] 4500-CH- C 010 N/A MiA 11/103/2028 < 010 mgil.

Quahagua-0178 rev. 202407081 Data de Impressac: 14/03/2025 Pagina 2 de 3



LABORATORIO REGIONAL SUL
GNP J: 17.281.106/0001-03 Insc. Estadual: 6020001139/0014 Insc. Municipal

’ Copasa 942167/001-05:Rua Coronal Lemos, s/n - Bairro Centenario - CEP 37056-230 -

Varginha/MG; Telefone: (35) 3223-6920/3223-6905
Solicitade por Secretaria Munic. de Esportes € Lazer de Varginha

RELATORIOS DE ENSAIOS ACREDITADOS - LOTE 2025-45003/0-AC Versao: 1.0
Data Entrada: 11/03/2025 Data Emissdo:14/03/2026

Data Colata: 11/03/2025
informagdes do Cliente

Cliente:Secretaria Munic. de Esportes e Lazer de Varginha Contato (35)3690-172

Coletor: Coletade Pelo Cliente

Amostra 1
Enderego: Rua Ruth Carvalho, Municipio/Localidade: VARGINHA / VARGINHA VARGINHA | VARGINHA-MG

Matriz: Agua ratada  Local da coleta: Torneira da cozinha

Dados da amostra informadaos pelo cliente
Hora Caoleta: 14:20h | Clima: Ensolarada | Temp. Ambiente. 24,0°C | Temp. Amastra: 27,0°C

Setor de Microbiologia(SMI) Analise de Bancada

Parametro Método LQ l Incerteza I Limites Dt. Analise 1 Resultado
Coltormes Totals Qualitativa {PIA) My 6223 B NIA NIA N/A 11/03/2025 Ausents
Fsehenchia cali Qualiative (PA) [sMj 223 8 NIA NIA NIA 11/03/2025 Ausents

Amaostra 2

Enderego: Rua Ruth Carvalho, Municipio/L.ocalidade VARGINHA / VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da colota: Bebadouro argquibancada coberta

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta, 14.28n | Clima Ensolarado | Temp. Ambiente 22.0°C | Temp. Amostra: 14.0°C

Setor de Microbiologia{SMl) Analise de Bancada
Parametra Metodo I LQ l Incerteza Limites Dtf. Analise ] Resultado
Coliformes Totals Qualitativo {PIA) {SM] 0223 B NIA N/A N/A 1/03/2028 Ausente
Eschenchia coll Qualitative (P/A) |SM) 8223 B NIA NIA NIA 1140312025 Ausente
Amostra 3

E.ndsrago: Rua Ruth Carvalho, , Municipio/Localidade VARGINHA | VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Loocal da coleta: Bebedourn drea descoberta azul

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 14:46h | Clima: Ensolarado | Temp. Ambiente: 24,0°C | Temp. Amestra: 30,6°C

Setor de Microbiologia(SMi) Analise de Bancada

Parametro l Método I LQ I incerteza I Limites Dt Analise Resultado
Coliformes Totais Qualitative (PrA) [5M) 9223 B N/A N/A M/A 11/03/2025 Ausente
Eseherichia coll Qualitative (PIA) [SM] 8223 B N/A NIA NIA 11/03/2026 Ausenie
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LABORATORIO REGIONAL SUL
ﬁ CNPJ: 17,281 106/0001-03 Insc. Estadual 6020001139/0014 Insc. Municipal.
3 ' Copasa 342167/001-05:Rua Coranel Lemos, s/n - Bairro Centenario - CEP 37056-230 -
Varginha/MG: Telefane: {35) 3223-6920/3223-6905
Solictado por Secretaria Munic, de Esportes e Lazer de Varginha

Versao: 1.0
Data Emissao: 14/03/2025

RELATORIOS DE ENSAIOS ACREDITADOS - LOTE 2025-45003/0-AC
Data Coleta: 11/03/2025 Data Entrada: 11/03/2025
Informacdos do Cliente

Cliente:Secrefaria Munjc, de Espores & Lazer de Varginha

Contato (35)3650-172
Caletor: Coletado Pelo Cliente

Amostra 4

Enderego: Rua Ruth Carvalho |, Municipioil. ocalidade, VARGINHA | VARGINHA VARGINHA / VARGINMA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Betedouro drea descaberta verde

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 15.00h | Clima. Ensolarado | Temp. Ambiente: 23.0°C | Temp. Amostra, 27.0°C

Sotor de Microbiclogia(SMl)

Analise de Bancada
Parametro [ Método LG Incerteza Limites Dt. Analise l Resultado
Colifermas Totais Cualitativa (F/A) [BM] 9223 8 Nify (A NIA 11/08/2026 Ausents
Eacherichia cell Quatitativo (PIA) [SM] 8223 A NIA NiA N/A 11/03/2026 Ausenta
Amostra §

Enderego: Rua Ruth Carvatho , Municipio/Localidade. VARGINHA / VARGINHA VARGINHA / VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Torneira vestiario mandante

Dados da amostra informados pelo cliente
Hora Coleta: 15:26h | Clima. Ensolarado | Temip. Ambiente: 21,0°C | Temp. Amastra: 36 0°C

Setor de Microbiologia(SMI)

Analise de Bancada
Parametro Método I LG I Incerteza Limites Dt Analise ] Resultado
Cohtormes Totais Qualitative (/A) [SM) 6223 B Ni& /A NiA 11/03/2025 Prosents
Escherichia coll Qualitativa (PiA) [SM)] 8223 B N/A NfA N/A 11/03/2025 Ausenia
Amostra 6

Endereco: Rua Ruth Carvalho, . Municipio/Localidade. VARGINHA / VARGINHA VARGINHA | VARGINHA-MG
Matriz: Agua Tratada  Local da coleta: Tornewa vestiario visilante

Dados da amostra informados pslo cliente
Haora Colela 15 16h | Clima; Ensolarade | Temp. Ambiente. 24 0°C | Temp. Amostra: 35.0°C

Sator de Microbiologia(SMI) Analise de Bancada

Parametro I Matodo LQ Incertoza Limites I Dt. Analise Resultado
Coliformes Totais Qualitativo (P/A) [SM)] 9223 B /A NIA NIA 11/03/2025 Ausente
Eschienchia coll Qualitativo (PIA) [SM] 9223 8 NA NIA NZA 11032025 Ausente
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HWEUUY L4988 /981 FREF M VARULNMA CI1AULU PICLAY AV MU CARVALIIV 2/ 1IN JANRDLET JLVvin WY RO A Y X

00030388264 MU 0 0 618 618 2
A 81 B1350034057 618 39972 46590 99 © 1 28/02/2025 SPSL 755 317070053050864048 RARE 125148371045
01/63/2025 1 TARIFA FIXA AGUA 1 ECON.PUBLICA - R$ 31,10000 31,10
©1/63/2025 1 AGUA TRATADA 1 ECON.PUBLICA 618,00 m3 10034,49
01/03/2625 11 TARIFA FIXA ESGOTO 1 ECON.PUBLICA - R$ 23,02000 23,02
91/63/2025 11 ESGOTO DOMIC. 1 ECON.PUBLICA 618,00 m3 7426,23
01/03/2025 335 ATRASO PAGTO MES 01/2025 FAT: 00125013147783 64,13
§1/63/2025 397 ATUAL.MONETARIA 1,09 P
01/03/2025 426 RETENCAD IRRF 6256 ALIQUOTA 4,80 -424,28 ST
91/03/2025 549 DESCONTO INCONDICIONAL AGUA -5032,79
91/03/2625 550 DESCONTO INCONDICIONAL ESGOTO -3724,62
§1/63/2025 600 COBRANCA PELO USO DE RECURSOS HIDRICOS - AGUA 1
1 Faturamento Data: 84/04/25
Demonstrativo de Faturamento por Cliente Centralizador PAGINA: g4
SCNGEDFC HORA : 02:04
Matricula do Cliente: 00000004014 HNome do Cliente: PREF M VARGINHA GERAL PF: N NC: U U Esf.Gov. MU

Endereco de correspondencia: R JULIO PAULO MARCELINI 508 VILA PAIVA
Num. Fatura: 125208954033 Referencia: 03/2025 Data Emissao: 28/03/25 Data Vencto: 25/04/25

OMat . ITmovel Nome Cliente Pre-Fatura Endereco do Imovel Demanda(A,E) Vol.Fat.(A,E}) CF
Id.Usuario Esf.Govern. Av.
TPS PS Hidrometro Vol.Medido Leitura(Ant,Atu) Ocor. CA Data/lLeit. Uni. Gr. Localizador Sit. Num.Pre-Fatura
Lancamentos({data, codigo,descricao e valor) Valor Pre-Fatura
91/03/2025 601 COBRANCA PELO USO DE RECURSOS HIDRICOS - ESGOTO 2,96 8414,90
Lt VOL. ELEVADO EM RELACAO MES ANTERIOR. VEJA VAZAMENTO
00015521800 PREF M VARGINHA C COMUNITARIO R DA MACONARIA 75 VILA BUENO VARGINHA
Pe168006154 NG 0] 0] 6 6 30
A g1 Y2250301414 6 49 550 -8 1 05/03/2025 SPSL 756 317070053060638020 RARE 125162932385
10/03/2025 1 TARIFA FIXA AGUA 1 ECON.COMERCIAL - R$ 36,60000 36,60
10/03/2025 1 AGUA TRATADA 1 ECON.COMERCIAL 6,00 m3 32,95 -
10/03/2025 11 TARIFA FIXA ESGOTO 1 ECON.COMERCIAL - R$ 27,089000 27,09 .
10/03/2025 11 ESGOTO DOMIC. 1 ECON.COMERCIAL 6,00 m3 24,37 BN
16/03/2025 395 ATRASO PAGTO MES 01/2025 FAT: 00125016710446 2,30
10/03/2025 397 ATUAL.MONETARIA 6,03
10/03/2025 426 RETENCAO IRRF 6256 ALIQUOTA 4,80 -5,94
10/83/2025 600 COBRANCA PELO USO DE RECURSOS HIDRICOS - AGUA 0,31
10/03/2025 601 COBRANCA PELO USO DE RECURSOS HIDRICOS - ESGOTO 8,06 117,77
000015521826 PREF M VARGINHA Q ESPORTES R TURMALINA S/N VILA BUENO VARGINHA
00041903372 MU 0 0 1l e 4
A 01 Y2418313119 1 394 395 15 © 6 05/03/2025 SPSL 756 317070053060647081 RAFE 125162932580
10/83/2025 1 TARIFA FIXA AGUA 1 ECON.PUBLICA - R$ 31,100600 31,1@
10/03/2025 1 AGUA TRATADA 1 ECON.PUBLICA 1,00 m3 4,80 e
10/03/2025 395 ATRASO PAGTO MES 0172025 FAT: 00125016710683 0,34 {7
10/03/2025 426 RETENCAO IRRF 6256 ALIQUOTA 4,80 -0,88 el
10/03/2025 549 DESCONTO INCONDICIONAL AGUA -17,95
10/03/2025 660 COBRANCA PELO USO DE RECURSOS HIDRICOS - AGUA 0,05 17,46
000022971360 PREF M VARGINHA MERCADO R DOUTOR JOSE BISCARO 660 LG A NOSSA SENHORA APARECIDA VARGINHA

00125415748 MU 0 o] 132 132 2



